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RESUMEN

El presente trabajo de titulacién corresponde al estudio y andlisis de los Costos de
produccién para determinar su incidencia en la rentabilidad de la empresa Productos
Alimenticios San Salvador perteneciente a la ciudad de Riobamba, ubicada en la
parroquia Veloz en las calles 1ra. Constituyente 11-47 y Cuba, su actividad econdémica
esta relacionada con la elaboracion y comercializacion de productos lacteos.

Para una mejor comprension, se encuentra estructurado de la siguiente forma:

EI CAPITULO | contempla la problematizacion del tema (puntos criticos con relacion
a los costos de produccion), justificacion del mismo, delimitacion del objetivo general y
objetivos especificos junto con la hipdtesis que al culminar la investigacion fue aceptada.

El CAPITULO II nos proporciona toda una base tedrica de antecedentes referente al
tema de la investigacion, informacion relevante sobre la entidad sujeta a estudio, en este
caso Productos Alimenticios San Salvador y conceptos elementales de las variables de la

investigacion.

El CAPITULO 111 detalla la metodologia empleada por el autor para alcanzar los
resultados, se utilizd el método deductivo; la investigacion fue de campo y documental-
bibliografico por que la informacion se obtuvo directamente de las instalaciones de la
entidad y se analiz6 documentacion tanto contable como bibliogréfica; el disefio fue no
experimental, asumié un enfoque cuantitativo y su nivel fue descriptivo. La poblacién
estd constituida de 7 personas y 2 recursos documentales, se utilizd la entrevista como

técnica de recopilacién de datos.

EI CAPITULO IV abarca los resultados y la discusion, en el cual se dio cumplimiento a

los objetivos de la investigacion, planteados inicialmente.

EI CAPITULO V daa conocer las conclusiones y recomendaciones obtenidas del trabajo

de investigacion, bibliografia y anexos.

Palabras claves: Costos de produccion, rentabilidad.
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ABSTRACT

This graduation research entails analyzing the production costs to determine its incidence
in the profitability of Productos Alimenticios San Salvador company. The company is
located in Riobamba, Veloz parish on 1ra. Constituyente 11-47 and Cuba street. The
company's economic activity deals with the elaboration and commercialization of dairy
products.

For a better understanding, this study is structured as follows:

CHAPTER I involves the problematization of the subject (critical points concerning
production costs), justification of the study, general objective and specific objectives, and
the research hypothesis.

CHAPTER 11 provides a theoretical background on the subject of the research, relevant
information on the phenomenon. In this case, Productos Alimenticios San Salvador, and
basic concepts of the research variables.

CHAPTER II1 details the methodology used by the author to achieve the goals. This study
used the deductive method. The research was field and documentary- bibliographic
because the information was obtained directly from the facilities at the company under
investigation. Additionally,  the study analyzed accounting and bibliographic
documentation. The design was non-experimental. It assumed a quantitative approach,
and its level was descriptive. The population consisted of 7 people and 2 documentary
resources. The interview was used as a data collection technique.

CHAPTER IV covers the results and discussion in which the research objectives, initially
proposed, were fulfilled.

CHAPTER V presents the conclusions and recommendations obtained from the research

work, bibliography, and annexes.

Key words: Production costs, profitability

Reviewed by: MsC. Adriana Cundar Ruano, Ph.D
ENGLISH PROFESSOR
c.c. 1709268534
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INTRODUCCION

Las actividades industriales en el Ecuador se han desarrollado de manera significativa y
son muy variadas en las cuales la contabilidad de costos resulta una herramienta necesaria
y primordial que permite la determinacion de los movimientos productivos y econdmicos
resultantes de las operaciones diarias de su actividad econémica, ayudando a la entidad a

Ilevar sus procesos de una manera ordenada.

Los costos de produccion son todos aquellos rubros que una empresa emplea con el fin
de transformar la materia prima en productos terminados utilizando los elementos que lo

conforman: materiales, mano de obra y costos indirectos de fabricacion.

Para establecer los costos de produccion de un producto dependera del sistema de costo
de fabricacion que se haya implantado en la organizacion, el cual permitira detectar los
puntos criticos que conlleven al planteamiento de soluciones al problema identificado y
de esta manera aportar a la entidad un estudio sobre los controles de los costos de

produccidn que estan siendo aplicados en el proceso.

El presente trabajo se realiz6 en el canton Riobamba, en la Empresa Productos
Alimenticios San Salvador, dedicada a la elaboracion de productos lacteos el cual
presenta problemas referentes a la determinacion de los costos de produccion, ya que no
cuenta con un sistema de costeo que facilite un control eficiente de los elementos del

costo, esto genera la pérdida de recursos que la entidad dispone.

Considerando la actividad econémica, la empresa demanda el empleo de un sistema de
costos adecuado, que le permita identificar y cuantificar monetariamente sus costos de
produccidn, razén por la cual el objetivo general de la presente investigacion es evaluar
los costos de produccion y su incidencia en la rentabilidad, de la Empresa Productos

Alimenticios San Salvador, en el periodo 01 de enero al 31 de diciembre del 2018.



CAPITULO |
1. MARCO REFERENCIAL
1.1 PROBLEMATIZACION
Las organizaciones requieren implementar un sistema de contabilidad de costos como un
elemento primordial que permita gestionar y determinar sus costos de produccion para la
adecuada toma de decisiones y establecer el precio de venta que permita competir en el

mercado, factores que incidiran en la rentabilidad.

Contar con un sistema de costos es contar con una herramienta que proporcione seguridad
y tranquilidad en la marcha de las organizaciones, razon por la cual permite que la
investigacion sea viable en la empresa Productos Alimenticios San Salvador, con la
finalidad de plantear mejoras en el area productiva de la organizacion y por ende el

desarrollo administrativo y financiero.

La empresa Productos Alimenticios San Salvador de la ciudad de Riobamba, se dedica a
la produccién y comercializacion de productos lacteos tales como; queso fresco, queso
mozzarella, crema de leche, manjar, mantequilla, yogurt de frutas y griego; razén por la
cual es indispensable optar por una clasificacion adecuada de costos, que responda a la

necesidad de costeo de sus productos de manera confiable.

Sin un adecuado sistema de costos, la fijacion de los precios de los productos muchas
veces resulta inexacta ya que no se realiza una apropiada distribucién de los costos de
produccidn a los productos que elaboran, en la entidad existe un inadecuado control de
los elementos del costo durante el proceso productivo, también se debe considerar que
las devoluciones de productos y desperdicios de materia prima constituyen un factor
negativo y afectan significativamente a la rentabilidad de la empresa.

Es por ello que resulta importante analizar detenidamente el tratamiento de los costos de
produccidn y asi conocer si se distribuye correctamente a los diferentes productos que

elaboran, ante tal situacion se plantea la siguiente interrogante:

¢De qué manera los costos de produccién incidiran en la rentabilidad de la empresa

Productos Alimenticios San Salvador, periodo 2018?



1.2 JUSTIFICACION

A traves del desarrollo del presente trabajo investigativo se pretende proporcionar
informacidn importante para la empresa, que facilite la determinacion real de los costos
de produccion, de esta forma se podrd conocer su incidencia en la rentabilidad de
Productos Alimenticios San Salvador.

Durante el estudio se busca conocer el tratamiento contable que la empresa da a los costos
de produccién, mismos que son detallados en el Estado de Resultados Integral del periodo
econdémico 2018. Con base a ello, el autor brindara un andlisis como aporte a la empresa
para la toma de decisiones encaminadas a la mejora del sistema de costos implantado y
con ello estabilidad en su gestion productiva y comercial.

1.3 OBJETIVOS
1.3.1 General
— Evaluar los costos de produccion y su incidencia en la rentabilidad, de la Empresa
Productos Alimenticios San Salvador, periodo 2018.
1.3.2 Especificos
— Analizar los costos de produccion efectuados en el proceso productivo de la
empresa Productos Alimenticios San Salvador, periodo 2018.
— Evaluar cudl es el nivel de rentabilidad de la empresa Productos Alimenticios San
Salvador.
1.4 HIPOTESIS
— Los costos de produccién inciden en la rentabilidad de la empresa Productos
Alimenticios San Salvador, periodo 2018.
15 VARIABLES
— Variable Independiente: Costos de Produccién

— Variable Dependiente: Rentabilidad



CAPITULO 11

2  MARCO TEORICO

2.1 ESTADO DEL ARTE RELACIONADO A LA TEMATICA

Para la elaboracion del presente proyecto de investigacion se analizaron las diferentes
fuentes bibliogréficas de los trabajos de investigacion relacionados con el tema. Lo que

nos permitio puntualizar lo siguiente:

Segun (Salinas, 2012), En su proyecto de investigacion titulado: Los costos de
produccion y su efecto en la rentabilidad de la planta fibra de vidrio en Cepolfi
Industrial C.A de la ciudad de Ambato, el cual tuvo como objetivo general estudiar si
los procedimientos inherentes al sistema de los costos de produccion son adecuados y
el efecto que tienen en la rentabilidad de la planta fibra de vidrio en Cepolfi Industrial
C.A., obteniendo como conclusion que la empresa tiene un inadecuado sistema de
costos, pues los controles que ejecuta no son los apropiados y la informacion que
genera respecto a los costos no permite obtener los costos reales de produccion y

determinar su rentabilidad verdadera. (pag. 76)

Por otro lado (Pozo, 2014), En la investigacion titulada: Costos de produccion y su
incidencia en la rentabilidad, de textiles industriales Ambatefios S.A. Teimsa,
realizada con el objetivo de estudiar el control de los costos de produccién y su
relacién con la rentabilidad para el mejoramiento de la gestion financiera de Teimsa,
concluyd que los Procesos de produccion no son actualizados en base de tiempos y
movimientos, ocasionando que cualquier empleado u operario antiguo o nuevo tienda
a confundirse o0 no se maneje de la manera adecuada para cada proceso que existe en

la planta por no estar actualizado los tiempos y movimientos. (pag. 79)

En cambio (Muyulema, 2019), en su trabajo de investigacion titulado: Los costos de
produccion y su incidencia en la rentabilidad de la Empresa Avicola Adriansito, del
Canton Pallatanga, periodo 2018, asumié como objetivo Determinar la incidencia de
los costos de produccion en la reducida rentabilidad de la Empresa Avicola Adriansito
del cantén Pallatanga, durante el periodo 2018, finaliza su proyecto diciendo que la
entidad tiene un inadecuado sistema de costos, pues los controles que ejecuta no son
los apropiados, por la tanto la informacion que genera respecto a los costos de

produccién no permite obtener los costos reales y determinar la utilidad del negocio.
(péag. 39)



2.2 DATOS GENERALES DE LA ENTIDAD

2.2.1 Resefa historica

Esta empresa se inicia en el afio 1990, afio en el cuél la Ing. Sonia Rodas realiza sus
préacticas de producciones Il, requisito necesario para la obtencion de su titulo de tercer
nivel en la Facultad de Ingenieria Zootécnica de la ESPOCH. Estas practicas son

realizadas en la hacienda San Salvador, propiedad de su padre Rubén Rodas.

Desde el afio de 1990 se procesaba Unicamente queso fresco, convirtiéndose en una
empresa familiar hasta 1997, Luego de 7 afios de haberse iniciado esta organizacion, la
propietaria junto con su esposo decide dar un nuevo impulso a esta empresa donde el 21

de marzo de 1997 son los Unicos propietarios.

Hoy en dia Productos Alimenticios San Salvador se ha posicionado en el mercado local
(Riobamba), y tiene una gran aceptacion a nivel nacional.

2.2.2 Mision

“Elaborar y comercializar diversidad de productos lacteos totalmente naturales y de
Optima calidad con procesos definidos que aseguren la satisfaccion del paladar y sobre
todo la salud de sus consumidores, capacitando permanentemente a todo el personal

involucrando en esta actividad y brindando el asesoramiento técnico requerido.”

2.2.3 Vision

“San Salvador en el 2019 serd una empresa reconocida que elabora y comercializa en el
mercado nacional e internacional diversidad de productos lacteos sanos y naturales de
Optima calidad. Cuenta con infraestructura y equipos adecuados; personal administrativo,
de planta, distribucién y vendedores satisfactoriamente capacitados. Brinda

asesoramiento técnico en la elaboracion de productos lacteos a instituciones.”

2.2.4 Actividad econdmica

— Elaboracion de bebidas a base de leche, yogurt, pasteurizada, esterilizada,
homogeneizada y/o tratada a altas temperaturas.

— Elaboracion de queso y cuajada.

— Elaboracion de otros productos lacteos: manjar de leche.

2.2.5 Objetivos de la empresa

— Mejorar el proceso de calidad relacionado con servicio al cliente.



— Capacitar al personal de produccion administrativo y de ventas en sus diferentes

areas.

— Lograr la preferencia de consumo de nuestros productos, llegando a la posicion
de reconocimiento.

— Mantener siempre un margen de ganancia con respecto al precio de mercado que
permita la estabilidad y desarrollo empresarial.

— Fortalecer la imagen de marca en mercados.

2.2.6 Organigrama estructural

GERENTE

ADMINISTRADORA

DEPARTAMENTO DEPARTAMENTO DE
FINANCIERO PRODUCCION
PROCESO DE
CONTADORA PRODUCCION

llustracion 1 Organigrama estructural
Nota: Autoria propia con base en la Empresa Productos Alimenticios San Salvador, 2018

2.2.7 Localizacion

Productos Alimenticios San Salvador se encuentra ubicado en la Republica del Ecuador
region Sierra provincia de Chimborazo, canton Riobamba, parroquia Veloz en las Calles
1ra. Constituyente 11-49 y Cuba.



2.3 FUNDAMENTACION TEORICA
2.3.1 Contabilidad de costos

Segun (Chiliquinga & Vallejos, 2017) manifiesta que la contabilidad de costos es un:
Sistema contable especial que tiene como objetivo primordial suministrar los
elementos necesarios para el calculo, control y andlisis de los costos de produccion de
un bien o servicio, permitiendo conocer el valor de todos los elementos del costo de
produccién de un bien o servicio, calculando el costo unitario del mismo con la
finalidad de fijar el precio de venta y el manejo de las utilidades empresariales (pag.
5).

2.3.2 Costo de produccién

(Chiliquinga & Vallejos, 2017) Senalan: “Costos de produccion son aquellos costos que

se aplican con el propdsito de transformar de forma o de fondo la materia prima en

productos terminados o semielaborados utilizando fuerza de trabajo, maquinaria, equipos

y otros.” (pag. 9)

2.3.3 Elementos del costo

Segln (Gacia, 2013) los elementos del costo son:

e Materia prima directa (MPD)
Elementos que serdn sometidos a procesos de manufactura o transformacion para su
cambio fisico y/o quimico, que se pueden identificar o cuantificar plenamente con los
productos terminados.
e Mano de obra directa (MOD)
Son los salarios, prestaciones y obligaciones correspondientes de todos los
trabajadores de la fabrica, cuya actividad se puede identificar o cuantificar plenamente
con los productos terminados. (pag. 14)
e Costos indirectos de fabricacion (CIF)
Los autores (Mufioz, Espinoza, Zufiiga, Guerrero, & Campos, 2017) indican que: “Son
todos aquellos que se involucran en el proceso de transformacién de la materia prima a

productos terminados, pero no manipulan directamente la materia prima a transformar.”
(pag. 22)



2.3.4 Sistemas de Costos
e Costos por procesos
El sistema de costos por procesos segun (Lujan, 2009) es:
Un sistema que acumula los costos de produccion en cada una de las fases, utilizado
cuando se fabrican productos similares de un o unos productos que se procesan en
grandes cantidades y en forma continua a traves de una serie de pasos de produccion.
(pag. 123)
e Costos por 6rdenes
Para (Mufioz, Espinoza, Zufiga, Guerrero, & Campos, 2017) el sistema de costos por
ordenes de produccion es: “El proceso de acumular, clasificar y asignar materiales
directos, mano de obra directa y Costos indirectos a los productos o servicios,
identificados con 6rdenes de produccion de acuerdo con las especificaciones del cliente.”
(pag. 66)
e Costos basados en actividades (ABC)
(Lujan, 2009) Afirma que:
Es el Costo Basado en Actividades en sentido comin es un método sistémico de
planeacion, control y gestion y se usa para satisfacer requerimientos de informacién
interna al asignar el costo de las actividades, servicios, clientes o cualquier objeto de
costo. (pag. 165)
2.3.5 Rentabilidad
Segln (Diaz, 2010) manifiesta que: “La rentabilidad mide la relacion entre los resultados
monetarios de una actividad reales o esperados y los medios empleados para obtenerlos.

La rentabilidad es el objetivo econémico-financiero de la empresa.” (pag. 22)

¢ Rentabilidad Econémica: En concordancia con (Diaz, 2010) “El nucleo de la
rentabilidad de la empresa es la rentabilidad econdmica o rentabilidad que obtiene
la empresa por sus activos (inversiones).” (pag. 22)

¢ Rentabilidad financiera:

Para (Yudi & Luna, 2015) a rentabilidad financiera es también conocida como:

Rentabilidad de los fondos propios, es alusiva a una medida dentro de un determinado

periodo de tiempo, del rendimiento generado por los capitales propios, generalmente

con independencia de la distribucion del resultado, se considera una medida de

rentabilidad mas cercana a los accionistas (pag. 46).



2.3.6 Indicadores de Rentabilidad

Los indicadores de rentabilidad permiten determinar la forma de optimizar costos, gastos
de la mejor manera, asi como la habilidad de generar utilidades durante el ejercicio
contable permitiendo un funcionamiento adecuado en las operaciones empresariales
(Molina, Ofia, Tipan, & Topa, 2018, pag. 13).

Tabla 1: Indicadores de Rentabilidad
Indicador Descripcion Formula
Es la diferencia entre el wentas — costo de ventas
precio de ventay el precio de
compra de un bien o servicio.

Manifiesta que por cada délar

vendido se obtiene el

porcentaje  de  utilidad  Utilidad Operacional
Margen Operacional  operacional descontando no Ventas

solo el costo de mercaderia

vendida sino otros gastos.

Margen bruto

ventas

Rentabilidanineta denEeld utilidad_generada por las Utilidad Neta
ventas ventas realizadas por la
entidad. ventas

La rentabilidad sobre Ila
Rendimiento del inversion propia indica que Utilidad Neta
patrimonio (ROE)  por cada délar invertido se Patrimonio
genera utilidad.

Hace referencia a que las

e A empresas tienen un

activo (ROA renQ|m|ento _ del activo, es _

( ) decir los activos ayudan a la Activo
generacion de utilidades.

Utilidad Neta

Nota: Autoria propia con base en (Molina, Ofia, Tipan, & Topa, 2018)



CAPITULO I

3 METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION

3.1 METODO DE LA INVESTIGACION

En la investigacion se utilizé el método deductivo porque se partié de lo general a lo
particular, es decir, que se efectud una evaluacion global a los costos de produccion de la
empresa ‘“Productos Alimenticios San Salvador”, periodo 2018 para determinar su
rentabilidad.

3.2 TIPO DE INVESTIGACION

De campo. - Segun (Herrera, Medina, & Naranjo, 2010) sefiala: “es el estudio sistematico
de los hechos en el lugar en que se producen. En esta modalidad el investigador toma
contacto en forma directa con la realidad, para obtener informacién de acuerdo con los

objetivos del proyecto.” (pag. 87)

Documental-bibliogréfica. - En analogia con (Herrera, Medina, & Naranjo, 2010)
“Tiene el propdsito de detectar, ampliar y profundizar diferentes enfoques, teorias,
conceptualizaciones y criterios de diversos autores sobre una cuestion determinada,
basandose en documentos (fuentes primarias), o en libros, revistas, periddicos y otras
publicaciones (fuentes secundarias).” (pag. 87)

3.3 DISENO DE LA INVESTIGACION

No Experimental. - Para (Dzul, 2013) “Es aquel que se realiza sin manipular
deliberadamente variables. Se basa fundamentalmente en la observacion de fendmenos

tal y como se dan en su contexto natural para después analizarlos.

Este proyecto de investigacion emple6 un disefio no experimental debido a que no se
manipularon las variables intencionalmente, puesto que ya se encontraban establecidas,
es decir, Unicamente se observaron los hechos tal como se surgieron en la empresa

Productos Alimenticios San Salvador, para analizarlos.

3.4 ENFOQUE DE LA INVESTIGACION
El proyecto de investigacion asume un enfoque cuantitativo debido a que se recopilo y
analizd la informacién y documentacion otorgadas por la empresa Productos

Alimenticios San Salvador.
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3.5 NIVEL DE INVESTIGACION

El proyecto tiene un nivel de investigacion descriptivo, ya que, segun (Bernal, 2010)
“Este permite seleccionar las caracteristicas fundamentales del objeto de estudio y su
descripcion detallada de las partes, categorias o clases.” (pag. 113)

En este caso se aplico la investigacion descriptiva, puesto que se puntualizaron

situaciones y eventos con respecto al tema.

3.6 POBLACIONY MUESTRA

3.6.1 Determinacion de la poblacién

(Wigodski, 2011) Establece que: “Es el conjunto total de individuos, objetos o medidas
gue poseen algunas caracteristicas comunes observables en un lugar y en un momento
determinado.”

La poblacién del proyecto de investigacion estuvo conformada por dos tipos: los
profesionales que trabajan en la empresa y la documentacion de la misma.

a) P1. Recursos Humanos

El tamafio de la poblacion es de 7 como se puede observar en la tabla 1.

Tabla 2: Poblacién de la entidad

Poblacion Cantidad Porcentaje
Personal Administrativo 1 14%
Personal de Ventas 1 14%
Personal Operario 5 71%
Total 7 100%

Nota: Autoria propia con base en Productos Alimenticios San Salvador, 2019

b) P2. Recursos documentales
Estado de Situacion Financiera Productos que oferta la empresa “Productos Alimenticios

San Salvador”, los mismos que se muestran a continuacion.

Tabla 3: Poblacién Documental

NUmero Estratos Frecuencia
1 Estado de Situacién Financiera 1
2 Estado de Resultados Integrales 1
Total 2

Nota: Autoria propia con base en Productos Alimenticios San Salvador, 2019
3.6.2 Determinacion de la muestra

— Muestra 1: Al ser las unidades de analisis (Recursos Humanos) menor a cien

(<100), no aplica el muestreo, por lo tanto, se trabajo con el total de la poblacion.
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— Muestra 2: Se trabajé con los estados financieros del periodo 2018
3.7 TECNICAS E INSTRUMENTOS DE RECOLECCION DE DATOS

3.7.1 Determinacion de la técnica de recogida de informacion

Entre las técnicas aplicadas tenemos:
— Observacion. - Se examind la documentacion fuente para la determinacion del
proceso a seguir para la elaboracién de los productos.
— Entrevista. - Es un instrumento fundamental para conseguir informacion de la
empresa de forma directa, los datos que se obtengan son importantes para la

elaboracion de la investigacion.

3.7.2 Determinacién de los instrumentos de recogida de informacion

La investigacion utilizara como instrumentos de recogida de informacion los siguientes:

— Guia de observacion. - Se puntualizaron aspectos importantes para determinar

el proceso a seguir en la elaboracion de los distintos productos que oferta la
empresa.

— Guia de entrevista. - Se formula preguntas para conocer mas a fondo la

estructura de la organizacién y conocer la realidad de su actividad.

3.8 Técnicas de Procedimientos e Interpretacion de los Datos

Se desarrollo a través de la técnica e interpretacion estadistica, con el programa Microsoft

Excel que permitié la tabulacion y representacion grafica de los resultados encontrados.
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4.1 Resultados y discusion

4.1.1 Costos de produccion

4.1.1.1 Materia prima

CAPITULO IV
4. MARCO DE RESULTADO Y DISCUSION

La empresa Productos Alimenticios San Salvador considera como materia prima a

aquellos elementos que serdn sometidos a una transformacion para obtener diferentes

productos.
‘ DISTRIBUCION MATERIA PRIMA
|
1 | | | | 1
YOGURT MANJAR CREMA DE -
YOGURT ‘ GRIEGO DE LECHE QUESOS LECHE MANTEQUILLA |REQUESON
LecLe -
Leche proteina Leche Leche Leche Leche
| lactea | | | |
i I
Saborizantes ‘ Femento Endulzante Fermento Cn%réwﬁede |Acido citrico
Colorante Endulzante Conservante Dioxipac Estabilizante |
Estabilizante | | Estabilizante Enstabilizante Calcio
Conservante Cuajo
I
Fermento

Endulzantes

o

Espesantes

.

Corn flakes

lustracion 2 Distribucion materia prima

Nota: Autoria propia
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Tabla 4: Materia prima

Periodo 2018

DETALLE Enero | Febrero | Marzo Abril Mayo Junio Julio Agosto | Septiembre | Octubre | Noviembre | Diciembre
Acido citrico 0,00f 313,50 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 35,00 0,00 0,00
Calcio 0,00 0,00 33,50 66,97 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 26,79 0,00 34,77
Colorante 5,89 114,40 5,89 0,00 0,00 0,00 121,60 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Conservantes 0,00 0,00 320,00 0,00 0,00 35,00 70,00 0,00 70,00 0,00 74,46 70,00
Corn flakes 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 96,04 157,78 0,00 0,00 0,00 0,00
Cremade leche | 13270,02| 8147,33| 7965,34| 4041,73| 7641,10| 10237,26| 1883,79| 17420,27 3373,75| 13291,38| 10841,87| 18525,36
Cuajo 612,00 0,00 612,00 0,00 612,00 0,00/ 612,00 0,00 612,00 612,00 0,00 0,00
Dioxipac 0,00 600,00 0,00| 480,00| 480,00 0,00 0,00| 480,00 0,00 600,00 0,00 600,00
Endulzantes 360,00 360,00 0,00 356,75| 340,00| 340,00| 340,00f 340,00 340,00 495,00 340,00 0,00
Espesante 22,50 0,00 45,00 45,00 22,50 0,00 50,10 135,00 89,75 0,00 0,00 67,50
Estabilizante 283,75 250,00 0,00 0,00 25,00 801,79 330,00 0,00 342,50 267,85 550,00 0,00
Fermentos 799,10| 259,10 266,16 671,60 669,10 155,00 514,10| 1188,25 299,25 754,25 359,10 467,50
Frutos secos 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 83,80 69,00 23,00 0,00 60,00 26,00 0,00
Leche cruda 33260,16 | 33211,96 | 35946,27 | 33708,95 | 30708,53 | 27275,32 | 28162,70 | 25846,03 26456,08 | 25154,80| 32774,11| 31821,02
Saborizantes 0,00 174,80 0,00 0,00 174,80 0,00 81,20 0,00 0,00 81,20 0,00 0,00
TOTAL 48613,42 | 43431,09| 45194,16| 39371,00| 40673,03 | 38928,17 | 32330,53 | 45590,33 31583,33| 41378,27| 44965,54| 51586,15

Nota: Autoria propia con base a los estados de costo.
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Tabla 5: Analisis materia prima

Descripcion Valor Porcentaje

Acido citrico 348,50 0,07%
Calcio 162,03 0,03%
Colorante 247,78 0,05%
Conservantes 639,46 0,13%
Corn flakes 253,82 0,05%
Crema de leche 116639,20 23,16%
Cuajo 3672,00 0,73%
Dioxipac 3240,00 0,64%
Endulzantes 3611,75 0,72%
Espesante 477,35 0,09%
Estabilizante 2850,89 0,57%
Fermentos 6402,51 1,27%
Frutos secos 261,80 0,05%
Leche cruda 364325,93 72,34%
Saborizantes 512,00 0,10%

TOTAL 503645,02 100,00%

Nota: Autoria propia con base a la tabla 4
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Materia Prima

0% ™\ 0%

0%
0,
0% 0% /

1%
| /1%

0%

AN
0% 1%

m Acido citrico

H Calcio

H Colorante

M Conservantes

m Corn flakes

H Crema de leche

B Cuajo

M Dioxipac

H Endulsantes

B Espezante

H Estabilizante

M Fermentos

M Frutos secos
Leche cruda

Saborizantes

llustracion 3 Analisis de materia prima
Nota: Autoria propia con base en la tabla 5

Andlisis

El rubro de mayor influencia es la materia prima (compra leche cruda), con un porcentaje
de 72%, debido que es el recurso fundamental para la elaboracion de los distintos tipos
de queso, yogurt y manjar; el rubro crema de leche representa el 23%, ya que es el recurso
para la elaboracion de mantequilla y crema de leche, y los rubros que no superan el 1%

son recursos adicionales importantes para la fabricacion de cada uno de los productos ya

que sin ellos no se completaria el proceso para obtener un producto final de calidad.

411.1.1 Insumos

La empresa lacteos san salvador considera los insumos aquellos elementos que ya estan

procesados que ayudan a desarrollar el producto terminado.
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DISTRIBICION DE INSUMOS

YOGURT MANJAR CREMA REQUESC):
YOGURT | GRIEGO | |DE LECHE‘ QUESOS | Ipg | gcHE MANTEQUILLA N
I I I I I I I
envaces y envaces y envaces y tarrinas y
‘ tapas ‘ tapas tapas ‘ fundas fundas tapas fundas
I I I I I I I
etiquetas etiquetas etiquetas etiquetas etiquetas etiquetas etiquetas
I I I I I I I
Vasos cintas de cintas de cintas de cintas de cintas de cintas de
fechar fechar fechar fechar fechar fechar
I
cintas de
fecha
lustracion 4 Distribucion de insumos
Nota: Autoria propia
Tabla 6: Insumos
DETALLE : ___Periodo 2018 : . —

Enero | Febrero | Marzo Abril Mayo Junio Julio Agosto | Septiembre | Octubre Noviembre | Diciembre
Cintas de fechar 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 64,39 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Envases de manjar 89,50 0,00 0,00 89,50 0,00 0,00 89,50 103,00 71,50 0,00 0,00 0,00
Etiquetas 430,00| 860,00 0,00 0,00 0,00 0,00 860,00 0,00 0,00 0,00 860,00 0,00
Envases y tapas de yogurt 1790,20 162,9| 1900,00| 2022,16| 150,00| 1831,44 0,00| 1924,19 41,25 2197,24 208,49 1798,45
Fundas 398,00 0,00| 380,00| 536,00 2724,00| 588,00| 3122,22| 204,00 114,00 455,00 474,00 76,96
Tarrinas y tapas de mantequilla 0,00 0,00 0,00| 443,17 0,00 0,00 0,00| 175,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Vasos y tapas de yogurt griego 30,56 78,86 85,19| 168,30 50,00 51,58 | 149,65 25,43 27,85 51,70 356,28 26,55
TOTAL 2738,26 | 1101,76| 2365,19| 3259,13| 2924,00| 2535,41| 4221,37| 2431,62 254,60 2703,94 1898,77 1901,96

Nota: Autoria propia con base a los estados de costos
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Tabla 7: Andlisis de Insumos

Descripcion Valor Porcentaje
Cintas de fechar 64,39 0,23%
Envases de manjar 443,00 1,56%
Etiquetas 3010,00 10,62%
Envases y tapas de yogurt 14026,32 49,50%
Fundas 9072,18 32,02%
Tarrinas y tapas de mantequilla 618,17 2,18%
Vasos y tapas de yogurt griego 1101,95 3,89%
TOTAL 28336,01 100,00%

Nota: Autoria propia con base a la tabla 6

INSUMOS
4% 0‘7 2% m Cintas de fechar
(]
11% envases de majar

M Etiquetas

Evases y tapas de yogurt

W Fundas

9%

M Tarrinas y tapas de mantequilla

M Vasos y tapas de yogurt griego

lustracion 5 Analisis insumos
Nota: Autoria propia con base en la tabla 7

Anélisis

El costo con mayor relevancia es la compra de envases y tapas para el yogurt de frutas,
con un porcentaje del 49%, ya que el valor unitario de estos es mas alto; el costo de
insumos fundas representa el 32%, no por su costo elevado sino por la cantidad utilizada;
el rubro etiquetas representa el 11% siendo utilizado en todos los productos, y el de vasos
y tapas de yogurt griego, tarrinas y tapas de mantequilla, envases de majar y cintas de
fechar representan menos del 5% siendo los insumos con menos frecuencia a ser

utilizados.

18



4.1.1.2 Mano de obra directa

4.1.1.2.1 Mano de Obra Directa — Productos Alimenticios San Salvador

La mano de obra directa en la empresa productos alimenticios san salvador se considera a aquellos trabajadores que estan relacionados de forma

directa en la produccion; los mismos que se encuentran capacitados para realizar la elaboracion de yogurt, yogurt griego, manjar de leche, quesos,

crema de leche, mantequilla y requesén, asi como también su respectivo empacado. La mano de obra directa es rotativa donde todos tienen

conocimientos de las diferentes areas de produccion.

Tabla 8: Mano de obra directa

DETALLE Periodo 2018

Enero | Febrero | Marzo Abril Mayo Junio Julio Agosto | Septiembre | Octubre | Noviembre | Diciembre
Numero de trabajadores 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5
Sueldos y salarios 1615,40| 1970,00| 1576,00| 2943,13| 2536,00| 2536,00| 2536,00| 2536,00 2536,00| 2444,00 2536,00| 2536,00
Beneficios sociales 98,63 0,00 0,00 32,83 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 398,42 0,00 0,00
Aporte patronal 205,11 | 244,64| 244,65| 349,94| 348,48| 348,48| 348,48| 348,44 348,44 330,52 342,20 587,50
Aporte personal 173,81| 170,08 170,08 170,08 170,08, 170,08, 170,08| 170,12 170,12 136,25 127,59 269,34
Bonificaciones 25% 289,50 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 112,50 0,00 0,00
bonos 224,00 224,00 224,00 589,24| 589,24| 589,24| 589,24| 589,24 589,24 533,24 533,24 2733,34
TOTAL 2606,45| 2608,72| 2214,73| 4085,22| 3643,80| 3643,80| 3643,80| 3643,80 3643,80 3954,93 3539,03 6126,18

Nota: Autoria propia con base a los estados de costos.
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Tabla 9: Analisis mano de obra

Descripcién Valor Porcentaje
Sueldos y salarios 28300,53 65,28%
Beneficios sociales 529,88 1,22%
aporte patronal 4046,88 9,33%
aporte personal 2067,71 4,77%
bonificaciones 25% 402,00 0,93%
Bonos 8007,26 18,47%

TOTAL 43354,26 100,00%

Nota: Autoria propia con base a la tabla 9

Mano de obra

Sueldos y salarios
M Beneficios sociales
B Aporte patronal
M Aporte personal
M Bonificacines 25%

M Bonos

Andlisis

Los sueldos y salarios influyen en gran mayoria en la mano de obra directa con un
porcentaje de 65% por la cantidad de operarios que labora en el proceso de produccion,
observando también que en los meses de marzo y abril existe una variacién significativa
debido a que ingresa un técnico con experiencia y titulo de tercer nivel; el rubro bonos
representa el 19% siendo una estrategia de motivacion laboral; el aporte patronal
representa el 9%; el aporte personal representa el 5% que es asumido por el patrono; y

los rubros beneficios sociales y bonificaciones 25% son los mas bajos con un porcentaje

llustracion 6 Andlisis mano de obra
Nota: Autoria propia con base en la tabla 10

del 1% reflejados asi por la calificacion artesanal del empleador.
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4.1.1.2.2 Evaluacion de Mano de Obra directa

Para la evaluacion de mano de obra directa se utiliza como instrumentos de informacién la planilla consolidada del Instituto Ecuatoriano de

Seguridad Social, actas de finiquito del Ministerio del trabajo y Cddigo de trabajo. (Ver anexo 5)

Tabla 10: Evaluacion mano de obra directa

Periodo 2018

DETALLE Enero | Febrero | Marzo Abril Mayo Junio Julio Agosto | Septiembre | Octubre |Noviembre | Diciembre
NUmero de trabajadores 5
Sueldos y salarios 1615,40| 1970,00| 1970,00| 2549,13| 2536,00| 2536,00| 2536,00| 2536,00 2536,00 | 2444,00 2536,00| 2536,00
Beneficios sociales 98,63 0,00 0,00 32,83 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 398,42 0,00 0,00
Aporte patronal 205,11| 244,64| 244,65| 349,94| 348,48| 348,48| 348,48| 348,44 348,44 330,52 342,20 587,50
Aporte personal 173,81| 170,08| 170,08| 170,08 170,08| 170,08 170,08| 170,12 170,12 136,25 127,59 269,34
Bonificaciones 25% 289,50 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 112,50 0,00 0,00
Bonos 224,001 224,00 224,00 589,24| 589,24| 589,24| 589,24| 589,24 589,24 533,24 533,24| 273334
Décimo tercer sueldo 0,00 0,00 0,00| 110,44| 110,44| 110,44| 110,44, 110,44 110,44 110,44 110,44 152,10
Décimo tercer sueldo 0,00 0,00 0,00 32,17 32,17 32,17 32,17 32,17 32,17 32,17 32,17 32,17
TOTAL 2606,45| 2608,72| 2608,73| 3833,83| 3786,41| 3786,41| 3786,41| 3786,41 3786,41 4097,54 3681,64 6310,45

Nota: autoria propia en base a la informacién de la empresa y planilla consolidada del Instituto Ecuatoriano de Seguridad Social
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Tabla 11: Evaluacion mano de obra directa

Descripcién Valor Porcentaje
Sueldos y salarios 28300,53 63,34%
Vacaciones 529,88 1,19%
Aporte patronal 4046,88 9,06%
Aporte personal 2067,71 4,63%
Bonificaciones 25% 402,00 0,90%
Bonos 8007,26 17,92%
Décimo tercer sueldo 1035,62 2,32%
Décimo cuarto sueldo 289,53 0,65%

TOTAL 44679,41 100,00%

Nota: autoria propia en base a la tabla 11

Evaluacion Mano de obra directa

M Sueldos y salarios
H Beneficios sociales
Aporte patronal

M Aporte personal
H Bonificacines 25%
Bonos

W Décimo tercer sueldo

B Décimo cuarto sueldo

llustracion 7 Evaluacion mano de obra direta
Nota: autoria propia en base a la tabla 12

Anélisis

Verificando la planilla consolidada del Instituto Ecuatoriano de Seguridad Social y roles
de pagos de la empresa Productos Alimenticios San Salvador los rubros sueldos y
salarios, aporte patronal y aporte personal esta registrado de manera correcta, este Gltimo
amparado para ser considerado como costo debido a que el empleador cancela a cierto
trabajadores con el Sistema de Salario Neto, asi como también constate que el costo
vacaciones y Bonificaciones 25% se genera por actas de finiquito realizadas durante el
afio 2018. Segun el Cadigo de Trabajo los artesanos calificados se encuentran exentos del
pago del décimo tercer sueldo, décimo cuarto sueldo y utilidades a los operarios y
aprendices; pero dentro de la nébmina en abril del afio 2018 se contrata un técnico con
titulo de tercer nivel que no debe estar considerado como operario por lo cual se calcula
los beneficios en este caso el décimo tercero y décimo cuarto sueldo dandonos un costo

adicional de $ 1.325,15 afectando a los costos de produccion y rentabilidad.
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4.1.1.3 Costos indirectos de fabricacién

4.1.1.3.1 Costos indirectos de fabricacion Productos alimenticios San Salvador

La empresa considera los CIF como costos que se relacionan con todo el funcionamiento de la empresa y superan el proceso de fabricacion de un

producto en especifico, sus calculos suele ser un proceso complejo esto se debe a que son muy diversos imprecisos y en la mayoria de las ocasiones

imprevistos. Productos Alimenticios San Salvador refleja los CIF en el Estado de Resultados de forma acumulada por cuenta, realizando su

distribucion por producto de forma empirica.

Tabla 12: Costos indirectos de fabricacion

Periodo 2018
DETALLE Enero |Febrero| Marzo | Abril | Mayo | Junio | Julio | Agosto |Septiembre| Octubre | Noviembre | Diciembre

Servicios basicos 318,79 | 270,26 | 317,19 | 284,42 | 288,97 | 376,92 | 332,29 | 368,78 432,19 787,24 303,43 0,00
Mantenimiento y reparaciones 780,00 | 912,22 | 1551,49 | 949,60 | 459,79 | 151,69 | 356,24 | 699,30 255,87 385,87 860,44 1065,92
Alimentacion 293,17 | 180,38 | 184,79 | 336,01 | 126,35 | 139,91 | 87,80 | 290,72 120,40 270,34 107,50 116,81
Combustible 575,91 | 508,95 | 468,76 | 616,10 | 531,26 | 593,77 | 629,46 | 531,25 428,56 676,78 513,37 554,52
Utiles de aseo 119,11 | 212,09 | 339,90 | 273,85 | 170,55 | 93,82 | 55,85 | 198,62 95,12 43,40 158,06 108,89
Uniformes 29,46 0,00 0,00 63,39 | 29,46 0,00 0,00 0,00 0,00 8,93 206,75 137,57
Transporte 156,43 | 10,00 | 19,00 | 25,00 | 25,00 | 10,00 | 19,86 | 15,50 5,00 15,50 4,00 6,00
Mermelada de frutas 0,00 0,00 0,00 0,00 | 664,29 | 0,00 20,00 | 18,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Cintas de impresion 0,00 0,00 0,00 23,44 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Fundas 0,00 |1678,00| 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Sal/salmuera 0,00 0,00 6,40 | 168,00 | 176,00 | 0,00 | 168,00 | 0,00 168,00 0,00 168,00 168,00
Suministros y materiales de fabricacion | 1331,90 | 567,72 | 4932,28 | 664,51 | 1971,02 | 848,64 | 545,99 | 313,69 405,43 1898,81 156,75 54,81
Suministro y materiales de laboratorio 0,00 0,00 0,00 |5229,77 | 173,43 | 99,96 | 349,38 | 87,03 20,00 337,11 0,00 498,21

TOTAL 3604,77 | 4339,62 | 7819,81 | 8634,09 | 4616,12 | 2314,71 | 2564,87 | 2522,89 | 1930,57 | 4423,98 2478,30 2710,73

Nota: Autoria propia con base a los Estados de Resultados
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Tabla 13: Analisis costos indirectos de fabricacion

Descripcion Valor Porcentaje
Servicios basicos 4080,48 8,51%
Mantenimiento y reparaciones 8428,43 17,57%
Alimentacion 2254,18 4,70%
Combustible 6628,69 13,82%
Utiles de aseo 1869,26 3,90%
Uniformes 475,56 0,99%
Transporte 311,29 0,65%
Mermelada de frutas 702,29 1,46%
Cintas de impresion 23,44 0,05%
Fundas 1678,00 3,50%
Sal/salmuera 1022,40 2,13%
Suministros y materiales de fabricacion 13691,55 28,55%
Suministro y materiales de laboratorio 6794,89 14,17%
TOTAL 47960,46 100,00%

Nota: Autoria propia con base a la tabla 13

Costos indirectos de fabricacion

W

2‘7‘
o % /
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Uniformes

Transporte
B Mermelada de frutas
H Cintas de impresion
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Sal/salmuera

L

Suministros y materiales de fabricacion

llustracién 8 Analisis de costos indirectos de fabricacion
Nota: autoria propia con base en la tabla 14

Anélisis

En costos indirectos de fabricacion la cuenta suministros y materiales de fabricacion tiene
el porcentaje méas alto con un 29%, por la compra de materiales que sirven para la
elaboracion de los productos; el 18% de los costos indirectos es mantenimiento y
reparaciones del equipo y maquinaria de produccién, combustible tiene un porcentaje del
14% el mismo que se utiliza para funcionamiento del caldero; suministro y materiales de

laboratorio con 14%; y servicios basicos con un porcentaje del 8%.
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4.1.1.3.2 Evaluacion costos indirectos de fabricacion

Para evaluar que rubro costos indirectos de fabricacion se utilizo el Estado de Resultados, asi como también el cuadro de activos presentados por

la empresa Productos Alimenticios San Salvador. (Ver anexo 4)

Tabla 14: Evaluacion costos indirectos de fabricacion

DETALLE Periodo 2018
Enero |Febrero| Marzo | Abril | Mayo | Junio | Julio | Agosto |Septiembre | Octubre | Noviembre | Diciembre

Servicios basicos 318,79 | 270,26 | 317,19 | 284,42 | 288,97 | 376,92 | 332,29 | 368,78 432,19 787,24 303,43 0,00
Mantenimiento y reparaciones | 780,00 | 912,22 | 1551,49 | 949,60 | 459,79 | 151,69 | 356,24 | 699,30 255,87 385,87 860,44 1065,92
Alimentacion 293,17 | 180,38 | 184,79 | 336,01 | 126,35 | 139,91 | 87,80 | 290,72 120,40 270,34 107,50 116,81
Combustible 575,91 | 508,95 | 468,76 | 616,10 | 531,26 | 593,77 | 629,46 | 531,25 428,56 676,78 513,37 554,52
Utiles de aseo 119,11 | 212,09 | 339,90 | 273,85 | 170,55 | 93,82 | 55,85 | 198,62 95,12 43,40 158,06 108,89
Uniformes 29,46 0,00 0,00 63,39 | 29,46 0,00 0,00 0,00 0,00 8,93 206,75 137,57
Transporte 156,43 | 10,00 | 19,00 | 25,00 | 25,00 | 10,00 | 19,86 | 15,50 5,00 15,50 4,00 6,00
Mermelada de frutas 0,00 0,00 0,00 0,00 | 664,29 | 0,00 20,00 | 18,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Cintas de impresion 0,00 0,00 0,00 23,44 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Fundas 0,00 |1678,00| 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Sal/salmuera 0,00 0,00 6,40 | 168,00 | 176,00 | 0,00 | 168,00 | 0,00 168,00 0,00 168,00 168,00
Suministros y materiales de
fabricacion 1331,90 | 567,72 | 4932,28 | 664,51 | 1971,02 | 848,64 | 545,99 | 313,69 405,43 1898,81 156,75 54,81
Suministro y materiales de
laboratorio 0,00 0,00 0,00 |5229,77| 173,43 | 99,96 | 349,38 | 87,03 20,00 337,11 0,00 498,21
Depreciaciones 309,38 | 279,44 | 309,38 | 299,40 | 309,38 | 299,40 | 309,38 | 309,38 299,40 309,38 299,40 309,38

TOTAL 3914,15 | 4619,06 | 8129,19 | 8933,49 | 4925,50 | 2614,11 | 2874,25 | 2832,27 | 2229,97 | 4733,36 2777,70 3020,11

Nota: autoria propia en base a los Estados de Resultados
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Tabla 15: Evaluacion costos indirectos de fabricacion

Descripcién Valor Porcentaje
Servicios basicos 4080,48 7,91%
Mantenimiento y reparaciones 8428,43 16,33%
Alimentacion 2254,18 4,37%
Combustible 6628,69 12,85%
Utiles de aseo 1869,26 3,62%
Uniformes 475,56 0,92%
Transporte 311,29 0,60%
Mermelada de frutas 702,29 1,36%
Cintas de impresion 23,44 0,05%
Fundas 1678,00 3,25%
Sal/salmuera 1022,40 1,98%
Suministros y materiales de fabricacion 13691,55 26,53%
Suministro y materiales de laboratorio 6794,89 13,17%
Depreciaciones 3642,70 7,06%
TOTAL 51603,16 100,00%

Nota: autoria propia en base a la tabla 15

Costos indirectos de fabricacion
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1% B Suministro y materiales de laboratorio
1%

1% B Depreciaciones

llustracion 9 Evaluacion costos indirectos de fabricacion
Nota: autoria propia en base a la tabla 16

Anélisis

En los costos indirectos de fabricacion se determind que el rubro depreciaciones esta
clasificado como gasto local e instalaciones administrativas dentro del estado de
resultados, sin clasificar que maquinaria pertenece a produccién y gue maquinaria
pertenece a administracion; realizada la evaluacion se determind que el costo
depreciacion es de $ 3642,70, el mismo que no incide en este caso en rentabilidad por que

solo se realiza la reubicacion pero si incide en la determinacion del costo de produccion.
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4.1.2 Costos de produccion y su incidencia en la rentabilidad

Tabla 16: Costos de produccion y su incidencia en la rentabilidad

DETALLE _ Perodo 2018 . . — TOTAL
Enero | Febrero| Marzo Abril Mayo Junio Julio | Agosto |Septiembre| Octubre |Noviembre [ Diciembre

Ingresos
operacionales
Ventas 68915,36 | 56004,51 [ 54210,45 | 64087,02 |65482,78| 52816,70 |63713,18(61261,70| 57440,38 | 55408,60 | 70685,83 | 70925,19 |740951,70
otros ingresos 3144,63 | 2754,86 | 3387,61 | 3373,57 | 3533,56 | 3196,34 | 4310,27 | 3475,16 | 4162,77 2757,05 | 2731,59 1190,87 | 38018,28
Total 72059,99 | 58759,37 [ 57598,06 | 67460,59 [69016,34 | 56013,04 |68023,45(64736,86| 61603,15 | 58165,65 | 73417,42 | 72116,06 |778969,98
Costos
Materia prima 50241,71|45493,24 | 48456,37 | 39699,76 |40514,94| 38861,03 |35347,69 (48420,99| 32771,69 | 40512,79 | 51672,66 | 58542,96 |530535,83
Mano de obra 2606,45 | 2608,72 | 2608,73 | 3691,22 | 3643,80 | 3643,80 | 3643,80 | 3643,80 | 3643,80 3954,93 3539,03 6126,18 | 43354,26
Costos indirectos de | 3604,77 | 4339,62 | 7819,81 | 8634,09 | 4616,12 | 2314,71 | 2564,87 | 2522,89 | 1930,57 442398 | 2478,30 2710,73 | 47960,46
fabricacion
Total 56452,93 |52441,58 | 58884,91 | 52025,07 |48774,86| 44819,54 |41556,36 [ 54587,68 | 38346,06 | 48891,70 | 57689,99 | 67379,87 [621850,55
Rentabilidad Bruta | 15607,06 | 6317,79 | -1286,85 | 15435,52 |20241,48 | 11193,50 |26467,09(10149,18| 23257,09 | 9273,95 | 15727,43 | 4736,19 |157119,43

Nota: autoria propia con base al Estado de Resultados y el Estado de costos.
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4.1.2.1 Evaluacion del costo de produccion y determinacion de la rentabilidad

Tabla 17: Evaluacion costo de produccion y determinacion de la rentabilidad

DETALLE - .Perlodo 2918 - - — TOTAL
Enero | Febrero | Marzo Abril Mayo Junio Julio | Agosto |Septiembre| Octubre [Noviembre |Diciembre

Ingresos
operacionales
Ventas 68915,36 [ 56004,51 | 54210,45| 64087,02 | 65482,78 | 52816,70 |63713,18(61261,70| 57440,38 | 55408,60 | 70685,83 | 70925,19 [740951,70
otros ingresos 3144,63 | 2754,86 | 3387,61 | 3373,57 | 3533,56 | 3196,34 | 4310,27 | 3475,16 | 4162,77 2757,05 2731,59 1190,87 | 38018,28
Total 72059,99 [ 58759,37 | 57598,06 | 67460,59 |69016,34 | 56013,04 |68023,45(64736,86| 61603,15 | 58165,65 | 73417,42 | 72116,06 |778969,98
Costos
Materia prima 50241,71]45493,24 [ 48456,37 | 39699,76 |40514,94| 38861,03 | 35347,69(48420,99| 32771,69 | 40512,79 | 51672,66 | 58542,96 |530535,83
Mano de obra 2606,45 | 2608,72 | 2608,73 | 3833,83 | 3786,41 | 3786,41 | 3786,41 | 3786,41 | 3786,41 4097,54 | 3681,64 6310,45 | 44679,41
Costos indirectos de | 3914,15 | 4619,06 | 8129,19 | 8933,49 [ 4925,50 | 2614,11 | 2874,25 | 2832,27 | 2229,97 4733,36 2777,70 3020,11 | 51603,16
fabricacion
Total 56762,31|52721,02 [ 59194,29 | 52467,08 |49226,85| 45261,55 | 42008,35 | 55039,67| 38788,07 | 49343,69 | 58132,00 | 67873,52 |626818,40
Rentabilidad Bruta |[15297,68| 6038,35 | -1596,23 | 14993,51 | 19789,49( 10751,49 |26015,10| 9697,19 | 22815,08 | 8821,96 | 15285,42 | 424254 |152151,58

Nota: autoria propia con base al Estado de Resultados y el Estado de costos
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Costo y rentabilidad Evaluacidn Costo y rentabilidad
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llustracion 10 costo y rentabilidad llustracion 11 Evaluacion costo y rentabilidad
Nota: autoria propia con base en la tabla 17 Nota: autoria propia en base a la tabla 18
Anélisis

La gréfica de costos y rentabilidad indican que los meses de enero, abril, mayo, julio, septiembre y noviembre se obtuvo una rentabilidad mayor
con respecto a los deméas meses, se debe por la estabilidad de los costos de la materia prima de la leche y crema de leche ya que el costo de estas
varian segun el consumo en el mercado, los costos aumentan por que el precio de la leche y de la crema de leche aumentan considerablemente y
también porque se realiza ventas bajo condiciones en cumplimiento de parametros y estandares los cuales al no cumplir regresa el producto a la
planta de produccidn y al ser productos lacteos tienen vida util de méximo 30 dias y su consistencia cambia los cuales se dan de baja y provocan
perdidas. El producto terminado a pesar de la variacion de los costos de materia prima mano de obra y costos indirectos de fabricacion se mantienen
tanto para distribuidores y consumidor final. Una vez evaluado los costos de produccion se determino rubros que se descartaron, los mismos que
incidieron en un 3,16% equivalente a $ 4967,90 menos a la rentabilidad de la empresa.
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4.1.3 Indicadores de rentabilidad

4.1.3.1 Margen bruto

El margen bruto indica la rentabilidad de las ventas frente al costo de ventas y la
posibilidad que tiene la entidad para cubrir los gastos operativos y a su vez generar
utilidades.

ventas—costo de ventas

Formula: Margen bruto=
ventas

Tabla 18: Margen bruto

Mes Formula Porcentaje
Enero MB:72059;Z?);95’::52’93 *100 21,66%
Febrero MB:587595'Z77;9%§:41'58 *100 10,75%
Marzo MB:57598§(;;85,§: == *100 -1,55%
Abril MB:674606,iZ;05’§;1»19,07 *100 22,30%
Junio MB:56013é2f)1;},4(;3-19'54 *100 19’980/0
Julio MB:680236’:?);§;5556’36 *100 38,91%
Agosto MB:64736éi§7;65;_Z87,68 *100 15’68%
Septiembre MB:61603;156;33§§46’06 *100 37,75%
Octubre MB:581655’25;5285891’7 *100 15’94%
Noviembre MB=734172:75,Z§89199 *100 21,42%
Diciembre MB:72116;0261_166,(7;79'87 100 6,57%

Nota: Autoria propia
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MARGEN BRUTO
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lustracion 12 Analisis margen bruto
Nota: Autoria propia con base en la tabla 19

Andlisis

El margen bruto establece la utilidad obtenida por la comercializacion de los diferentes

productos elaborados en la empresa en cada mes del periodo 2018, representando 38,91%

en julio, 37,75% en septiembre y 29,33% en mayo, evidenciando que en estos meses los

costos de produccidn especificamente en la leche y la crema de leche disminuyeron su

precio ya que este mercado se enfoca en la oferta y demanda, y cuando hay produccion

en exceso de leche. En el mes de marzo nos refleja un porcentaje negativo con un -1.55%

esto a causa de que el rubro ventas es menor a diferencia de los otros meses y los costos

de produccion refleja una cantidad mayor a diferencia de los otros.
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4.1.3.2 Margen Operacional

El margen operacional indica la relacion entre la utilidad operacional y las ventas netas,
este indicador puede tomar valores negativos porque para el célculo estan excluidos los
ingresos no operacionales ya que estos pueden ser ingresos representativos que generen

utilidades.

Utilidad Operacional

Férmula: Margen Operacional =

Ventas

Tabla 19: Margen operacional

Mes Formula Porcentaje
6469,49 *
Enero MO=. 05999 72059,99 100 8,98%

_(44479) 4
Febrero MO 58759,37 100 -0,76%

—(10321,09) «100

Marzo 57598,06 -17,92%
Abril MO= 65';;416500559 *100 8,62%
Mayo MO=22222 %100 0%
Junio M0:5361§f;074 *100 5,65%
Julio '\"02% 100 27%
Agosto MO= 614572:69856 *100 2.36%
Septiembre Moziiziii *100 21,63%
Octubre O:% 100 -4,99%
Noviembre M0:72i9127':52 *100 10,75%
Diciembre MO= f;ffegfs *100 -11,23%

Nota: Autoria propia.
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MARGEN OPERACIONAL
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llustracion 13 Analisis margen operacional
Nota: Autoria propia con base en la tabla 20
Analisis

La utilidad operacional en los meses siguientes se encuentra representa por un porcentaje
del 27% en julio, del 21,63% en septiembre y del 10,75% en noviembre, estos meses
simbolizan un mayor grado de significatividad con respecto a los demas, son ingresos
obtenidos menos desembolsos de sus costos y gastos. Indicando que después de pagar sus
obligaciones se obtuvo un margen operacional positivo para la empresa. Mientras que, en
el mes de febrero genera una utilidad operacional de -0,76%, marzo -17,92%, octubre -
4,99% vy diciembre de -11,23% esto debido a que, por la elevacién de los costos de
produccién y costos de venta, asi como también en el mes de diciembre se realiza
igualacion de inventarios dando de baja aquellos que se encuentran en exceso por
desperdicios y también por ser una empresa de lacteos son susceptibles a devoluciones

que se convierten en pérdidas.
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4.1.3.3 Rentabilidad neta de ventas
Este indicador muestra la utilidad de la entidad por cada unidad vendida, reflejando si dicha

utilidad proviene del ejercicio propio de la empresa o de otros ingresos diferentes.

Utilidad Neta

ventas

Formula: Rentabilidad neta de ventas =

Tabla 20: Rentabilidad neta de ventas

Afio 2018

29589,68
778969,98

RNV= *100

RNV= 3,80%

Nota: Autoria propia.
Anélisis
En el periodo 2018 la rentabilidad neta de ventas refleja el 3,80%, este bajo resultado se debe
a que los costos de la empresa son variables, susceptibles a la oferta y demanda, a pesar de
esta situacion la empresa demuestra solvencia.
4.1.3.4 Rendimiento del patrimonio (ROE)

El rendimiento del patrimonio daré& a conocer la rentabilidad que tiene la empresa para
ofrecer a los socios por su capital invertido.

Utilidad Neta

Formula: Rendimiento del patrimonio = ——
Patrimonio

Tabla 21: Rendimiento del patrimonio

Ano 2018

29589,68
117680,68

ROE-= *100

ROE= 25,14%

Nota: Autoria propia.
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Anélisis

Este indicador relaciona la utilidad de la empresa sobre sus fondos propios, segin los
resultados obtenidos se pudo evidenciar que en el afio 2018 se obtuvo un rendimiento
relativamente importante con un 25,14%, con este resultado la empresa puede cubrir los
gastos y satisface a bien las expectativas de los propietarios en obtener ganancias.

4.1.3.5 Rendimiento del activo (ROA)

El ROA permite medir la capacidad que tienen los activos de la empresa para generar
utilidad por ellos mismos.

Utilidad Neta

Féormula: Rendimiento del activo = -
Activo

Tabla 22: Rendimiento del activo

Afio 2018

ROA- 2958968

T 295672,77

*100

ROA= 10%

Nota: Autoria propia.
Analisis
El resultado obtenido del rendimiento del activo evidencia que la empresa ha obtenido un
10% de rentabilidad sobre sus activos, donde se puede decir que por cada dolar invertido en

activos la empresa genera un retorno de $ 0.10 para el afio 2018.

35



CAPITULO V

5. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

5.1 CONCLUSIONES

Al finalizar el presente proyecto de investigacion en la empresa Productos Alimenticios San

Salvador en el periodo correspondiente al afio 2018, se concluye que:

Productos Alimenticios San salvador ha considerado desde el 2018 al Técnico de
produccion como “Operario”, situacion considerada como errénea, dando lugar a que
la empresa haya omitido el célculo y pago del décimo tercer y décimo cuarto sueldo
correspondientes, acogiéndose a lo que indica el Codigo de Trabajo sobre la exclusidn
de gratificaciones a sus aprendices y operarios.

El rubro de depreciaciones fue considerado como una cuenta global dentro de Gastos
Administrativos, es decir, sin una clasificacion efectiva que permita diferenciar el
valor de la depreciacién de la maquinaria dedicada al area de produccion, asi como la
depreciacion de los equipos del area administrativa.

La empresa en cuestion presentd durante el mes de marzo del afio 2018 pérdidas con
respecto a la rentabilidad de las ventas frente al costo de venta, no obstante, pudo
equilibrar su rendimiento econémico gracias a sus altas y constantes ventas
provenientes de los meses restantes, lo que permitié obtener al final del afio estabilidad
y solvencia para cubrir gastos operativos y administrativos como también generar
utilidades.

La empresa Productos Alimenticios San Salvador durante el afio 2018 realizo
inversiones de maquinaria, vehiculo, mano de obra especializada y contrajo
obligaciones bancarias; generando asi una rentabilidad neta de ventas baja del 3,80%,
considerando también que es una empresa de produccién en donde se genera

desperdicios, devoluciones y baja de inventarios por caducidad.
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5.2 RECOMENDACIONES:

Considerar que la Ley de Defensa del Artesano determina como operario a la persona
que sin dominar de manera total los conocimientos tedricos y practicos de un arte u
oficio contribuye a la prestacion de servicios bajo la direccion de un maestro de taller;
concepto no aplicado al Técnico de produccion, por lo tanto, la empresa debe corregir
la identificacion de “operario” al Técnico y en adelante calcular legalmente sus
beneficios laborales.

Implementar politicas contables que permitan la clasificacion y calculo de las
depreciaciones de propiedad, planta y equipo de acuerdo con su ubicacion dentro de
la empresa, ya sea en el area operativa o administrativa. Esto se vera reflejado en el
Estado de Resultados Integral.

En el mes de marzo del 2018 el cuadro de los Costos Indirectos de Fabricacion refleja
un valor alto en suministros y materiales de fabricacion de $4.932,28 a diferencia de los
otros meses por lo consiguiente la empresa debe controlar de manera eficiente sus costos y
gastos.

Finalmente, se recomienda incorporar un sistema de control en el area de produccion para
disminuir los desperdicios, controlar la utilizacion de materia prima e insumos y
mermar los costos indirectos de fabricacion; asi como también realizar acuerdos
comerciales estableciendo formalidades que eviten las devoluciones, con la finalidad

de obtener indicadores de rentabilidad eficientes para los afios venideros.

37



BIBLIOGRAFIA

Bernal, C. (2010). Metodologia de la investigacion. Colombia: Pearson Education.

Chiliquinga, M., & Vallejos, H. (2017). Costos modadlidad 6rdenes de produccion.

Ibaarra: Universidad Técnica del Norte.

Cuervo, A., & Rivero, P. (2013). Revista espafiola de financiacion y contabilidad:. El

analisis economico financiero de la empresa , 19.

Di Rienzo, J., Casanoves, F., Gonzalez, L., Tablada, E., Diaz, M., Robledo, C., y otros.
(2009). Estadistica para la ciencias agropecuarias. Argentina: Editorial Brujas.

Diaz, 1. (2010). Rentabilidad y riesgo en el comportamiento financiero de la empresa. Las

Palmas de Gran Canaria, Espafa: Pérez Galdoz.

Dzul, M. (2013). Disefio No-Experimental. Recuperado el diciembre de 2019, de
https://repository.uaeh.edu.mx/bitstream/bitstream/handle/123456789/14902/PRES
38.pdf?sequence=1&isAllowed=y

Gacia, C. (2013). Contabilidad de Costos (Vol. 4ta Edicién). México: Mc Graw Hill.

Herrera, L., Medina, A., & Naranjo, G. (2010). Tutoria de la investigacién cientifica.

Ambato - Ecuador: Graficas Corona Quito.
Lujan, L. (2009). Contabilidad de costos. Lima, Per(: Gaceta Juridica S.A.

Molina, L., Ofia, J., Tipan, M., & Topa, S. (29 de Enero de 2018). Analisis financiero en las
empresas comerciales de Ecuador. REVISTA DE INVESTIGACION SIGMA, 05(1),
13.

Mufioz, M., Espinoza, R., Ziufiga, X., Guerrero, A., & Campos, H. (2017). Contabilidad de
Costos para la Gestion Administrativa. Milagro: Ediciones Holguin S.A.

Muyulema, C. (14 de Junio de 2019). Los costos de produccién y su incidencia en la
rentabilidad de la Empresa Avicola Adriansito, del Canton Pallatanga, periodo
2018, 39. Riobamba, Chimborazo, Euador.

38



Pozo, M. (Febrero de 2014). Costos de produccion y su incidencia en la rentabilidad, de

textiles industriales Ambatefios S.A. Teimsa, 79. Ambato, Tumgurahua, Ecuador.

Productos Alimenticios San Salvador. (2019). Informacion General de la empresa.

Riobamba.

Salinas, G. (2012). Los costos de produccidon y su efecto en la rentabilidad de la planta
fibra de vidrio en Cepolfi Industrial C.A de la ciudad de Ambato., 76. Ambato,

Tungurahua, Ecuador: Universidad Técnica de Ambato.

Wigodski, J. (2011). Metodologia de la Investigacion. Recuperado el 2019, de Poblacion y
muestra: http://metodologiaeninvestigacion.blogspot.com/2010/07/poblacion-y-

muestra.html

Yudi, M., & Luna, G. (10 de Octubre de 2015). ANALISIS DE RENTABILIDAD
ECONOMICA Y FINANCIERA Y PROPUESTA DE MEJORAMIENTO EN LA
EMPRESA COMERCIALIZADORA Y EXPORTADORA DE BIOACUATICOS
“COEXBI S.A” DEL CANTON HUAQUILLAS EN LOS PERIODOS CONTABLES
2008 - 2009, 46. Loja, Loja, Ecuador.

39



Anexo 1: RUC de la empresa

ANEXOS

REGISTRO UNICO DE CONTRIBUYENTES
PERSONAS NATURALES .
. <de hoce bien of pory)
NUMERO RUC! 0801073005001
APELLIDOS Y NOMBRES: MARMOL CUADRADO LUIS HERIBERTO
NOMBRE COMERCIAL:
CONTADOR: SANTILLAN VILLANUEVA ALICIA ABIGAIL
CLASE CONTRIBUYENTE: OTROS OBLIGADO LLEVAR CONTABILIDAD: L]
CALIFICACION ARTESANAL: 80578 NUMERO: N
FUC. NACIMIENTO/ 21001908 PRC. INICIO ACTIVIOADES, 0T8T
PRC. INSCRIPCION: 21071087 PEC. ACTUALIZACION: 100372019
PRC. SUSPEMSION DEPINITIVA: PEC. ARINICIO ACTIVIDADES,
RINGIPA =
ELABORACION DE QUESO Y CUAJADA.
mnwm&'grmfw % mmm&|mmwm3
==K |
- Ri DEPEN
-@&%ﬁéﬁmm
. VA
Son s e trato y onmuioa:u de . ) , . i o info E
aw ¢NA ~%.F nmﬂmmmtum mm -.-'
mu&%wn mm g ﬂw:mdu nIVA i
i
OF EXTABLECIMIEN TOS REGIS TRADOS 2 ABIERTOR 1
JUMBDICCION \ ZONA 3\ CHIMDORAZO CHRRADOS ]
. D
Cadigo. RIMRUC2018002823102
Eanbun: AV AMAAD AONAY 410 O
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REGISTRO UNICO DE CONTRIBUYENTES

PERSONAS NATURALES

. \ ~.Je hace bien ol pais!
NUMERO RUC: 0801873605001

APELLIDOS Y NOMBRES: MARMOL CUADRADO LUIS HERIBERTO

[EsTABLECKENTOS REGISTRADOS =
“No. ESTABLEGWIENTO: 001 Bstade: | ABIERTO- MATRIZ FEC.INCIOACT: 210711957
NOWBRE COMERCIAL: PRODUCTOS ALIMENTICIOS SAN SALVADOR FEC. CIERRE: FEC. REINICIO:

ACTIVIDAD ECONOMICA:

DE BEBIDAS A BASE DE LECHE, YOGURT, PASTEURIZADA, ESTERILIZADA, HOMOGENEIZADA Y/O TRATADA A ALTAS TEMPERATURAS.

DE QUESO Y CUAJADA.
DE OTROS PRODUCTOS LACTEOS: MANJAR DE LECHE.

DIRECCION ESTABLECIMIENTO:

CHIMBORAZO Canton: RIOBAMBA ozmuomoawcnmnsucousmuvmwnalmwn
Referencia: A UNA CUADRA Y MEDIA DEL PARQUE. CASA DE TRES PISOSCOLOR GRIS Telsfono Domiciio: 032046011 Email:
Celular: 0991941402 Email principal: bykosanti@gmail.com

No. ESTABLECIMIENTO: 002 Estado: CERRADO - LOCAL COMERCIAL ~ FEC.IMICIOACT.:  0/0§/2005
NOMBRE COMERCIAL:  INGENIERO ZOOTECNISTA, MBA FEC. CIERRE:  05/05/2016 FEC. REINICIO:
ACTIVIDAD ECONGMICA:

PRESTACION %EE m P&?Fsmmms S 4

SVUEP’FaRK)R EN GENERAL.
ALQUILER DE ICULO.

DIRECCION ESTABLECIMIENTO:

Provincia: CHIMBORAZO Canton: RIOBAMBA : VELOZ Calie: PRIMERA CONSTITUYENTE Numero: 11-49 Interseccion: CUBA Referancia: A UNA CUADRA Y
MEDIA DEL PARQUE LA DOLOROSA Telefono : 032648011 Celular: 0991841402 Email principal: bykesanti@gmail.com

Cédigo: RIMRUC2018002823102

Ennkn: OTMHMAMN0 4A0:N4:40 DR
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Anexo 2: Registro Unico de Artesanos

LA REPUS o K WAERTY ¥ TERIOR, INVERSIONES

REGISTRO UNICO ARTESANAL
RUA No. 0601973605001
MINISTERIO DE PRODUCCION, COMERCIO EXTERIOR, INVERSIONES Y PESCA
SUBSECRETARIA DE MIPYMES Y ARTESANIAS

CONSIDERANDO:
me.mnhsmmdewwaMurﬂ ) la regul ion, Torm cid
lomeﬂoprm.omcomwdow.m.my
mnmmdmmw<

financiamiento, por parte de los

Oue.dmmﬂnmmd(ﬂumuummulm«mmmada'ymmh
Wumm.mn.m
privados que lo conforman.

mmmmmmwﬁwv

CONCEDE:
El Registro Unico Artesanal a MARMOL CUADRADO LUIS HERIBERTO. con RUC/ RISE No
0601973605001 qmmmmummwmmmm
el taller de su propledad, denominadc LACTEOS SAN SALVADOR . ubicade en 1 RA

CONSTITUYENTE No. 11 49 y CUBA wu-mvnoz“wmmu.m
de CHIMBORAZO.

Emmmﬂoqmo.mwelwamwuemw.w.mmy

acceso a financiamiento publico y privado, que mantiene en l.ocuclén el Ministerio de
Produccion, Comercio Exterior, Inversiones y Pesca

DodoenM.DastrﬁoMgvupoM\ono]unhdoNﬂ

SUBSECRETARIO(A) DE MIPYMES Y ARTESANIAS
UINMMWM.WWMY

ppe—————TRE LNl
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Anexo 3: Balance General afio 2018

SAN SALVADOR P i
BALANCE GENERAL Hasta: 31/12/2018 Foche:  20/03/2020
CODIGO =~ NOMBRE DE LA CUENTA _SALDO

1 ACTIVO 295,672.77
L ACTIVO CORRIENTE 101,051.33
LiL DISPONIBLE 21,125.73
11100, CAA 4,678.66
1110101 Cags General 4,178.66
1.1.1.00.02 Caja Chica 500.00
L1102 BANCDS 16,447.07
1.1.1.02.01 Barco del Pichincha Cta Cte 16,447.07
112, EXIGIBLE $3,137.24
L1201, CLIENTES Y CUENTAS POR COBRAR 46,225.63
1.1.2.01.01 Cliantes Relacionados Locales 26.45
1.1.2.01.03 Chentes NO Redacionados Locales 45,514.96
1.1.2.01.08 AS. Carchi Guaman Jorge Luis 30.00
1.1.2.01.09 AS. Yupa Taday Carios Fermando 150
1.1.2.00.17 Prestamo Merwin Ruts 248.00
1.1.2.01.19 Prestamo Rodnigo Paredes 200.53
1.1.2.01.21 Prestamo Dessi Rodas 61.00
1120023 Cuentas por cobrar Retenciones 16.69
Lr201m Anticipo Walter Santillan 150
1.1.2.00.32 Prestamo Pablo Rodas 125.00
11203, CREDITO TRIBUTARIO RENTA 2,79357
1120302 Saldo a Favor del Contribuyents lmp. Renta 2,79157
1.1.2.04, PRESTAMOS A EMPLEADCS 4,118.04
1.1.2.04.01 Prestamo Nely Lozada 200.00
1.1.2.04.04 Prestamo Fermando Yupa 242.92
1.1.2.04.06 Prestamo Jorge Carchi 575.12
1.1.2.04.08 Prestamo Fernando Parraga 3,100.00
113, REALIZAB ¥ 1391221
1.1.3.08, INVENTARIOS 13912
1.1.3.01.01 Irventario de Matirta Prima 241404
1.13.01.02 Inveritano de Insumos 7,380.13
1.1.3.01.00 Inventario de Productos en Proceso 56.36
1.13,01.04 Inventario de Productos Terminados 4,060.89
114, PAGOS ANTICIPADOS 1287615
1.14.01. PAGOS ANTICIPADOS 12,876.15
1.1.4.00.01 Seguros Prepagados 2,099
1140011 Anticipo Marco Coronel 1,000.00
1.14.01.14 Anticipo Marmol Rodas Luss Santiago 400,00
1.14.01.16 Anticipo Jorge Teneguafiay 5,800.00
1.1.4.01.45 Rastreo satelital prepagado 103.75
1.1.4.01.47 Anticipo Viejes Guyagull -4.00
1.1.4.01.48 Anbicipos visges Queto 0.7
1.1.4.01,54 Anticipo Jose Ortiz 3,000.00
1.1.4.01.60 Aicpo Miguel Menno 7772
1.2, ACTIVO FDO 194,621.44
122 DEPRECIABLES 194,621.44
12201 EDIFICIOS 75,775.60
1.22.01.01 Edificios 83,271.36
L2205.02 () Depreciacion Acumutada  Edificios 7,495 76

,  l220s MAQUINARIA Y EQUIPO 33,499.68
1.2.2.05.01 MAQUINARIA Y EQUIPO 52,740.89
1.2205.02 (-)Oepreciacion Acumutada Magunara y Equipo 19,2411
1.2.2.06. VEHICULOS 85,346.16
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SAN SALVADOR - 26
BALANCE GENERAL Hasta: 31/12/2018 Face: 2002028
CODIGO  NOMBRE DE LA CUENTA SALDO
1220601 VEHIOLLO 120,004.05
1.2.2.06.02 (-)Depraciacion Acumtiaca Vehiculo 48
2 PASIVO 14840241
2L PASIVO CORRIENTE O CORTO PLAZD 56,938.87
2L PROVEEDORES RELACIONADOS 3558121
21102 PROVEEDORES NO RELACONADOS s
2.1.1.02.01 Provesdores KO Relacdonacos Locakes 35.581.21
212 ACREEDORES 2,194.13
21201, ACREEDORES PATRIMONIALES 2,194.13
21.201.02 CUENTAS POR PAGAR TARUETA DE CREDITO 2194.13
2113 OTRAS CUENTAS POR PAGAR RELACIONADOS LOCALES 5,296.78
21301 ACREEDORES 155 281280
213010 Aporte 1ESS 267428
2130100 Prestamos 1SS por Pagar 138.52
21302, ACREEDORES LABORALES 1,205.46
2130201 Sueldos por Pagar 1,205.46
213m. ACREEDORES [MPUESTOS 127852
213000 Retencion IR por Pagar 769.07
2.13.03.02 Retencion IVA por Pager 365,62
2130303 Tva en veritas 14283
215 OTRAS CUENTAS PO PAGAR NO RELACTONADOS LOCALES 13,866.74
2.15.01. MREEDORES VARIOS 11,866.74
2150101 Ing. Sorks Rodas 872200
2.1501.02 Convenios por Pager Blectrobatila 7248
2150104 Anticpo, GLOG CIA LTDA 400
2150106 anticipo chertes varios W9.00
2.15.01.08 Interes Npotecarnios por pagar 402185
22, PASIVO MO CORSUENTE O A LARGO PLAZO 91,463.54
221 PROVEEDORES RELACONADOS LARGO PLAZO 91,463.54
22100 ACREEDORES FINANCIEROS LARGO PLAZO 8146154
22.1.02.01 PRESTAMOS BANCARIO PICHINCHA 45,799.03
2210203 PRESTAMO BAN ECLADOR 1,500.00
2210204 PRESTAMO UNACH{ING SONIA RODAS) 44,164.51
3 PATRIMONIO 147,270.36
iL CAPITAL 85,000.23
SRRH PATRIMONIO 85,000.20
30100, PATRIMONIO 85,0003
3.1.1.00.01 Ing. Liiss Marmol 85,000.23
33 RESULTADOS 6227012
334 RESULTADOS . 62,2012
3301 UTILIDADES 62,2702
13.1.00.02 Lendaces del Ejeroco 6227012
TOTAL RESULTADD:
TOTAL PASIVO + PATRIMONIO: -295,672.76
v, 4 ol iy, iR P e
Presidents Gerente ““Contador
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Anexo 4: Estado de Resultados Integral afio 2018

SAN SALVADOR e $ou3
BALANCE DE PERDIDAS Y GANANCIAS Pk 20/00/0050
o Desde:  01/01/2018 Hasta:  31/12/2018
CoNIGO NOMBRE DE LA CUENTA SALDO
4 INGRESOS 778,969.98
41 INGRESOS OPERACIONALES 778,965.98
a1, VENTAS 739,310.24
4.1.1.01, VENTAS 730,455.84
4.1.1.01.01 Ventas Gravadas 0% 738,455.84
4.1.1.02. OTROS CARGOS EN VENTAS 1,11043
4.1,1.02.01 Cargo adrristrative 1,110.43
40103, DESCUENTOS ¥ DEVOLUCIONES EN VENTA -256.00
4.1.1.03.01 Descuento en Vertas -256.03
412 OTROS INGRESOS 39,659.74
4120, INGRESOS EXTRAORDINARIOS 39,659.74
4.1.2.01.00 Ventas 0% 26,694.03
4.1.2.01.02 Verntas 12% 12,965.71
5. COSTOS Y GASTOS ~749,380.30
5.1 COSTO “621,850.55
511 COSTO DE VENTA -530.535.43
5.1.1.05. COSTO DE PRODUCCION -530,535.83
5.1.1.05.01 COSTO DE PRODUCCION -530,535.83
512, MANO DE OBRA DIRECTA “A33%4.26
5.1.2.01. SUELDOS “43,354.26
5.1.2.01.01 Sueddos y salarios -28,300.53
5.1.2.01.02 Vacadiones 529.98
5.1.2.01.04 gasto Aporte Patronal Produccion “4,046.88
5.1.2.00.05 Gasto Aporte Personal Produccion -2,067.71
5.1.2.00.07 Gasto bonficacion del 25% -402.00
5.1.2.01.08 Gasto bonificaciones daducibies 4,007.16
513, GASTOS GENERALES DE FABRICACION “47,960.46
51301 SERVICIOS BASICOS ~4,080.48
5.1.3.01,01 Lz -3,471.53
5130102 Agua 08,95
51302 MANTENIMIENTO 64284
5.1.3.02.01 Manterimients y reparaciones Edificion{ple *1,240.90
5.1.3.02.02 Servicio Control de Plagas -336.50
5.1.3.02.03 Martenimiento y repansciones maquinanis 6,54087
5.1.3.02.04 Solventes lubricantes y soluciones de lenpi 31066
5.1.3.03 ALIMENTACION -2,254.18
5.1.3.03.01 Almentacion en general -2,254.18
51304, COMBUSTIBLE 6,628.69
5.1.3.04.01 Diesed 6.628.69
5.1.3.05. UTILES DE ASEO Y UNIFORMES 2,382
5.1.3.05.01 uthes de 500 -1,811.72
5.1.3.05.02 uniformes 475.56
5.13.05.03 Utencilios de aseo 5754
5.1.3.06, TRANSPORTE DE MATERIA PRIMA 31129
5.1.3.06.01 Umnsporte de materia prima 31L9
5.13.07. COSTOS ADICIONALES -3,426.13
5.1.3.07.01 MERMELADA DE FRUTAS 702.29
5.1.3.07.02 Cintas de impresion 2344
5.1.3.07.03 fundas -1,678.00
5.1.2.07.04 SAL -1,022.40
5.1.3.08. SUMINISTROS Y MATERIALES DE FABRICACIO -20,486.44
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SAN SALVADOR Ploine:  2de3

BALANCE DE PERDIDAS Y GANANCIAS TR NS
Desde:  01/01/2018 Hasta: 31/12/2018

CODIGO NOMBRE DE LA CUENTA SALDO

5.1.3.08.01 suministros y materiales de fabricacion -13,691.55

5.1.3.08.02 sumninistros y materales de fsboratorio -6,794.89

52 GASTOS OPERACIONALES -118,708.84

LW AN GASTOS ADMINISTRATIVOS Y VENTAS -113,582.44

52101 GASTO DE PERSONAL ADMINISTRATIVO Y DE 24,074.09

5.2.1.01.01 Gasto Sueddos -14,184.00

52.1.01.02 Gasto Moras Extras -236.40

5.2.1.01.04 Gastn  Movilizacion -16,05

5.2.1.01.10 Gastn Alimentacion -1,667.54

§.2.1.00.11 Gassto Aporte Personad -2,199.55

5210012 Gasto Aporte Patrona! -1,492.95

5.2.1.01.18 gasto borificaciones deducibles -4,277.60

S.2.1.02. GASTO LOCAL E INSTALACIONES ADMINIST -20,194.07

5.2.1.02.00 Gasto Depreciacion Edificios -3,748.55

5.2.1.02.05 Gasto Depreciacion Vehiculo -12,429.62

5.2.1.02.06 Gasto Depreciacion Maquinaria y Equipo -4,015.90

5.2.1.03, GASTD GENERAL ADMINISTRATIVOS Y DEV £69,314.28

5210301 Gasto Honorarios Profesionales y Dietas 5,442.76

5.2.1.03.03 Gasto Arrendamiento de Inmueties 54771

5.2.1.03.04 Gasto Mantenimiento y Reparacones veh 8,261.97

5.2.1.03.05 Gasto pedje -1,296.25

5.2.1.03.06 Gasto Combustibles -5,558.59

5.21.00.07 Gasto Promocion y Publicidad 6,230.92

52.1.03.08 Gasto Suministros y Materiales -2,210.78

5.2.1.03.09 Gasto Transporte -686.96

$.2.1.03.10 Gasto servicio de  parqueadero -360.00

5.2.1.03.18 Gasto Seguros y Reaseguros -3,258.61

5.21.0320 Gasto de Gestion -186.84

5.2.1.03.23 Gasto Agua Potable -10.45

52.1.03.24 Gasty Teiefonia y Telecominicaciones -367.48

52.1.03.26 Gasto Iva -16,178.60

5.2.1.03.28 Gasto otros servicios 35

5.2.1.03.31 Gastos tiles de aseo ~230.51

521003 Utiles de Oficina 48434

52.1.03.33 Gastos Servicios Financieros -75.50

5.2.1.03.34 Gastos licencias/ paquetes informmaticos 77393

5.2.1.0338 Gasto impuestos contribudiones y otros <3,911.05

$2.1.00.37 Gasto Renovaciones Ministeno ded Intenor -98.50

52.1.03.38 Gasto servioos de impieza -1,674.70

521039 Mantenimiento y reparaciones edificos -1,

S.21.03.40 Mantemientos y reparaciones maquinara -391.42

S.2.1.00.41 Gasto Intemet -359.91

5210343 Gasto mantenimients de codgo de barmas -155.00

5.21.0044 Gasto Uniformes -152.80

52.1.0345 Gasto Impuesto 3 la Renta 261937

52.1.0346 Gasto Rastreo Sstefity -145.25

522 OTROS GASTOS OPERATIVOS 512640

52.2.00 GASTOS NO DEDUCIBELES 5,126.40

52.2.02.01 Gasto materia prima -14.95

5.2.2.02.02 Basto INSUmos y materiasies 220732

5.2.2.02.03 gasto transporte -289.35



SAN SALVADOR e N4y

BALANCE DE PERDIDAS Y GANANCIAS Pl /0072500
_ Desde 01/01/2018 Hasta: 31/12/2018
CODIGO NOMBRE DE LA CUENTA SALDO
5.2.2.00.04 gasto akmentadon 54872
5.2.2.02.06 Qastn mantenimientd y reparacion -508.45
5.2.2.00.07 Qasto suMinistros y miteriales -54.51
5.2.2.00.00 gasto bonificacon movitzacion 65.00
5220214 gastos de gestion 4350
$220215 Gasto mowiilzacon pessonal 450
5220218 GASTO MULTAS E INTERESES -37.74
52202 Gasto utfies de aseo 0.50
5.2.2.02.24 GASTO PUBLICIDAD -1,280,00
5220035 gasto comisiones 68,70
5220227 Gasto muftas e intereses 316
53. EGRESOS NO OPERACIONALES -8,820.91
s34 EGRESOS NO OPERACIONALES 8,820.91
sa.a.0L GASTOS FINANCIEROS E HIPOTECARIOS -8,820.91
5310101 Gasto Interes Bancanios LOCAL -4,568.14
$3.1.01.03 Gasto por Servicios Bancarios 13585
5310104 Gasto intereses Npotecarios -4 021.85
§3.1.0L05 Gasto Comiciones Bancariss Q507
RESULTADO: e 29,589.6800
Al
S AT AT L
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Anexo 5: Plantilla consolidada del Instituto Ecuatoriano de Seguridad Social.
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Anexo 6: Depreciaciones
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Anexo 7: Aplicacién de entrevistas

Entrevista estructurada directa No. 001

Empresa: Productos Alimenticios San Salvador

Cargo: Contador general

Departamento: Contable

1. ¢Cbémo influye la seleccion de la materia prima en los costos de produccion de la
empresa?
La seleccidn de la materia prima influye de forma negativa o de forma positiva, quiere
decir que si la materia prima es de calidad se reflejara en la produccion como por ejemplo
si en una parada de 500 litros de leche con porcentaje de grasa de 3.7% para arriba tendré
como resultado de 110 quesos frescos de 700 gramos mientras que en la misma parada
con una leche de grasa 3.7% para abajo tendré como resultado una produccién de 104
quesos para abajo.

2. ¢Cuédles para Usted son los factores principales que interviene en los CIF costos
indirectos de fabricacion?
Dentro de la empresa hay rubros significativos que integran los costos indirectos de
fabricacion como son mantenimientos y reparaciones, el diésel para el caldero, suministro
y materiales de fabricacion y los suministros y materiales de laboratorios los mismos que
son registrados al momento de su adquisicion.

3. ¢ Tiene control de los costos de produccion y como usa esa informacion?
La empresa Productos Alimenticios San Salvador cuenta con hojas de produccion de
quesos, yogurt, majar, yogurt griego, crema de leche y mantequilla; las mismas que sirven
para analizar el rendimiento de la materia prima para el control de productos y para la
contabilizacién de los costos de produccién.

4. ¢Qué factores intervienen en los costos indirecticos de fabricacion?
Dentro de los costos indirectos de fabricacion se considera la Luz el agua, mantenimiento
y reparaciones, la utilizacion del diésel para el caldero, los materiales de aseo, los
uniformes de los operarios, las mermeladas para el yogurt la sal para la utilizacion de la
salmuera, los suministros de fabricacion y laboratorio, y los alimentos como el desayuno,

refrigerio y almuerzo del personal operativo.
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¢ Considera usted que la empresa realiza produccion en funcion a las necesidades y
requerimiento de los clientes?

Si porque el area de ventas trabaja de forma directa con el area de produccion mediante
ordenes de pedido, para evitar una produccion elevada ya que son productos perecibles.
¢De acuerdo al volumen de la produccion que se procesa en la empresa, Usted
considera que existen departamentos necesarios para elaborar los productos vy el
mismo tiene un proceso continuo?

Por la cantidad de ingresos en el afio 2018 considero que la empresa cuenta con
departamentos necesarios para la elaboracion de productos y por ser una empresa
artesanal tiene un proceso continuo ya que la elaboracion de los productos es manual;
mientras aumentan produccion la empresa adquiere activos necesarios para mejorar la
calidad del producto, y en futuro si seran necesarios aumentar areas como por ejemplo
las areas del control de bodegas.

¢Cuédn necesario considera usted llevar un control y registro adecuado de las
unidades producidas?

Considero que es un punto importante llevar control de las unidades producidas para la
toma de decisiones tanto en el area de produccion, para el anlisis de rendimiento, el area
de ventas para proyectar comercializacion y el area contable para el control y
contabilizacion.

¢Existen devoluciones de los productos terminados y como se contabiliza?

Si existe devolucidn, esta se registra a través de una nota de crédito al cliente volviendo
a ingresar a los inventarios, pero como ya no son destinados a la venta se realiza una
factura con el precio cero para la descarga en los inventarios debido a que ya costo la
produccién, y afecta a la rentabilidad a la empresa.

¢considera usted, que la rentabilidad que se obtiene de las ventas permite cubrir las
obligaciones contraidas por la empresa?

Si porque la empresa tiene la capacidad para cubrir el pago de materia prima e insumos
como también las obligaciones contraidas con diferentes organismos de control y

financieros.
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10. ¢considera usted, que la utilidad que se presenta es directamente de la actividad
propia de la empresa?

Si porque todos los registros de ventas y compras son contabilizados y son relacionados
directamente con la actividad empresarial.

11. ¢ Cree usted que la empresa maneja un grado de eficiencia en el total de sus activos?
Si porque se utiliza al 100% la maquinaria, infraestructura y vehiculos, no existen activos
sin producir.

12. ¢ considera usted favorable medir el capital invertido de la empresa para conocer su
rendimiento?

Si considero favorable para poder proyectar nuevas inversiones y para tomar decisiones
acertadas a aumentar la rentabilidad.

Anélisis

En la entrevista realizada al contador general de la empresa Productos Alimenticios San

Salvador se obtuvo informacion que manifiesta lo siguiente:

La empresa selecciona materia prima de calidad para su adquisicion ya que esta influye en

los costos de produccion, si la leche presenta grasa inferior al 3,75% se obtendra menor

produccidn, mientras que si presenta un porcentaje mayor a este su produccion mejorara,
razén por la cual resulta indispensable la adecuada seleccion de proveedores influyendo esto
de forma positiva o0 negativa en los costos y volumen de produccion.

Para el célculo del precio final del producto los costos son fundamentales por lo tanto

influyen una serie de recursos que permiten calcular el costo real por lo tanto maneja sus

recursos de manera Optima con especial énfasis en los costos indirectos de fabricacion
utilizando herramientas necesarias para un control adecuado.

Existe una adecuada comunicacién entre los distintos niveles de la entidad ya que la

produccidn esté ligada conforme a las exigencias del mercado.

Un factor importante que hay que considerar es respecto a las devoluciones ya que estas

constituyen una evidente perdida ya que el producto devuelto no es destinado a la venta,

razén por la cual se procura que los productos no sean devueltos realizando un trabajo de
calidad.

Es una empresa solvente ya que los ingresos son procedentes directamente de la actividad

productiva los cuales permiten cubrir las obligaciones contraidas con terceros.
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Entrevista estructurada directa No. 002

Empresa: Productos Alimenticios San Salvador

Cargo: Jefe Produccion

Departamento: produccion

1. ¢Qué costos inciden para la seleccion de materia prima e insumos de calidad y como
influye en la produccion?
Los costos que inciden son el mantenimiento y reparaciones de equipos sofisticados que
detectan agua, solidos, proteina, acidez y grasa en la leche y crema de leche; los test de
antibidticos. Que la materia prima leche y crema de leche sea de calidad influye
considerablemente en la produccion ya que tenemos como resultado un rendimiento
bueno.

2. ¢Como se controla la utilizacién de materia prima e insumos?
Se controla a través de 6rdenes de pedido segun la produccidn planificada.

3. ¢Qué tipo de desperdicios de materia prima e insumos considera usted que existe
dentro de produccion?
Desperdicios en cuanto a los empaques y envolturas (fundas, etiquetas, envases y tapas),
esto se da mas por equivocacion en poner fechas y lotes de los productos

4. ¢Como considera usted que afectan los desperdicios a los costos de produccion?
Afectan de forma negativa por que al momento de igualacion de inventarios existen
faltantes los mismos que son dados de baja, alterando los costos de produccién y
disminuyendo la rentabilidad.

5. ¢Como influye en produccion que el personal tenga conocimiento y experiencia?
Si el personal tiene conocimiento y experiencia tenemos como resultado mayor eficiencia
en la mano de obra.

6. ¢Que costos indirectos de fabricacion considera usted que tienen valores
significativos?
El costo de mantenimientos y reparaciones de maquinaria, diese e insumos y materiales
indirectos.

7. ¢Cbmo controla la produccion diaria y a quien entrega esa informacién?
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Se controla a traves de hojas de produccion que son entregados al area de ventas y
contabilidad para su respectiva contabilizacion, andlisis e interpretacion de datos.

8. ¢Considera usted que la empresa realiza produccion en funcion a las necesidades y
requerimiento de los clientes?
Si por que se trabaja a través de pedidos.

9. ¢Existen devoluciones de los productos terminados y que se realiza con ellos?
Si existe devolucién de productos terminados ya que la empresa mantiene relaciones
comerciales con acuerdos de cumplimiento con parametros de calidad, los cuales al no
cumplirse el producto es devuelto después de 8 dias en estado de congelacion. Este
producto por ser delicado y susceptible a la congelacién no se puede poner a la venta
creando una pérdida enorme a la empresa.

10. ¢Considera usted que la produccion que se realiza genera rentabilidad en la
empresa o se deberia aumentar?
Considero que la rentabilidad generada puede aumentar si se realiza mayor estudio en el

mercado e incrementamos nuevos productos como la leche.

Anélisis

La entrevista realizada al jefe de produccién de la empresa Productos Alimenticios San
Salvador se obtuvo informacion que manifiesta lo siguiente:

En produccion los costos que inciden para la seleccion de materia prima e insumos son el de
mantenimiento, reparaciones de equipos sofisticados, y los test de antibiéticos dando como
resultado que la leche y crema de leche sea de calidad y asi tener un rendimiento bueno, esta
materia prima se controla a través de ordenes de pedido con la produccion planificada. Existe
un grave problema en la materia prima ya que cada mes se desperdicia gran cantidad de
fundas, etiquetas, envases, y tapas porque se coloca erroneamente las fechas y lotes de los
productos, esto afecta de forma negativa a la empresa ya que todos estos desperdicios alteran
a los costos de produccion y disminuyen la rentabilidad.

También menciona que tener personal capacitado y con experiencia influye positivamente
porque se tiene una mayor eficiencia de la mano de obra ahorrando tiempo en la produccion

y obteniendo un buen producto.
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Los costos indirectos de fabricacion que tienen valores significativos son el mantenimiento
y reparacién de maquinaria para que estas funcionen de la mejor manera, el diésel que sirve
para el caldero y los insumos y materiales indirectos.

La produccion diaria se controla a traves de ordenes de produccién donde esta informacion
es enviada al area de ventas y contabilidad para su analisis y contabilizacion. Esta produccion
se realiza segun las necesidades y requerimientos que tienen los clientes.

La produccién realizada dentro de la empresa si genera una rentabilidad, pero dicha
rentabilidad podria aumentar si es que se realiza un estudio de mercado o se trabaja en un
producto nuevo como por ejemplo la leche.

También nos mencionan que existen devoluciones de productos terminados por el hecho de
tener relaciones comerciales con acuerdos de cumplimiento con parametros de calidad y al

no cumplirlos devuelven el producto generando una pérdida representativa a la empresa.
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Anexo 8: Determinacion del costo de produccion de materia prima e insumos

Para la evaluacion del rubro materia prima e insumos se analiz6 sus compras e inventarios iniciales y finales verificando mayores generales e

informes de consulta del programa contable utilizado en la empresa.

ENERO FEBRERO | MARZO ABRIL MAYO JUNIO JULIO | AGOSTO |SEPTIEMBRE | OCTUBRE | NOVIEMBRE | DICIEMBRE
Invent_ar|0_|n|C|aI de VALOR
materia prima
Li. Insumos 12% y 0% 5419,28 6339,31 5633,10 6062,53 6623,35| 7519,81 8070,44 | 10018,77 10287,67 4620,10 9149,15 8777,12
i mp 12% y 0% 4597 45 3958,96 4121,85 2576,29 2059,99 | 3146,69 5249,51 4338,74 4106,51 8583,87 6467,02 4948,87
10016,73 10298,27 9754,95 8638,82 8683,34 | 10666,50 | 13319,94| 1435751 14394,18 13203,97 15616,16 13725,99
Compras netas locales de
materia prima
Compra ins 12% vy 0% 2738,26 1101,76 2365,19 3259,13 2924,00| 253541 4221,37 2431,62 254,60 2703,94 1898,77 1901,96
Compramp 12% y 0% 48613,42 43431,09| 45194,16| 39371,00| 40673,03| 38928,17 | 32330,53| 45590,33 31583,33 41378,27 44965,54 51586,15
51351,68 44532,85| 47559,35| 42630,13| 43597,03 | 41463,58 | 36551,90| 48021,95 31837,93 44082,21 46864,31 53488,11
() Inventario final de
materia prima
I.fins 12% y 0% 6339,31 5633,10 6062,53 6623,35 7519,81| 8070,44| 10018,77| 10287,67 4620,10 9149,15 8777,12 7380,13
1.fmp 12% y 0% 3958,96 4121,85 2576,29 2059,99 3146,69 | 5249,51 4338,74 4106,51 8583,87 6467,02 4948,87 2414,83
10298,27 9754,95 8638,82 8683,34 | 10666,50 | 13319,94| 14357,51| 14394,18 13203,97 15616,16 13725,99 9794,97
Inventario inicial de
productos en proceso
L.i prod proceso 38,46 73,62 187,35 1,39 0,93 419,94 68,37 14,51 1,34 12,42 0,00 0,00
() Inventario final de
productos en proceso
I.f prod. Proc 73,62 187,35 1,39 0,93 419,94 68,37 14,51 1,34 12,42 0,00 0,00 56,36
Inventario inicial
productos terminados
Li prod term 824,83 1618,11 1087,32 1492,38 4378,69 | 5058,60 5359,28 5579,79 5207,84 5453,21 6622,86 3920,88
(-) Inventario final de
productos terminados
Crema 101,80 94,65 40,88 31,75 333,25 32,96 22,58 31,54 33,01 39,46 0,00 19,59
Manjar 4,48 1,77 8,18 19,98 19,47 40,92 79,44 4,92 0,00 0,00 0,00 16,92
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Mermelada 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Mantequilla 20,12 17,81 14,13 18,36 77,62 80,02 13,86 19,74 5,55 0,00 0,00 0,00
Quesos 1371,74 762,94 1262,93 4161,39 4133,29 | 5088,91 5221,95 5074,11 5331,12 6493,69 3811,67 3383,24
Requeson 0,00 0,68 0,98 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Varios 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Yogur 119,97 209,47 165,26 147,21 494,97 116,47 241,95 77,52 83,53 89,71 109,21 641,14
1618,11 1087,32 1492,38 4378,69 5058,60 | 5359,28 5579,79 5207,84 5453,21 6622,86 3920,88 4060,90
(+) Compras de
productos no producidos
por sociedad 0,00 50,58 0,00 0,00 216,20 1320,20
In. Inicial 10880,03 11990,01 | 11029,61| 10132,59| 13062,96 | 16145,05| 18747,60| 19951,82 19603,36 18669,60 22239,02 17646,87
Compras 51351,68 44532,85| 47559,35| 42630,13| 43597,03 | 4146358 | 36551,90 | 48021,95 31837,93 44082,21 46864,31 53488,11
Inf. Final 11990,01 11029,61 | 1013259 | 13062,96 | 16145,05| 18747,60| 19951,82| 19603,36 18669,60 22239,02 17646,87 13912,22
Costo de produccion
materia prima e insumo 50241,71 4549324 | 48456,37 | 39699,76 | 40514,94 | 38861,03| 35347,67| 48420,99 32771,69 40512,79 51672,66 58542,96

Nota: Autoria propia en base al estado de costos e informes de inventarios

Andlisis

La empresa Productos Alimenticios San Salvador determino correctamente el rubro costo de produccidén de materia prima e insumos

para el periodo 2018.
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