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RESUMEN

En un mercado altamente competitivo de embutidos, la Compaiiia Alimenticia Agua
Santa Aliaguasanta CIA. LTDA. se destaca por su enfoque en la elaboracion, conservacion,
almacenamiento y distribucion de embutidos y carnes, dirigidos principalmente al mercado
local en la region centro del pais. La empresa ha implementado procesos estandarizados,
tecnologia y mejoras continuas en sus lineas de produccion, lo que lleva consigo la aparicion
latente de riesgos fisicos y mecanicos como la manipulacion de maquinaria, el orden del
departamento, entre otros.

Se realiz6 un levantamiento de informacion para la identificacion inicial de riesgos del
area de produccion de la compaiia mediante la implementacion de encuestas y la técnica de
observacidon, ademds se ejecuta una medicion cualitativa de riesgos fisicos y mecanicos
utilizando una Lista de Verificacion de Cumplimiento Cualitativo y la tabulacion de las
encuestas aplicadas, porque no se disponia de equipos para mediciones cuantitativas precisas.
Se empled la metodologia de William T. Fine para evaluar los factores de riesgo fisicos y
mecanicos, identificando dos riesgos notables en las areas de molienda y mezclado que
requieren correccion inmediata, asi como veintiocho riesgos moderados para los cuales se
sugieren medidas preventivas.

Finalmente, para estos 30 factores de riesgo se detalla un Plan de Accion donde se
manifiestan medidas de control de tipo correctivas y preventivas que serviran para minimizar
y reducir el riesgo, el resto de los riesgos evaluados fueron considerados aceptables y bajo
control, en total, se identificaron ciento veintiséis factores de riesgo en todo el departamento
de produccion.

Palabras Clave: embutido, riesgo, identificacion, riesgo fisico, riesgo mecanico,
evaluacion, medidas de control.



ABSTRACT

Amidst a fiercely competitive sausage market, the Agua Santa Aliaguasanta Food Company
CIA. LTDA. distinguishes itself with its specialized focus on the production, conservation,
storage, and distribution of sausages and meats, primarily catering to the local market in the
country's central region. The company's commitment to standardized processes, technology,
and continuous improvements in its production lines, while commendable, has led to the
emergence of certain physical and mechanical risks, such as machinery manipulation and

departmental order, among others.

An information gathering was carried out for the initial identification of risks in the company's
production area through the implementation of surveys and the observation technique; in
addition, a qualitative measurement of physical and mechanical risks was carried out using a
Qualitative Compliance Checklist and the tabulation of the surveys applied, since equipment
for precise quantitative measurements was not available. William T. Fine's methodology was
used to evaluate physical and mechanical risk factors, identifying two notable risks in the
grinding and mixing areas that require immediate correction and twenty-eight moderate risks

for which preventative measures are suggested.

Finally, an Action Plan detailing corrective and preventive control measures to minimize and
reduce these 30 risk factors is detailed. In total, the rest of the evaluated risks were considered
acceptable and under control. One hundred twenty-six risk factors were identified throughout

the production department.

Keywords: Sausage, Risk, Identification, Physical risk, Mechanical risk, Evaluation,

Control measures.
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CAPITULO L. INTRODUCCION

En la actualidad la competitividad por la elaboracion de embutidos se encuentra muy
elevada, con constante evolucidon y mejoras en sus procesos, la compafiia Alimenticia Agua
Santa Aliaguasanta CIA. LTDA., es una de ellas, debido a que se enfoca en la elaboracion y
conservacion de embutidos y carnes, asi como al almacenamiento y distribucion. Las ventas en
su totalidad estan destinadas a clientes locales, direccionados principalmente al mercado de la
region centro del pais.

La compaiiia actualmente se encuentra distribuida en diferentes areas, entre las cuales
se puede encontrar el area de produccion, bodegas, oficinas y servicios complementarios, a la
cual se le ha realizado la implementacién de estandarizacion por procesos, tecnologia y la
mejora continua en sus lineas de produccion, pero esto conlleva a la aparicion de riesgos ligados
a la maquinaria empleada, la superficie de trabajo, la manipulacion de objetos y cargas, ruido
excesivo, altas y bajas temperaturas, golpes, cortes y caidas principalmente.

Como parte fundamental del proyecto se visitdé a la empresa para observar la
elaboracion de sus productos como son los embutidos, la seguridad que se maneja e
infraestructura, las cuales fueron necesarias para enfocarnos en los riesgos tanto fisicos como
mecanicos y velar por mantener la integridad fisica de los colaboradores durante la ejecucion
de sus tareas diarias.

Este informe desarrollado en la compafiia mencionada, tiene como eje primordial la
gestion de riesgos fisicos y mecdnicos en el area de produccion, mediante la identificacion,
evaluacion y control de riesgos del trabajo que permitan establecer medidas de control basado
en la Agencia de Regulacion Sanitaria (ARSA) y el Reglamento de Seguridad y Salud de los
trabajadores y mejoramiento del medio ambiente de trabajo (Decreto Ejecutivo 2393),
procurando asegurar que los peligros asociados en las diferentes lineas de produccion con las
que cuenta la compaiiia sean valorados para tomar precaucion y que el desenvolvimiento de
las labores diarias sea mas seguro.

1.1.Planteamiento del Problema

En Ecuador las industrias de alimentos deben cumplir con diferentes disposiciones
legales segun la Agencia de Regulacion Sanitaria (ARSA) y el Reglamento de Seguridad y
Salud de los trabajadores y mejoramiento del medio ambiente de trabajo (Decreto Ejecutivo
2393), por lo que la compaiiia Agua Santa Aliaguasanta CIA. LTDA dota a sus trabajadores de
distintos equipos de proteccion sanitaria como: cofia, guantes, mandil y calzado con la finalidad
de cumplimiento legal.

La compaiiia Agua Santa Aliaguasanta CIA. LTDA, es una compaiiia que aparece en el
mercado entre los afios 2017 — 2018, en sus inicios el proceso productivo fue destinado a la
elaboracion y produccion de embutidos de forma manual de tal forma que se satisfacia a la
demanda existente en aquel tiempo. Con el cambio de la matriz productiva e implementacién
de la estandarizacion de procesos, tecnologia y la mejora continua en sus lineas de produccion,
han provocado que esta compaiiia actualmente se encuentre dentro del sector industrial con un
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alto rendimiento en la calidad de sus productos, pero siga manteniendo su enfoque al sector
alimenticio.

Dentro del proceso productivo de elaboracion y produccion de embutidos de la
compafiia Agua Santa Aliaguasanta CIA. LTDA aparecen riesgos ligados a la maquinaria
empleada, la superficie de trabajo, la manipulacion de objetos y cargas, ruido excesivo, altas y
bajas temperaturas, golpes, cortes y caidas principalmente; lo que ocasiona que el personal no
tenga la proteccion adecuada para evitar enfermedades o accidentes ocasionadas por el mismo
trabajo.

Esta compafia de alimentos no cuenta con una gestion de los peligros asociados a los
procesos productivos de los cuales con mayor presencia se encuentran los riesgos fisicos y
mecanicos, con el propdsito de prevenir enfermedades y accidentes de los trabajadores, por lo
que, tampoco cuentan con actividades preventivas para controlar este tipo de riesgos.

1.2.0bjetivos
1.2.1. Objetivo General

Gestionar los riesgos fisicos y mecanicos del proceso productivo de la compaiia
alimenticia Agua Santa Cia. Ltda., mediante la identificacion, evaluacion y control de riesgos
del trabajo que permitan establecer medidas de control.

1.2.2. Objetivos Especificos

e ldentificar los peligros asociados a los procesos productivos, mediante la aplicacion de
listas de chequeo y encuestas, para determinar los factores de riesgos fisicos y
mecanicos especificos.

e Medir los factores de riesgos fisicos con equipos homologados para cuantificarlos y
compararlos con la normativa especifica.

e Evaluar los factores de riesgos fisicos y mecanicos a través de la evaluacion cuantitativa
para determinar su criticidad y priorizacion.

e Establecer las medidas de control en la fuente, en el medio y al trabajador, como
propuesta de prevencion de accidentes y enfermedades ocupacionales.

1.3.Justificacion

En la actualidad las empresas buscan que los trabajadores se sientan comodos y
protegidos con las actividades que realizan, por lo que en Ecuador se busca minimizar la
poblacion de trabajadores accidentados y con enfermedades de tipo profesional con el fin de
mejorar la productividad de la empresa y preservar las garantias de la fuerza de trabajo
contempladas en el Decreto 2393.

La presente investigacion tiene como proposito la gestion de riesgos de tipo fisicos y
mecanicos en la linea de producciéon de embutidos que permitird reducir los accidentes y
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enfermedades profesionales en la compafiia, de igual forma se planteard una planificacion de
medidas preventivas para cada tipo de riesgo encontrado, con el objetivo de que la empresa
cumpla con las regulaciones legales y brinde confort y seguridad a sus trabajadores.
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CAPITULO II. MARCO TEORICO

2.1.Antecedentes de Investigacion
Se tom6 como referencia investigaciones sobre la gestion de riesgos, de la cuales se
puede acentuar los siguientes:

Segin Martinez & Guevara (2021), en su investigacion denominada “Disefio,
implementacion y evaluacion de un Sistema de Gestion de Seguridad y Salud ocupacional para
la empresa Taguesa Talleres Guevara S.A. basado en la norma ISO 45001:2018”, en el cul se
determina que:

Contar con un SGSSO, favorece el clima laboral y desempeno de los trabajadores,
debido a que los mismos se encuentran protegidos ante riesgos y accidentes con lo cual
es posible realizar actividades diarias, con seguridad y confianza, lo que hace posible
el mejor desempefio y productividad de la empresa. (p. 64)

Segtin Ramirez (2018), en su investigacion denominada “Implementacion de Sistema
de Gestion de Seguridad y Salud en el trabajo en la empresa Natucultura S.A.”, la cual establece
que:

En el diagndstico inicial se aprecio que la empresa Natucultura S.A posee una deficiente
gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo. Asi mismo acorde a la matriz de riesgo,
permitid identificar 80 exposiciones a riesgos para los 474 trabajadores. El 15 % de los
riegos se consider6 como moderado, de los cuales se presentaron segiin la matriz de
riesgos en su mayoria en los factores de riesgo mecanico, y menor numero en los
factores quimicos, biologicos y ergondmicos. El 65 % de los riesgos se considero
riesgos importantes y el 20 % restante como riesgo intolerante. (p. 167)

Segiin manifiesta Parque (2018) en su investigacion que lleva como titulo
“Implementacion de un Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo para reducir los
Riesgos Laborales en la Empresa JCM Ingenieria Ambiental S.A.C.”, se identifico que:

Los riesgos de las actividades de la empresa JCM, mediante una matriz IPERC, nos
muestra que las actividades que tienen riesgos mas relevantes son: manipulacion de
guillotina, cables eléctricos energizados, herramientas y equipos sin guardas,
manipulacién de engargoladora de ductos, ruido, conduccion de camionetas, trabajos
en altura, bloqueo de energias. (p. 111)

2.2.Informacion de la Empresa

2.2.1. Reseiia de la Empresa

Agua Santa Aliaguasanta CIA. LTDA, es una compaiiia alimenticia fundada en el afio
2008, la cual es dedicada a la produccion y distribucion de diferentes clases de embutidos
(salchichas, longaniza, chorizo, etc).
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Esta compaiia alimenticia se encuentra ubicada en el Canton Salcedo provincia de
Cotopaxi, en Principal Sn, Esq. A Quinientos Metros Del Cementerio Sector. Ru con una
jornada laboral de lunes a viernes que empieza desde las 08:00 y termina a las 17:00.

2.2.2. Datos Generales de la Empresa
Tabla 1

Datos Generales de la Empresa.

Datos Generales de la Empresa

Nombre de la Empresa: Agua Santa Aliaguasanta CIA. LTDA.
Representante Legal: Ing. Mayra Guato

Pais: Ecuador

Ubicacion Geografica Matriz: Via a Shell Mera Moravia Lote 2 Mera
Teléfono: 032728001

Ubicacion Geografica Sucursal:  Canton Salcedo, Via Latacunga — Ambato, km 2 '
panamericana norte principal Sn Sn, Esq. A Quinientos
Metros Del Cementerio Sector. Ru.

Teléfono: 032730267 / 032726027

Celular: 0999235656

Nota: Elaborado por la Autora.

2.2.3. Mision
Velar por la alimentacion de las familias ecuatorianas con los mejores embutidos, aportando al
bienestar del personal y al retorno de la inversion de los accionistas.

2.2.4. Vision
Ser una empresa reconocida por su alta calidad de embutidos, logrando una mayor
participacion en el mercado y extenderse a otras ciudades del Ecuador.
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2.2.5. Ubicacion de la Empresa
Figura 1
Ubicacion de la Compariia Agua Santa Aliaguasanta CIA. LTDA.

AT T Rt

Nota. Ubicacion Geografica en Google Maps.

2.2.6. Estructura Organizacional

Figura 2
Organigrama Estructural de la Compariia Agua Santa Aliaguasanta Cia. Ltda.

Gerente General

Jefe de Planta

Area de Produccién Area de Comercializacidn

L Operarios (11) Vendedores (2)

Chofer (1)

Area Contable - Financiera

Contador (1)

Secretaria (1)

Nota. Organigrama estructural elaborado por la autora en el Software Visio Professional




2.2.7. Plano de Distribucion del Area de Produccion de la Compaiiia

Figura 3

Plano de Distribucion del Area de Produccion de la Compaiiia Alimenticia Agua Santa
Aliaguasanta Cia. Ltda.
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Nota. Plano del area de produccion elaborado por la autora en el Software AutoCAD.

2.3.Fundamentacion Teorica
2.3.1. Gestion

La gestion se define como “la accion y a la consecuencia de administrar o gestionar
algo. Al respecto, hay que decir que gestionar es llevar a cabo diligencias que hacen posible la
realizacion de una operacion comercial o de un anhelo cualquiera” (Pérez, 2021, p. 1).
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2.3.2.

2.3.3.

Gestion de Riesgos

La Gestion de Riesgos es un proceso que incluye una serie de actividades
interrelacionadas que propician la administracion de los riesgos. Las normativas de
riesgos incluyen en sus presentaciones las actividades de analizar el contexto,
identificar riesgos, analizarlos, evaluarlos y darle tratamientos a los de mayor impacto.
(Soler et al., 2018, p. 56)

Riesgos
Soler et al. (2018) detalla que “Un riesgo es una posible pérdida producido por eventos

peligrosos e inciertos ligados a vulnerabilidades existentes” (p. 53).

2.3.4.

Riesgos Fisicos
Los riesgos fisicos segin los define la Universidad Nacional de la Plata (2017) es la

condicion del medio laboral capaz de producir efectos nocivos debido a “un intercambio de
energia entre el individuo y el ambiente a una velocidad y potencial mayor que la que el
organismo puede soportar, lo que puede producir una enfermedad profesional” (p. 1).

2.3.4.1.Ruido

Las fuentes de ruido en la industria son numerosas, pero principalmente hay que
destacar los trabajos en fundiciones, carpinterias, fabricas textiles, sector del metal, etc.
Efectos: problemas de comunicacion, disminucion de la capacidad de concentracion,
somnolencia, alteraciones en el rendimiento laboral, sordera, taquicardia, aumento de
la tension arterial, trastornos del suefio, etc. (Junta de Castilla y Ledn, 2018, p. 1)

2.3.4.2.Ruidos y Vibraciones

En el articulo 55 del Decreto Ejecutivo 2393 (1896) se establece que para ruidos y

vibraciones se debe tomar en cuenta los puntos a continuacion:

1. La prevencion de riesgos por ruidos y vibraciones se efectuara aplicando la
metodologia expresada en el apartado 4 del articulo 53.

2. El anclaje de maquinas y aparatos que produzcan ruidos o vibraciones se efectuara
con las técnicas que permitan lograr su optimo equilibrio estatico y dinamico,
aislamiento de la estructura o empleo de soportes anti vibraciones.

3. Las maquinas que produzcan ruidos o vibraciones se ubicaran en recintos aislados
si el proceso de fabricacion lo permite, y serdn objeto de un programa de
mantenimiento adecuado que aminore en lo posible la emision de tales
contaminantes fisicos.

4. Se prohibe instalar maquinas o aparatos que produzcan ruidos o vibraciones,
adosados a paredes o columnas excluyéndose los dispositivos de alarma o sefiales
acusticas.

5. Se fija como limite mé&ximo de presion sonora el de 85 decibeles escala A del
sondmetro, medidos en el lugar en donde el trabajador mantiene habitualmente la
cabeza, para el caso de ruido continuo con 8 horas de trabajo. No obstante, los
puestos de trabajo que demanden fundamentalmente actividad intelectual, o tarea
de regulacidon o de vigilancia, concentracion o célculo, no excederan de 70 decibeles
de ruido (p. 29).
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Para el caso de ruido continuo, los niveles sonoros, medidos en decibeles con el filtro

"A" en posicion lenta, que se permitiran, estaran relacionados con el tiempo de exposicion

segun la Tabla 2 que se muestra a continuacion:

Tabla 2

Nivel Sonoro con Tiempo de exposicion por jornada/hora.

Nivel Sonoro /dB (A — lento) Tiempo de exposicion por jornada/hora

85 8
90 4
95 2
100 1
110 0.25
115 0

Fuente: Decreto Ejecutivo 2393, 1986. Tomado de: https://prosigma.com.ec/pdf/nlegal/Decreto-
Ejecutivo2393.pdf.

2.3.4.3.[luminacion

En articulo 57 del Decreto Ejecutivo 2393 (1896) se establece que para iluminacion

artificial se debe tomar en cuenta los puntos a continuacion:

a)

b)

Norma General

En las zonas de trabajo que por su naturaleza carezcan de iluminacion natural, sea ésta
insuficiente, o se proyecten sombras que dificulten las operaciones, se empleard la
iluminacion artificial adecuada, que deberd ofrecer garantias de seguridad, no viciar la
atmosfera del local ni presentar peligro de incendio o explosion.

Se deberan sefialar y especificar las areas que de conformidad con las disposiciones del
presente reglamento y de otras normas que tengan relacion con la energia eléctrica,
puedan constituir peligro.

Iluminacion Localizada

Cuando la indole del trabajo exija la iluminacion intensa de un lugar determinado, se
combinard la iluminacién general con otro local, adaptada a la labor que se ejecute, de
tal modo que evite deslumbramientos; en este caso, la iluminacion general mas débil
sera como minimo de 1/3 de la iluminacion localizada, medidas ambas en lux.

Uniformidad de la Iluminacion General
La relacion entre los valores minimos y maximos de iluminacién general, medida en
lux, no sera inferior a 0,7 para asegurar la uniformidad de iluminacion de los locales.

(p- 32)

24


https://prosigma.com.ec/pdf/nlegal/Decreto-Ejecutivo2393.pdf
https://prosigma.com.ec/pdf/nlegal/Decreto-Ejecutivo2393.pdf

A continuacién, en la Tabla 3 se detalla los niveles de iluminacién minimos para
trabajos especificos y sus similares, segun el articulo 56 del Decreto Ejecutivo 2393:

Tabla 3

Niveles de lluminacion Minima para Trabajos Especificos y Similares.

Iluminacion Minima

Actividades

20 luxes

50 luxes

100 luxes

200 luxes

300 luxes

500 luxes

1000 luxes

Pasillos, patios y lugares de paso.

Operaciones en las que la distincion no sea esencial como manejo de
materias, desechos de mercancias, embalaje, servicios higiénicos.

Cuando sea necesaria una ligera distincion de detalles como:
fabricacion de productos de hierro y acero, taller de textiles y de
industria manufacturera, salas de maquinas y calderos, ascensores.

Si es esencial una distincion moderada de detalles, tales como:
talleres de metal mecanica, costura, industria de conserva,
imprentas.

Siempre que sea esencial la distincion media de detalles, tales como:
trabajos de montaje, pintura a pistola, tipografia, contabilidad,
taquigrafia.

Trabajos en que sea indispensable una fina distincion de detalles,
bajo condiciones de contraste, tales como: correccion de pruebas,
fresado y torneado, dibujo.

Trabajos en que exijan una distincion extremadamente fina o bajo
condiciones de contraste dificiles, tales como: trabajos con colores o
artisticos, inspeccion delicada, montajes de precision electronicos,
relojeria.

Fuente: Decreto Ejecutivo 2393, 1986. Tomado de: https://prosigma.com.ec/pdf/nlegal/Decreto-

Ejecutivo2393.pdf.

2.3.4.4.Vibraciones del Sistema Mano-Brazo y Cuerpo Entero
Segun Pujol (2009) redanctor de la Norma Técnica de Prevenccion NTP — 839 en su

apartado llamado “Exposicion a vibraciones mecanicas. Evaluacion del riesgo” se encuentra lo

descrito a continuacion.
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a) Vibraciones Cuerpo Entero
Figura 4

Ejes de referencia para las vibraciones transmitidas a todo el cuerpo.

Fuente: Nota Técnica de Prevencion - NTP 839, 2009. Tomado de:
https://www.insst.es/documents/94886/328096/839+web.pdf/ecab2c¢72-7d28-4115-879¢c-eaf9al133270e.

e Eje x: Direccion espalda — pecho. Sentido positivo: hacia el frente.
e Ejey: Direccion hombro — hombro. Sentido positivo: hacia hombro izquierdo.
e Eje z: Direccidn pies — cabeza. Sentido positivo: hacia la cabeza. (p. 2)
b) Vibraciones Mano-Brazo
Figura 5
Ejes de referencia para las vibraciones transmitidas

Y':

Fuente: Nota Técnica de Prevencion - NTP 839, 2009 Tomado de:
https://www.insst.es/documents/94886/328096/839+web.pdf/ecab2c72-7d28-4115-879¢c-eaf9al133270e.

e Ejez: Direccion del eje longitudinal del 3er hueso metacarpiano. Sentido positivo: hacia
la extremidad distal del dedo.

e Eje x: Direccion dorso - palma. Sentido positivo: hacia la palma.

e Ejey: Direccion perpendicular a los otros dos. Sentido positivo: hacia el pulgar.

Este ultimo, es el sistema biodinamico, aunque en la practica se utiliza el sistema
basicéntrico que es basicamente igual al anterior, aunque rotado alrededor del eje X de forma
que el eje Y coincida con la linea de los nudillos y por eso con el eje de agarre de las maquinas.

(p-2)
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2.3.4.5.Radiaciones

a)

b)

Radiaciones lonizantes

La radiacion ionizante es cualquiera de los varios tipos de particulas y rayos emitidos
por material radiactivo, equipos de alto voltaje, reacciones nucleares y las estrellas. Los
tipos que son generalmente importantes para su salud son las particulas alfa y beta, los
rayos X y los rayos gama. (ATSDR, 2016, p.1)

Radiaciones No lonizantes
Segun Quirénprevencion (2018), manifiesta que “las radiaciones no ionizantes no

emiten la energia suficiente como para producir tales modificaciones en el atomo, pero si que
pueden tener efectos nocivos sobre la salud de los trabajadores.” (p. 1)

2.3.4.6.Temperaturas Extremas

a)

b)

2.3.5.

Temperaturas Altas

Las olas de Calor son episodios de temperaturas muy altas que pueden llegar a producir
efectos graves sobre la salud de la poblacion, especialmente sobre los sectores mas
vulnerables como los nifios, los ancianos y los enfermos cronicos. La Consejeria de
Sanidad dispone de un Plan de Vigilancia y Control de los Efectos de las Olas de Calor
disefiado para minimizar sus consecuencias. Es un plan preventivo en el que se informa,
tanto a la poblacién general como a los profesionales sanitarios y de los servicios
sociales, con la antelacion suficiente para que en caso de ola de calor la poblacion pueda
adoptar las medidas de proteccion adecuadas. (Comunidad de Madrid, 2021, p.1)

Radiacion Solar

La vitamina D, imprescindible para un correcto desarrollo de los huesos, se forma en la
piel por la accién de la radiacion ultravioleta del sol. En los paises con poco sol es
frecuente el raquitismo en los nifios a menos que se suplemente la dieta con vitamina
D; Ademas, se ha observado en diversos estudios que un déficit de vitamina D podria
estar asociado a una mayor incidencia de diversos tumores internos. (Comunidad de
Madrid, 2021, p.1)

Temperaturas Bajas

Las Olas de Frio son episodios de temperaturas muy bajas que pueden llegar a producir
efectos graves sobre la salud de la poblacion, especialmente hipotermia y congelacion.
La Consejeria de Sanidad dispone de un Plan de Vigilancia y Control de los Efectos del
Frio en la Salud, disefiado para minimizar sus consecuencias. Es un plan preventivo en
el que se informa, tanto a la poblacion general como a los profesionales sanitarios y de
los servicios sociales, con la antelacion suficiente para que en caso de ola de frio la
poblacion pueda adoptar las medidas de proteccion adecuadas. (Comunidad de Madrid,
2021, p. 1)

Riesgos Mecdanicos
En la normativa ecuatoriana Reglamento de Seguridad y Salud de los trabajadores y

mejoramiento del medio ambiente de trabajo (Decreto Ejecutivo 2393) no se contempla una
metodologia o pardmetros para los riesgos mecanicos.
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Se denomina riesgo mecénico al conjunto de factores fisicos que pueden dar lugar a una
lesion por la accion mecanica de elementos de maquinas, herramientas, piezas a trabajar
o materiales proyectados, solidos o fluidos. Puede producir lesion como aplastamiento,
corte, enganche, atrapamiento o arrastre, impacto, perforaciéon o punzonamiento,
friccion o abrasion, etc. (Gobierno de Buenos Aires, 2020)

El Gobierno de Buenos Aires (2020) indica que los riesgos mecanicos mas usuales son
los que se describen a continuacion:

2.3.5.1.Choques contra objetos inmoviles
Considera al trabajador como una parte dinamica, es decir que interviene de una forma
directa y activa, golpeandose contra un objeto que no estaba en movimiento.

2.3.5.2.Golpes, cortes, choques contra objetos moviles
El trabajador sufre golpes, cortes, rasguiios, etc., ocasionados por elementos moviles de
maquinas e instalaciones. No se incluyen los atrapamientos.

2.3.5.3.Proyeccion de fragmentos o particulas
Comprende los accidentes debidos a la proyeccion sobre el trabajador, de particulas o
fragmentos procedentes de maquinas o herramientas.

2.3.5.4. Atrapamiento por vuelco de maquinas o vehiculos
Incluye los atrapamientos debidos a vuelcos de vehiculos u otras maquinas, quedando
el trabajador aprisionado por ellas.

2.3.5.5. Atrapamiento por o entre objetos
Incluye la posibilidad de introducir una parte del cuerpo en aberturas o mecanismos de
las maquinas o de diversos materiales.

2.3.5.6.Caidas de objetos en manipulacion
Comprende las caidas de equipos, herramientas, materiales, etc., sobre un trabajador,
siempre que el propio accidentado sea la persona a quien le cae el objeto manipulado. (p. 4-5)

2.3.6. Evaluacion de Riesgos mediante el Método William Fine

La Escuela Industrial Superior (2020) indica que “El método de Fine es un
procedimiento originalmente previsto para el control de los riesgos cuyas medidas usadas para
la reduccion de los mismos eran de alto coste” (p. 1).

La formula de la Magnitud del Riesgo o Grado de Peligrosidad es la siguiente:

GP=C*ExP

Donde:

C: Las Consecuencias.

E: La Exposicion.

P: La Probabilidad. (p. 2)
2.3.6.1.Consecuencia (C)

La Escuela Industrial Superior (2020) define a la consecuencia “como el dafio debido
al riesgo que se considera, incluyendo desgracias personales y dafios materiales. Los valores
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numéricos para las consecuencias mas probables de un accidente” se pueden ver en la Tabla
4:

Tabla 4

Valoracion de las Consecuencias.

Valor Consecuencias
10 Muerte y/o dafios mayores a 6000 ddlares
6 Lesiones incapaces permanentes y/o dafios entre 2000 y 6000 dolares
4 Lesiones con incapacidades no permanentes y/o dafios entre 600 y 2000 dolares
1 Lesiones con heridas leves, contusiones, golpes y/o pequetios dafios econdmicos.

Fuente: Control de Riesgos, 2020. Tomado de:
http://www.eis.unl.edu.ar/z/adjuntos/2994/Control_de Riesgos.pdf.

2.3.6.2.Exposicion (E)

Se define como la frecuencia con que se presenta la situacion de riesgo, siendo tal el
primer acontecimiento indeseado que iniciaria la secuencia del accidente. Mientras mas

grande sea la exposicion a una situacion potencialmente peligrosa, mayor es el riesgo
asociado a dicha situacion. (p. 2)

En la Tabla S se presenta una graduacion de la frecuencia de exposicion:

Tabla 5

Valoracion de Exposicion.

Valor Exposicion
10 La situacion de riesgo ocurre continuamente o muchas veces al dia
6 Frecuentemente una vez al dia
2 Ocasionalmente o una vez por semana
1 Remotamente posible.

Fuente: Control de Riesgos, 2020. Tomado de:
http://www.eis.unl.edu.ar/z/adjuntos/2994/Control _de Riesgos.pdf.
2.3.6.3.Probabilidad (P)

Este factor se refiere a la probabilidad de que una vez presentada la situacion de riesgo,
los acontecimientos de la secuencia completa del accidente se sucedan en el tiempo,
originando accidente y consecuencias. (p. 2)

En la Tabla 6 se describe los posibles valores que s ele pueden asignar a la probabilidad.
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Tabla 6
Valoracion de Probabilidad.

Valor Probabilidad

10  Esel resultado mas probable y esperado; si la situacion de riesgo tiene lugar.
7 Es completamente posible, nada extrafio. Tiene una probabilidad de ocurrencia del 50%.

4 Seria una rara coincidencia. Tiene una probabilidad del 20%.

1 Nunca ha sucedido en muchos afios de exposicion el riesgo pero es concebible.

Fuente: Control de Riesgos, 2020. Tomado de: http://www.eis.unl.edu.ar/z/adjuntos/2994/Control_de_Riesgos.pdf.

Los valores numéricos o ddlares asignados a cada factor estdn basados en el juicio y
experiencia del Jefe de Produccion, que hace el célculo y en los costos que la empresa
pueda incurrir en cada caso. (p. 3)

Calculada la magnitud del grado de peligrosidad de cada riesgo (GP), utilizando un
mismo juicio y criterio, se procede a ordenar segun la gravedad relativa de sus
consecuencias o pérdidas. En la Figura 6 se presenta una ordenacion posible que puede
ser variable en funcion de la valoracion de cada factor, de criterios econdmicos de la
empresa y al numero de tipos de actuacion frente al riesgo establecido. (p. 3)

Figura 6
Ordenacion del Grado de Peligrosidad.

G.P. BAJO MEDIO ALTO

||
1 300 600 1000

Nota. Datos expresados en porcentajes. Fuente: Control de Riesgos, 2020
Tomado de: http://www.eis.unl.edu.ar/z/adjuntos/2994/Control_de Riesgos.pdf.

Alto: Intervencidon inmediata de terminacion o tratamiento del riesgo.
Medio: Intervencion a corto plazo.

Bajo: Intervencion a largo plazo o riesgo tolerable. Una vez obtenidos las distintas
magnitudes de riesgo, se hace una lista ordenandolos segun su gravedad. (p. 3)

2.3.6.4.Grado de Persecucion
Segun la Escuela Industrial Superior (2020) manifiesta que “El calculo del grado de
repercusion estd dado por el factor de peligrosidad, multiplicado por un factor de
ponderacion que se lo obtiene de una tabla de acuerdo con el porcentaje de personas
expuestas a dicho peligro” (p. 3).
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GR =GP = FP
El porcentaje de trabajadores expuestos se lo calcula de la siguiente forma:

% E ¢ # trab. Expuestos 100%
xpuestos = *
o Bxpu # total trabajadores °

Donde el ntimero de trabajadores expuestos se refiere a los trabajadores que se
encuentran cercanos a la fuente del peligro.

El ntimero total de trabajadores se refiere al nimero de trabajadores que se encuentran
laborando en el area donde se esta realizando la identificacion de riesgos.

Una vez calculado el porcentaje de expuestos, se procede a designar el factor de
ponderacion, cuyo valor se lo encuentra en la Tabla 7, mostrada a continuacion: (p. 3)

Tabla 7

Factor de Ponderacion.

% Expuesto Factor de Ponderacion
1-20% 1
21-40% 2
41 -60 % 3
61 —-80% 4
81 —100 % 5

Nota: Control de Riesgos, 2020. Tomado de:
http://www.eis.unl.edu.ar/z/adjuntos/2994/Control_de Riesgos.pdf.

2.3.7. Evaluacion de Riesgos mediante el Método I.P.E.R.C.

El método I.P.E.R.C., por sus siglas de Identificacion de Peligros, Evaluacion de
Riesgos y Controles, es una matriz detallada que muestra estos parametros. Todas las
instituciones deben llevar a cabo la gestion de riesgos para entregar a su recurso humano un
lugar de trabajo que salvaguarde su salud y bienestar sobre todas las cosas. En su proyecto de
investigacion, Gallegos (2023) manifiesta que “la adecuada implementacion del método
IPERC previene accidentes, enfermedades profesionales, se refleja en la reputacion de la
organizacion, porque se convierte en un lugar de trabajo seguro y se relaciona con sus niveles
de clasificacion de riesgo” (p. 25).

Este método “es una herramienta para gestionar los peligros durante las operaciones,
prevenir lesiones o enfermedades profesionales, lo que beneficia a la empresa en forma de
ahorro social y econémico u organizacién”. (Medina et al., 2016, p. 109)
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2.3.7.1. Proceso I.P.E.R.C.

La Institucion Publica de Seguridad Social en Salud de Perq, es el Seguro Social de
Salud, establece las diferentes etapas del proceso I.P.E.R.C., bajo este contexto, ESSALUD
(2014) manifiesta que:

La Identificacion de Peligros y la Evaluacion de Riesgos y Controles (IPERC), es un
medio que sirve para controlar los peligros durante la ejecucion de las actividades,
prevenir lesiones o enfermedades ocupacionales, que traerd beneficios de ahorro en los
costos sociales y econémicos de una empresa u organizacion.

La IPERC debera extenderse a todos los procesos, subprocesos y actividades de la
empresa y deberd ser actualizada una vez al afio como minimo.

Asi mismo, nos esperara un afo para ser actualizado si en la empresa se ve afectada
por:

e Modificaciones en los equipos de trabajo, sustancias o preparados quimicos, o el
acondicionamiento de los lugares de trabajo. Un cambio en las condiciones de
trabajo.

e Darios a la salud de los trabajadores.

e La incorporacion de un trabajador cuyas caracteristicas personales o estado
bioldgico conocido lo hagan especialmente sensible a las condiciones del puesto.
(1)

2.3.7.2.Etapas del Proceso LPE.R.C

Segun ESSALUD (2014) manifiesta que el proceso I.P.E.R.C., se divide en 6 diferentes

etapas que son:

1) Informacion previa.

2) Identificacion de peligros.

3) Evaluacién del riesgo.

4) Valoracion del IPERC.

5) Adopcién de medidas de control.

6) Revaloracion del nivel de riesgo. (p.1)

Las seis etapas se describen de forma detallada y secuencial en el Anexo 1.

2.3.7.3.Evaluacion y Criticidad de los Riesgos I.P.E.R.C.

Este método establece los pardmetros de evaluacidon propios, para esto en la Tabla 8
detallada a continuacidn, se muestra el valor cuantitativo del /ndice de Probabilidad con el que
debera ser comparada la informacidn preliminar obtenida en la compaiia.
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Tabla 8

Obtencion del Indices de Probabilidad segiin el Método . PE.R.C.

Probabilidad (P)

indice de indice de

. . indice de Capacitacion Indice de Exposicion al
Indice Personas Procedimientos . .
. y Entrenamiento Riesgo
Expuestas Existentes
Existen, son Personal entrenado, ~
. . . Al menos una vez al afio (S)
1 Dela3 satisfactorios y conoce el peligro y lo .
.. . Esporadicamente (SO)
suficientes previene
Existen parcialmente  Personal parcialmente
) De 4212 y no son entrenado, conoce el Al menos una vez al mes (S)
satisfactorios o peligro, pero no toma Eventualmente (SO)
suficientes acciones de control
Personal no entrenado
. . . : Al menos una vez al dia (S
3 Més de 12 No existen no conoce el peligro, no ©)

. Permanentemente (SO)
toma acciones de control

Nota. La letra (S) representa la “Seguridad” y las siglas (SO) representa “Salud Ocupacional.
Fuente. SUNAFIL (2021).

También, en la Tabla 9 detallada a continuacion, se muestra el valor cuantitativo del
Indice de Severidad, con el que debera ser comparada la informacion preliminar obtenida en la
compaiiia.

Tabla 9

Obtencion del Indice de Severidad segiin el Método I.P.E.R.C.

indice Severidad (S)
1 Lesion sin incapacidad (S)
Disconfort / Incomodidad (SO)
) Lesion con incapacidad temporal (S)
Dafio a la salud reversible (SO)
3 Lesion con incapacidad permanente (S)

Dario a la salud irreversible (SO)

Nota. La letra (S) representa la “Seguridad” y las siglas (SO) representa “Salud Ocupacional.
Fuente. SUNAFIL (2021).

Después de estimar estos dos indices, de probabilidad y severidad, se multiplicaran
estos entre si para obtener el valor cuantitativo que nos permitird estimar el riesgo de acuerdo
con los parametros indicados en la Tabla 10 ,como especifica el Método I.P.E.R.C.
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Tabla 10

Estimacion del Riesgo segun el Método I.PE.R.C.

ESTIMACION DEL NIVEL DE RIESGO
Nivel de Riesgo  Puntaje Interpretacion/Significado
Trivial (TR) 4 No se necesita adoptar ninguna accion.
No se necesita mejorar la accion preventiva. Sin embargo, se deben considerar
soluciones mas rentables 0 mejoras que no supongan una carga econémica
importante. Se requieren comprobaciones periddicas para asegurar que se
mantiene la eficacia de las medidas de control.
Se deben hacer esfuerzos para reducir el riesgo, determinando las inversiones
precisas. Las medidas para reducir el riesgo deben implantarse en un periodo
determinado. Cuando el riesgo moderado estd asociado con consecuencias
extremadamente dafiinas (mortal 0 muy graves), se precisard una accion
posterior para establecer, con mas precision, la probabilidad de dafio como base
para determinar la necesidad de mejora de las medidas de control.
No debe comenzarse el trabajo hasta que se haya reducido el riesgo. Puede que
se precisen recursos considerables para controlar el riesgo. Cuando el riesgo
corresponda a un trabajo que se esta realizando, debe remediarse el problema en
un tiempo inferior al de los riesgos moderados.
No se debe comenzar ni continuar el trabajo hasta que se reduzca el riesgo. Si
25-36 no es posible reducir el riesgo, incluso con recursos ilimitados, debe prohibirse
el trabajo.

Fuente. SUNAFIL (2021).

Tolerable (TO) 5-8

Moderado (M) 9-16

Importante (IM) 17 -24

Una vez que se tienen establecidos estos pardmetros, el Anexo 2 muestra el formato de
la matiz I.LP.E.R.C., que va a ser aplicado en el presente proyecto de investigacion.

2.3.8. Identificacion, Medicion y Evaluacion de los Riesgos

Para la identificacion de los riesgos se aplicaran listas de chequeo, encuestas e
investigaciones de campo que permitiran diagnosticar la situacion actual de la empresa y los
riesgos mas importantes a medir. En la etapa de medicion se emplearan instrumentos para los
riesgos fisicos como sondmetro o dosimetro segun sea el caso, luxémetro y medidor de estrés
térmico, en medida de lo posible. En la evaluacion de los riesgos encontrados se empleara
matrices de riesgo donde se muestra el nivel de criticidad de los riesgos encontrados en el
proceso productivo, los métodos de evaluacion seran mediante William Fine e I.P.E.R.C.

2.3.9. Proceso

Segun Yirda (2023) menciona que “el proceso estd definido como la sucesion de actos
o0 acciones realizados con cierto orden, que se dirigen a un punto o finalidad, asi como también
al conjunto de fendmenos activos y organizados en el tiempo” (p. 1).

2.3.10. Proceso Productivo
El proceso productivo es aquel conjunto de operaciones y trabajos que permiten llevar
a cabo la produccion de un bien o servicio, es decir, el proceso productivo comprende
todas las operaciones que se ejecutan con el objetivo de producir un determinado bien
o servicio. Estas operaciones son planeadas, dinamicas y consecutivas, y su objetivo es
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transformar la materia prima hasta volverla ideal para la produccion. (Editorial
Grudemi, 2018, p. 1)

2.3.10.1. Caracteristicas del Proceso Productivo

A continuacion, segun el Editorial Grudemi (2018) se relacionan las principales

caracteristicas del proceso productivo:

Transforma y mejora la materia prima, su utilizacion y manera de trabajarla.

Los elementos més importantes que utiliza son el disefio y la tecnologia.

Su cantidad de produccion debe ser considerada asertivamente, porque las estrategias
y formas de trabajo dependeran de esta.

Si el producto es variado, requerird un analisis mas detallado, pues la demanda y el
tiempo de produccion influyen directamente sobre el proceso productivo.

Actua desde el comienzo de la produccion hasta final cuando es llevada al publico.
Tiene en cuenta las caracteristicas mas llamativas del mercado para ajustar la
produccion a la demanda. (p. 1)
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CAPITULO III. METODOLOGIA
3.1.Diseiio de la Investigacion

La presente investigacion se desarrollard bajo el disefio no experimental, se manifiesta
esto debido a que las variables en estudio no seran manipuladas por el investigador y se asentara
en la observacion, es decir solo se describira el fenomeno tal y como se presenta.

3.2.Tipo de Investigacion

El tipo de investigacion que se realizara en este estudio es Descriptiva, esta describird
la poblacion o situacion tal y como aparece, para analizar de mejor manera la gestion de riesgos
tanto fisicos como mecanicos en el area de produccion de dicha empresa.

3.3.Poblacion y Muestra
3.3.1. Poblacion

La poblacion de la presente investigacion esta definida como una poblacion finita con
los 18 trabajadores de la compafiia Agua Santa Aliaguasanta CIA.LTDA.

3.3.2. Muestra

Para el célculo de la muestra se emplea la formula cuando se tiene una poblacion finita.

N«Zi+p+*q
n=
e2x(N—1)+ZZxp=*q

Donde:

n: Tamafio de muestra buscado.

N: Tamatfio de la poblacion o Universo.

z: Parametro estadistico que depende el Nivel de Confianza (NC).
e: Error de estimacion méaximo aceptado.

p: Probabilidad de que ocurre el evento estudiado (€xito).

g: (1-p) Probabilidad de que no ocurra el evento estudiado (fracaso).

Se considera un valor de 50% y 50% para p y q, respectivamente debido a que no existe
un estudio piloto previo, con un nivel de confianza del 95% y un error del 5%.

Por lo tanto:
N+Zi+p*q
n=
s (N-1D)+22+pq

3 18 * 1.96% % 0.5 % 0.5
T 0.052% (18 — 1) + 1.962 * 0.5 % 0.5

n
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n=17.23 =17

Por lo tanto, la muestra para este estudio seria de 17 trabajadores, sin embargo, como
el estudio se direcciona especificamente al drea de produccion de la compaiiia Agua Santa
Aliaguasanta CIA.LTDA, se tomara en cuenta a la poblacion total de esta, que responde a 1/
operarios, a los cuales se les aplicard la encuesta respectiva.

3.4.Técnicas de Recoleccion de Datos
Las técnicas que se emplearan para la recoleccion de datos en la presente investigacion
son las siguientes:

3.4.1. Investigacion de Campo

Se aplicara la investigacion de campo para obtener datos reales y estudiarlos tal como
se muestran, ademas de ir de la mano con técnicas como la observacion y las encuestas, donde
los datos son mas confiables.

3.4.2. Encuesta

De igual manera se aplicarda encuestas a los trabajadores de la compaiia
especificamente a los 11 operarios del area de produccion, donde se recopilara datos que son
fundamentales para la gestion de riesgos y los cuales pueden influir en el resultado de la
investigacion.

3.4.3. Observacion

También se aplicara la observacion a las instalaciones y funcionamiento de la empresa, esta
técnica nos permite identificar de forma visual los posibles riesgos que se pueden presentar en
las diferentes actividades que se realizan para la produccion de embutidos o en las instalaciones
de la compaiiia.
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CAPITULO IV. RESULTADOS Y DISCUSION
4.1.Analisis de la Investigacion

Como se conoce a nivel técnico, el trabajador que se encuentra conforme y seguro en
su ambiente de trabajo desarrolla de mejor manera las actividades o funciones que le son
encomendadas, sin embargo, para que esto sea totalmente cierto, el lugar donde desempeia sus
labores diarias debe estar en Optimas condiciones ambientales, tal y como norma el Decreto
Ejecutivo 2393 que se enfoca en el mejoramiento del puesto de trabajo.

Antes de iniciar con el desarrollo de la presente investigacion, es importante conocer a
profundidad la estructura organizacional de la compania Agua Santa Aliaguasanta CIA.LTDA,
por lo que a continuacién se describen los pardmetros especificos que se tomaran en cuenta
para el analisis inicial de este estudio.

4.1.1. Descripcion de los Puestos de Trabajo de la Empresa

La empresa Agua Santa Aliaguasanta CIA.LTDA. no cuenta actualmente con un
Departamento de Seguridad y Salud Ocupacional dentro de su estructura organizacional, no
obstante, esta compaiiia busca siempre salvaguardar la integridad fisica y psicologica de su
equipo de trabajo, por lo que dota a todo el personal EPP (Equipo de Proteccion Personal) para
minimizar en algo el nivel de riesgo dentro de la entidad.

En la Tabla 11 que se muestra a continuacion, se detalla uno por uno los puestos de
trabajo de la empresa y las funciones que se desarrollan en cada uno de estos, es importante
mencionar que se describen todos los puestos, pero solo se utilizaran como referentes a los
operarios de produccion, debido a que este estudio se limita a identifica, medir y evaluar los
riesgos presentes Unicamente en esta area de la entidad, porque aqui es donde mas peligro
corren los empleados de la empresa.

Tabla 11
Descripcion de los Puestos de Trabajo de Agua Santa Aliaguasanta CIA.LTDA.
N° de personas Puesto de trabajo Actividades

Asignacion de recursos.

Aprobacion de propuestas.
1 Gerente General

Supervision de proyectos.

Toma de decisiones.

Recibir e informar asuntos varios.

Realizar actividades que han sido designadas

1 Secretaria )
por el jefe.

Organizar informacion.

1 Vendedor Ofertar productos a nivel local.
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Distribuir productos a clientes mayoristas.
Tomar pedidos de clientes.

Acompanar cuando se requiera a eventos
1 Chofer administrativos de la empresa.

Entregar productos a clientes con vendedor.
Aprobar solicitudes de colaboracion.

Mantener actualizada la pagina de la
1 Jefe Comercial empresa.

Emitir publicidad de los productos.
Crear lasos de relaciones con clientes.
Emision de cheques.
1 Jefe Financiero Elaborar roles de pago
(Contador) pago.
Elaborar conciliaciones.
Planificar la produccion diaria.

Controlar la cadena de produccion.

Controlar la calidad de insumos y materia
prima.

1 Jefe de Planta
Velar por mantener un stock de los productos.
Implementar nuevas recetas de los productos.

Evitar desviaciones de la calidad de
productos fabricados.

Recepcion de materia prima.
Elaboracién del producto.

11 Operarios
Etiquetado

Almacenamiento y producto terminado.

Nota: Elaborado por la Autora.

El mayor nimero de colaboradores de la compafiia Agua Santa Aliaguasanta
CIA.LTDA., estd centrada en la linea del proceso productivo, razén por la cual, se toma la
decision de realizar el diagnostico y evaluacion de los riesgos asociados a los trabajadores que
se encuentran el drea de produccion, con la finalidad de garantizar su confort y ambiente seguro
de trabajo en las actividades desempenadas durante su jornada laboral.
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4.1.2. Etapas del Proceso de Produccion

Dentro del diagnostico inicial para la identificacion y evaluacion de los riesgos, esté se
enfoca en el proceso productivo de la compaiiia, primordialmente en las tareas de la elaboracion
y conservacion de los embutidos, este es el proceso mas repetitivo que se ejecuta dentro de las
operaciones de la empresa.

Una vez mencionado esto, se realiza entonces una breve descripcion de cada uno de los
pasos de como esta estructurado la fabricacion del producto, esto nos permite tener una vision
mas clara de como se desarrolla dicho proceso y permite identificar el riesgo y los factores de
riesgos asociados a cada una de estas actividades realizadas por los trabajadores.

La elaboraciéon y conservacion de embutidos que se desarrolla en la compania Agua
Santa Aliaguasanta CIA LTDA., describe un total de trece (13) etapas dentro de su proceso de
produccion, las cuales se detallan a continuacion:

e Recepcion materia prima
e Acondicionamiento

e Curacion

e Picado

e Pesaje

e Molienda

e Mezclado y emulsificacion
e Embutido

e Coccion

e Enfriamiento

e Empacado

e Etiquetado
e Almacenamiento

Las etapas antes mencionadas, se describen de forma especifica en el apartado posterior,
esto se realiza con el objetivo de tener una idea mas clara del proceso de produccion donde se
llevara a cabo la evaluacion de riesgos para el cumplimiento de la presente investigacion.

4.1.2.1.Recepcion de Materia Prima

Consiste en receptar los insumos y las materias primas requeridas para la elaboracion
del embutido, son abastecidos por productores de la zona. Entre las principales materias primas
que ingresan al proceso, se encuentran los diferentes tipos de carne como es la de res, cerdo,
cuero de cerdo, grasa, proteinas, condimentos, entre otros.

4.1.2.2. Acondicionamiento

En esta etapa, la carne recibida pasa al proceso de descongelamiento por un lapso de
tiempo de 24 horas, posterior se encontrara lista para ser ablandada. El proposito que le dan en
el acondicionamiento es aumentar la extraccion de las proteinas, favoreciendo las cualidades y
caracteristicas para las siguientes etapas. Los cortes que se realiza a la carne son realizados en
fibras, empleando cuchillas.
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4.1.2.3.Curacion

Para realizar este proceso, es necesario mantener la carne reposando 20 a 24 horas, este
reposo lo desarrollan en tinas de agua sal, se afiade distintos condimentos requeridos en la
formula, con este tiempo y con los insumos colocados se logra que la materia prima tome una
buena distribucion de los aditivos que se filtran por las fibras y musculos de la carne. En esta
etapa se logra la concentracion de sal y el sabor que tendré el producto.

4.1.2.4.Picado

En esta etapa la carne es colocada una maquina de picado, el objetivo es la reduccion
de la materia prima a fragmentos pequefios, que son requeridos para la siguiente fase del
proceso.

4.1.2.5.Pesaje
Para el pesaje, se emplea una balanza analitica de procedencia alemana.

4.1.2.6.Molienda

En esta etapa se coloca la carne que paso por los procesos anteriores, parte de la
formulacion esta compuesta de hielo y agua como insumos. El tiempo de molienda oscila entre
un valor de 5 a 8 minutos, logrando asi una buena compactacion y densidad del producto, esta
a su vez, pasa por el proceso de reposo por un determinado tiempo, permitiendo obtener una
buena estabilizacion de la materia prima.

4.1.2.7.Mezclado y Emulsificacion

Depende de la formulacion del embutido a elaborar, en esta etapa se adiciona los
aditivos como; especies, condimentos, almiddn, etc. Las recetas del producto tienen un caracter
confidencial, estas son manejadas por el Jefe de planta, quien es el encargado de que todo el
producto sea satisfactorio para los consumidores del mercado.

4.1.2.8. Embutido

Durante toda la etapa de procesos, una vez que se logra implementar la receta, la carne
elaborada o también conocida como pasta fina, pasa por mecanismos manuales a la maquina
embutidora. La funcidn de esta maquina tecnificada, es colocar y afnadir la pasta en las tripas
de los embutidos, las presentaciones van acorde a los productos que ofrecen al mercado para
los consumidores como: salchichas, chorizos, salchichones, etc. Para la elaboracion del jamon
o mortadela, el método empleado es similar al embutido, cabe sefalar que lo Unico que se
resalta es el tipo de funda o tripa y la calibracion de la maquina para desarrollar este embutido.

4.1.2.9.Coccion

Una vez listo el embutido, estos son colocados en un coche metalico que es transportado
al horno de coccion cuya temperatura oscila entre 70 - 75 °C. Los embutidos como jamén y
mortadela por sus caracteristicas pasan por un proceso distinto a la salchicha, son colocados en
una marmita de agua con temperatura de hasta 70 °C. La finalidad de este proceso, es la de dar
consistencia a los productos desarrollados.
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4.1.2.10. Enfriamiento

Los embutidos son retirados de la parte de coccidon, como choque térmico de
enfriamiento se realiza un rocio con agua natural, el objetivo es disminuir la temperatura antes
de que estos sean introducidos en la camara de frio que alcanza temperaturas de 4 °C.

4.1.2.11. Empacado

Previo al empacado, los embutidos son retirados de la cdmara de enfriamiento y son
colocados en canastillas plasticas. Una vez que el embutido estd en las canastillas, estos pasan
por la maquina de sellado al vacio, logrando que el producto se encuentre térmicamente
cerrado.

4.1.2.12. Etiquetado

El etiquetado de los embutidos es realizado de manera manual, el personal que labora
en esta area se encarga de colocar las etiquetas por cada presentacion del producto, parte de
estas etiquetas contienen la informacion nutritiva del producto, fecha de elaboracion y
caducidad, tipo de producto, peso y la empresa que lo elabor6.

4.1.2.13. Almacenamiento

Una vez sellado y etiquetado, el producto final es transportado a la cdmara de
enfriamiento, también conocido como cuarto frio, aqui se logra una temperatura de
conservacion de hasta 4 °C.
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4.1.3. Flujograma del Proceso de Produccion de Embutidos

Figura 7

Flujograma del Proceso de Produccion de Embutidos de la Compania Agua Santa
Aliaguasanta CIA LTDA.

PROCESO DE PRODUCCKIN DE EMBUTIDOS
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entre otras,
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Nota. El diagrama de flujo del proceso de produccion de embutidos de la compatfiia se realiza

en el Software Bizagi Modeler. Elaborado por la Autora.
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4.2.Identificacion Inicial de Factores de Riesgo en el Area de Produccién de la Compaiiia

En la fase de identificacion de riesgos, se procedid a realizar dos instrumentos de
investigacion como son la lista de verificacion y la encuesta. Estds permiten una
identificacion inicial de la situacion actual en materia de Seguridad y Salud Ocupacional para
la Compania Agua Santa Aliaguasanta CIA. LTDA.

Para levantamiento de la situacion inicial de esta empresa de produccion, se elabora
también un CheckList que responde al nombre de Lista de Verificacion Inicial de Riesgos
para la Compafia Agua Santa Aliaguasanta CIA. LTDA. Este instrumento se aplica mediante
la observacion en las instalaciones de la empresa. Consta de un total de 27 items, los cuales
son parametros de identificacion inicial de riesgos. La lista de verificacion que se aplico en la
compailia se puede visualizar en el Anexo 3.

La encuesta aplicada al centro de produccion se puede visualizar en el Anexo 4. Esta
se realiza con el objetivo de identificar los posibles factores de riesgo que no son susceptibles
a simple vista, es decir, con este instrumento se facilita la identificacion de eventos que pasaron
con anterioridad, pero no existe registro de los mismos, ademas de los otros tipos de riesgos a
los que segln criterio propio creen estar expuestos los trabajadores de este centro de trabajo de
la empresa.

Poblacion: La encuesta se realiza directamente en las instalaciones de la compaiiia,
especificamente dentro del area de produccion (Véase Anexo 5) a todos los trabajadores que se
encuentran en esta dependencia, respondiendo a un nimero total de 11 operarios. Los
resultados de las encuestas aplicadas se tabulan en el apartado de aplicacion de la encuesta.

Ademads, para conseguir una identificaciéon de riesgos mas veridica, es fundamental
tener en cuenta la localizacion y distribucion del centro de produccion de la compaiia, este
se encuentra dentro de la planta completa de la empresa, como se observa en la Figura 1.
Dentro de este centro de produccion se encuentran areas identificadas visualmente, como son
el area de recepcion de materia prima, acondicionamiento, curacidn, picado, pesaje, molienda,
mezclado, embutido, coccion, enfriamiento, empacado, etiquetado y almacenamiento,
respectivamente. En la Figura 3 se muestra la localizacién de las areas antes mencionadas y la
distribucion de los elementos que alli se encuentran.

Otro parametro fundamental a tener en cuenta para la identificacidn inicial de riesgos,
es la identificacion de los puestos de trabajo dentro del area de estudio, es decir los puestos de
cada operario de produccion, sus puestos de trabajo difieren debido a las actividades que se
realizan en cada uno.

Los puestos de trabajo antes mencionados se dividen en:

e Operador de recepcion
e Operador de despiece
e Operador de molienda
e Operador de mezclado
e Operador de embutido
e Operador de coccion
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e Operador de empaque

Se identifican un total de 7 diferentes puestos de trabajo para el area de produccion, en
los cuales se desenvuelven un total de 11 personas que se desplazan por toda el area de estudio
intentando precautelar siempre el buen funcionamiento de la empresa.

4.2.1. Aplicacion de la Lista de Verificacion Inicial de Riesgos

El Checklist de verificacion inicial de riesgos se realizd mediante una exhaustiva
observacion en la Compania Agua Santa Aliaguasanta CIA. LTDA., este instrumento fue
aplicado de forma presencial bajo la premisa de identificar hasta el mas minimo detalle.

Cada item de la lista de verificacion tiene una valoracion de +0.037 en el caso de que
se cumpla el item y, por el contrario, -0.037 en el caso de incumplimiento, y se debe detallar
en el cuadro de observacion el porqué del incumplimiento.

Esto se hace con el objetivo de dar una valoracion cuantitativa a los items de la lista de
verificacion para lograr encontrar un porcentaje de cumplimiento para la compaiiia. En el caso
de que el item no sea aplicable, por algin motivo, esto se detalla dentro del cuadro de
observacion, y este item no suma ni resta nada a la valoracion final.

A continuacion, en la Tabla 12 se detalla el resultado de la aplicacion del instrumento.

Tabla 12

CheckList de Verificacion Inicial de Riesgos de la Compariiia Agua Santa Aliaguasanta CIA
LTDA.

UNIVERSIDAD NACIONAL DE CHIMBORAZO /\»ua
FACULTAD DE INGENIERIA
CARRERA: INGENIERIA INDUSTRIAL
FECHA: 6 de marzo de 2023
REALIZADO POR: Nicolle Yelena Tejada Martinez
LUGAR: Agua Santa Aliaguasanta CIA. LTDA
Canton Salcedo, Via Latacunga — Ambato, km 2 %2 panamericana
DIRECCION: norte principal Sn Sn, Esg. A Quinientos Metros Del Cementerio
Sector. Ru.

45



CHECK LIST DE VERIFICACION INICIAL DE RIESGOS

Parametros a

Item o Si No Observaciones Puntuacion
Verificar
La temperatura dentro del proceso de
produccion de la compaiiia se considera
inadecuada debido a que, en las actividades
de recepcion de materia  prima,
La temperatura es enfr,iamiento y almacenar_niento el
adecuada. X parédmetro de temperatura desciende a 4°C -0.037
considerandose una temperatura baja, y asi
también en las actividades de coccion y
empaque, en cambio se tiene un
sometimiento a temperaturas altas debido
al uso de marmitas.
Presencia de
iluminacion X +0.037
natural.
Presencia de
iluminacion X +0.037
artificial.
La ventilacion es % +0.037
adecuada.
El ruido dentro del area de produccién es
El ruido al interior % inadecuado, debido a que existe excesiva 0,037
es el adecuado. congestion auditiva, producida por las '
maquinas del proceso.
Se evita que el
ruido exterior
afecte a los X +0.037
habitantes de la
compafiia.
Las instalaciones
eléctricas estinen X +0.037
buen estado.
Se evita la
presencia de
humedad en X +0.037
paredes, techos o
pisos.
Las &reas de la
compafiia se % +0.037
encuentran
limpias.
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10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

Los corredores y
pasillos se
encuentran libres
de obstaculos y
objetos
almacenados.

Cada objeto de la
compafiia, tiene
un lugar
especifico.

Los espacios
fisicos tienen la
altura adecuada.
Los materiales de
limpieza se
almacenan en un
lugar adecuado.
Se evita la
presencia de
polvos.

Existe mal olor
producto de
desagties o
alcantarillas.
Correcta
manipulacion de
materiales de
limpieza.

Se evita la
presencia de
insectos en la
compafiia.

Los desechos
organicos son
manipulados
adecuadamente.
Los desechos
inorgénicos son
manipulados
adecuadamente.

Existe un cierto grado de desorden en los
corredores y pasillos de la empresa debido
a que se deja en cualquier sitio la materia
prima y producto en proceso cuando se
debe hacer otra actividad de forma urgente.

Los puestos de trabajo del area de
produccion de la empresa no estan
totalmente ordenados y adecuados, por lo
que tienen las herramientas y utensilios que
ayudan al proceso cerca de las maquinas y
no en un cuarto de herramientas, o una
estanteria de forma ordenada.

-0.037

-0.037

+0.037

+0.037

+0.037

+0.037

+0.037

+0.037

+0.037

+0.037
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20

21

22

23

24

25

26

27

Existe un correcto
levantamiento o
manipulacion de
cargas.

Se evita realizar
posturas
repetitivas.

Se evita realizar
posturas forzadas.

Se evita realizar
movimientos
repetitivos.

Se busca evitar en
medida de lo
posible los
problemas
personales o
familiares.

Se evita realizar
tareas minuciosas.

Se evita realiza
trabajos
monotonos.

Se evita la
desmotivacion.

X

Existe una inadecuada manipulacion de
cargas en el transporte tanto de la materia
prima, producto en proceso o producto
terminado, esto se puede deber al
desconocimiento de los operarios y puede
desencadenar lesiones leves y graves en su
salud fisica.

En la actividad de pesaje el operario debe
agacharse y levantarse, un sinnimero de
veces, colocando el producto en la balanza
hasta que se llegue al peso ideal, por lo que
se consideraria a esta actividad bajo la
premisa de movimientos repetitivos.
Existe la postura forzada del cuello al
momento de cargar las carnes para el
troceado en la recepcion de las materias
primas y también se mantiene la postura
forzada de la columna en el momento de
empacar el producto terminado en los
cuartos frios.

En la manipulacion de la materia prima
para realizar los cortes y troceado de esta,
se mantiene los mismos movimientos de
manos por el tiempo que dure esta
actividad dependiendo de la masa a trocear.

Se puede notar la existencia de un trabajo
mondétono debido a que se tienen un
operario minimo destinado a cada
actividad, y para que la linea de produccién
no se pierda se debe mantener
constantemente cada operario realizando
su actividad.

-0.037

-0.037

-0.037

-0.037

+0.037

+0.037

-0.037

+0.037

Nota: Elaborado por la Autora.
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En el Checklist se tiene un total de cumplimiento de 18 items dandole una valoracion
total de 0.67 aproximadamente, lo que en términos porcentuales corresponde al cumplimiento
del 67% de los parametros de verificacion inicial de riesgos por parte de la Compaiiia Agua
Santa Aliaguasanta CIA LTDA en materia de Seguridad y Salud Ocupacional en su area de
produccion.

Los riesgos mecanicos asociados con obstaculos, objetos almacenados y objetos sin
lugares especificos; al igual que los riesgos fisicos como las temperaturas altas y bajas de las
areas correspondientes forman parte del 33% que no cumplen con los pardmetros descritos en
el Checklist, en conjunto con los riesgos ergonémicos como son: Levantamiento o
manipulacidn de cargas, posturas o movimientos repetitivos o forzados y trabajo mondtono, se
recalca que estos no son considerados dentro de la presente investigacion debido al alcance
dado por la misma.

Con la informacidon obtenida se deberian tomar acciones de control para el area de
produccion enfocandose en lograr un espacio de trabajo mas seguro y confortable para el
trabajador. Es importante mencionar que esta lista de verificacion se considera inicial y da un
punto de partida sobre lo que est4 sucediendo en la compaiiia.

4.2.2. Aplicacion de la Encuesta

En la Compatfiia Agua Santa Aliaguasanta CIA LTDA realizan labores 18 personas, y al
realizar el calculo de muestreo correspondiente se obtuvo que la muestra debia ser de 17
empleados; al momento de visitar la empresa el investigador pudo observar que los operarios
que pertenecen al area de produccion son solamente 11, por lo que decidié que para cumplir
con el nivel de confiabilidad (95%) aplicar la encuesta a esta cantidad de individuos. Se disefio
una encuesta de 31 preguntas referentes a los riesgos presentes en el drea de produccion, este
instrumento se diferencia de la lista de verificacion por su nivel de detalle debido a que al
aplicarla a los 11 operarios que desarrollan labores en este lugar se puede identificar de manera
especifica los riesgos en que estan incurriendo.

Este parametro se identificaba dentro del encabezado de las encuestas, y con esta se
obtuvieron los resultados que se muestran en la Figura 8.
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Figura 8

Numero de Trabajadores por Actividad en la Comparniia Agua Santa Aliaguasanta CIA LTDA.

Numero de Trabajadores por Puesto de
Trabajo
m Operador de Empaque
m Operador de Molienda
m Operador de Recepcion
Operador de Mezclado

m Operador de Despiece

m Operador de Coccion

m Operador de Almacenamiento

Nota. Elaborado por la Autora.

Interpretacion: Del total de 11 operadores del area de produccion a los cudles se le
aplico las encuestas, se puede manifestar que 3 de ellos se desarrollan bajo el puesto de
Operador de coccidn, en este se muestra la mayor cantidad del personal de esta area, esta parte
es la central del proceso de embutidos, 2 operarios corresponden a Operadores de Empaque,
estos con ayuda de la maquina logran entregar el producto terminado para su respectivo
almacenamiento, tenemos también 1 Operador de Molienda que se encarga de la trituracion
final de la materia prima, 1 Operador de Recepcion que se encarga de recoger y contabilizar la
materia prima que envian los diferentes proveedores, 1 Operador de Mezclado que su funcion
principal es mezclar la materia prima previo a la coccidon, 1 Operador de Despiece que se
encarga de trocear la materia prima para que la molienda sea mas eficiente, 1 Operador de
Almacenamiento que guarda los embutidos dentro de los congeladores para mantener el
producto terminado en 6ptimas condiciones y 1 Operador de Embutido que tiene como objetivo
principal dar forma y peso exacto al producto terminado.

Una vez identificado el numero de personal que labora en cada puesto de trabajo, y las
actividades principales a las que este se somete, se tabula entonces pregunta por pregunta las
encuestas aplicadas para lograr una veraz identificacion de riesgos dentro del area de
produccion de la Compaiiia Agua Santa Aliaguasanta CIA LTDA.
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4.2.2.1.Pregunta 1

.Conoce usted si en este centro de trabajo se ha realizado la evaluacion de riesgos
para la seguridad y salud de los trabajadores?

Figura 9

Tabulacion de la Pregunta 1.

Pregunta 1
¢ Conoce usted si en este centro de
trabajo se ha realizado la evaluacion
de riesgos para la seguridad y salud
de los trabajadores?

Antecedentes de Evaluacion de
Riesgos para SSO

Si 8 73% m Si
No 3 271% = No
Total 11 100%

Nota. Elaborado por la Autora.

Interpretacion: Del 100% de encuestados, el 73% que corresponde a un total de 8
personas manifestaron que si se realizaron anteriormente evaluaciones de riesgos para la seguridad
y salud de los trabajadores y 3 personas (27%) manifiestan que no tiene conocimiento de la
realizacion de estas. Por este motivo, al ser mayoria la afirmacion se considera que dentro de la
empresa si existen evaluaciones de riesgos realizadas en el pasado.

4.2.2.2.Pregunta 2

,Considera usted que las condiciones de trabajo en materia de seguridad
industrial en las cuales desarrolla sus funciones son las adecuadas?

Figura 10

Tabulacion de la Pregunta 2.

Pregunta 2 o )
¢Considera usted que las Condiciones de Trabajo
condiciones de trabajo en materia de Adecuadas

seguridad industrial en las cuales
desarrolla sus funciones son las

adecuadas? B S

Si 9 82% = No
No 2 18%
Total 11 100%

Nota. Elaborado por la Autora.
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Interpretacion: De las 11 personas encuestadas, el 82% que corresponde a 9 operarios
considera que las condiciones de trabajo bajo las que desarrolla sus actividades son adecuadas,
sin embargo, el 18% que corresponde a 2 personas consideran que no mantienen condiciones
adecuadas de trabajo, por lo que se requiere investigar cuales son las molestias existentes.

4.2.2.3.Pregunta 3
JHa recibido usted informacion sobre prevencion de riesgos laborales para el
desarrollo de sus actividades?

Figura 11

Tabulacion de la Pregunta 3.

Pregunta 3 Informacién sobre prevencion de

¢Ha recibido usted informacion riesgos laborales proporcionada
sobre prevencion de riesgos

laborales para el desarrollo de sus
actividades?

Si 8 73%
mSji
No 3 27%
= No
Total 11 100%

Nota. Elaborado por la Autora.

Interpretacion: Del 100% de encuestados, que corresponden a los 11 operarios del
area de produccion de la compaiiia, el 73% que corresponde a un total de 8 personas manifestaron
que, si han recibido informacion sobre prevencion de riesgos laborales para el desarrollo de sus
actividades y 3 personas, que son el 27%, manifiesta que no tiene conocimiento de dicha
informacion, entonces se puede considerar que dentro de la compaifiia existe bastante interés y
preocupacion para salvaguardar la salud y seguridad de sus trabajadores, ademas de mantener en
buenas condiciones el area de trabajo dando de este modo mayor comodidad al personal.
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4.2.2.4.Pregunta 4
.Conoce a que riesgos laborales estaria expuesto en el desarrollo de sus
actividades?
Figura 12.
Tabulacion de la Pregunta 4.

Pregunta 4
¢Conoce a que riesgos laborales estaria expuesto en el desarrollo de
sus actividades?
Caidas de Altura
Caidas al mismo nivel 9 |82%
Golpes o choques por objetos 5 |45%
Mecénicos Cortes con o por objetos 3 |27%
Atrapamientos/Aplastamientos
Caida a distinto nivel
Caidas de objetos 3 |27T%
Ruido 6 |55%
Iluminacion 2 |18%
. Vibraciones 2 |18%
Fisicos
Temperatura alta 3 |27%
Temperatura baja 1 | 9%
Radiaciones
Total Encuestados 11
Exposicion a Riesgos Laborales
90% m Caidas de Altura
§ 80% m Caidas al mismo nivel
%_ 70% m Golpes o choques por objetos
g 60% Cortes cc-)n 0 por objetos -
o ] Atrapamientos/Aplastamientos
g 2 m Caida a distinto nivel
§_ 40% m Caidas de objetos
© 30% Ruido
% 20% ® [luminacion
Z_O_) 10% Vibraciones
_ — l _ Temperatura alta

o T baj
. B Temperatura baja
Factor de Riesgo P J

votid. ©1avvladv pol 1da AUlVId.

Interpretacion: La Figura 12 muestra todos los factores de riesgo a los que los
operarios se consideran expuestos, de estos factores se destaca el factor de riesgo mecanico
denominado caida al mismo nivel con un 82% de personal expuesto que corresponde a 9
operarios de los 11 totales. El segundo alto factor de riesgo fisico es el ruido con un nivel de
operarios expuestos del 55% que corresponde a 6 operarios, esto puede deberse al ruido de las
maquinas que se utilizan en el proceso de produccion de embutidos. Dentro de estos factores
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se destaca también el factor de riesgo mecanico denominado golpes o choques por objetos que
puede deberse al desorden en el area de trabajo, con un nivel del 45% que equivale a 5
operarios. Otros factores que aparecen también en este analisis es la caida de objetos, cortes
con o por objetos y temperatura alta con un 27% que representa a 3 operarios, iluminacion y
vibraciones con un 18% que representa a 2 operarios y temperatura baja con 9% que
corresponde a un operario expuesto.

4.2.2.5.Pregunta 5
En el puesto de trabajo donde realiza sus actividades, ;existe la presencia de
magquinaria, herramientas o equipos que transmitan vibraciones?

Figura 13

Tabulacion de la Pregunta 5.

Pregunta 5
En el puesto de trabajo donde realiza sus Exposicion a Vibraciones
actividades, ;existe la presencia de maquinaria, 0%
herramientas 0 equipos que transmitan g
vibraciones? 82%
Al Cuerpo Entero 0] 0%
Al Sistema Mano-Brazo 2 | 18% = Al Cuerpo Entero
No hay exposicion a Vibraciones | 9 | 82% = Al Sistema Mano-Brazo
Total 11 1 100% No hay exposicién a Vibraciones

Nota. Elaborado por la Autora.

Interpretacion: Del 100% de la poblacion que corresponde a un total de 11 operarios,
se logré manifestar que ninguno de ellos considera estar expuesto a vibraciones de cuerpo
entero, por otro lado, el 18% de encuestados que corresponden a 2 operarios consideran estar
expuestos a vibraciones en el sistema mano-brazo y el 82% de los mismos consideran no estar
expuestos a ningun tipo de vibracidén, con lo que se puede concluir que se precautela la
proteccion de los operarios con respecto a las vibraciones en los puestos de trabajo donde se
emplea maquinaria manual que emite vibracion.
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4.2.2.6.Pregunta 6

Dispone protecciones individuales certificadas cuando las vibraciones producen
como minimo molestias?

Figura 14
Tabulacion de la Pregunta 6.

: Pregunta 6 Y Dotacion de Protecciones
(,Dls_p_one protecciones individuales a Individuales
certificadas cuando las vibraciones S
producen como minimo molestias? ‘8’ 100%

Guantes 2 | 18% g 80%
Mascarillas 7 | 64% g8 oo
Botas 7 | 64% 8 20% @
Ropa de proteccion 10| 91% < 0% . -
% & S o & S &
Chalecos 0% 2 S S @0@@&6 & &
Gafas 7 | 64% &% C ]®
Protector Auditivo 0%
Total Encuestados 11 Tipo de Proteccion Individual

Nota. Elaborado por la Autora.

Interpretacion: Del 100% de la muestra de encuestados que corresponde a 11 operarios
de produccion, 10 de ellos que representan el 91% afirman disponer de ropa de proteccion
certificada, 7 de estos mismos que representan el 64% manifiestan haber sido dotados de
mascarilla, botas y gafas certificadas y 2 de estos mismos que representan el 18% aluden poseer
guantes certificados dotados por la empresa, dejando en evidencia el interés de la compaifiia
por cuidar la integridad fisica de cada trabajador.

4.2.2.7. Pregunta 7
Tiene conocimiento si se lleva algin programa de mantenimiento preventivo de

las maquinas, herramientas, equipos e instalaciones requeridas para su puesto de
trabajo?

Figura 15

Tabulacion de la Pregunta 7.

Pregunta 7 . .
¢ Tiene conocimiento si se lleva algin Existencia de Programas de
programa de mantenimiento Mantenimiento Preventivo

preventivo de las maquinas,
herramientas, equipos e instalaciones
requeridas para su puesto requerido?

9%

Si 1 9% mSi
No 10 91% = No
Total 11 100%

Nota. Elaborado por la Autora.
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Interpretacion. De los 11 operarios de la compaifiia encuestados, el 9% de ellos que
corresponde a 1 operario afirma tener conocimiento de que se lleva un programa de
mantenimiento en la maquina de su puesto de trabajo, con ayuda de la pregunta de informacién
adicional a la pregunta 7, se logra identificar que este mantenimiento se realiza de forma
trimestral. Por otro lado, los 10 operarios restantes que corresponden al 91% de encuestados,
manifiestan que no tienen conocimiento sobre los mantenimientos que se realizan a las
maquinas de la empresa.

4.2.2.8.Pregunta 8
.Las maquinas, herramientas, equipos que usa en su puesto de trabajo generan
ruidos altos durante un tiempo mayor a 3 minutos? Si su respuesta es afirmativa, indique
el nombre de la maquina, herramienta o equipo que emite el ruido.

Figura 16

Tabulacion de la Pregunta 8.

Pregunta 8
¢Las maquinas, herramientas,
equipos que usa en su puesto de
trabajo generan ruidos altos durante
un tiempo mayor a 3 minutos? Si su
respuesta es afirmativa, indique el

Ruidos Altos en Maquinas

nombre de la maquina, herramienta o :Z‘O
equipo que emite el ruido.
Si 2 18%
No 9 82%
Total 11 100%

Nota. Elaborado por la Autora.

Interpretacion. El 92% de los encuestados, que corresponde a 9 operarios del area de
produccion manifiestan que las maquinas, herramientas y equipos que usan en su puesto de
trabajo no generan ruidos altos, mientras que el 18% restante que corresponde a 2 operarios
presentan que las maquinas si generan ruidos alto, uno tiene molestias en la mezcladora y el
otro en la moledora, por lo que se debe poner atencion al area de trabajo del operador de
mezclado y molienda.
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4.2.2.9.Pregunta 9
.En una distancia aproximada de 1,5 a 2m, el ruido emitido por maquinas,
herramientas o equipos permite el dialogo o intercambio de informacion entre dos
personas?
Figura 17
Tabulacion de la Pregunta 9.

Pregunta 9 ] .,
¢En una distancia aproximada de 1.5 Nivel de Informacion Oral

a 2m, el ruido emitido por maquinas,
herramientas o equipos permite el

didlogo o intercambio de informacion 9%
entre dos personas?
Entendible 3| 27%
Aceptable 5| 45%
No es entendible 1| 9%
Necesito alzar mivoz | 2 | 18% = Entendible = Aceptable
Total 11| 100% = No es entendible Necesito alzar mi voz

Nota. Elaborado por la Autora.
Interpretacion: De los 11 operadores encuestados que corresponden al 100%, el 45%

de encuestados que son 5 operadores afirman que los ruido emitidos por las maquinas permiten
un didlogo aceptable entre dos personas, por otro lado, el 27% de encuestados que representa
a 3 operarios manifiesta que entre dos personas el didlogo es entendible cuando las maquinas,
herramientas y equipos estan emitiendo ruido, en cambio, el 18% de los encuestados que
representa a 2 operarios aluden que necesitan alzar su voz cuando las maquinas, herramientas
y equipos estan en funcionamiento y tan s6lo el 9% de los encuestados que corresponde a 1
operario dice que el intercambio de informacion entre dos personas no es entendible cuando
las maquinas estan en funcionamiento, por lo que es necesario analizar el ruido dentro de esta
area de trabajo.

4.2.2.10. Pregunta 10
,El ruido proviene de factores externos a su puesto de trabajo?
Figura 18
Tabulacion de la Pregunta 10.

Pregunta 10 Ruido de Factores Externos

¢El ruido proviene de factores
externos a su puesto de trabajo?

mSi
Si 2 18% = No
No 9 82%
Total 11 100%

Nota. Elaborado por la Autora.
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Interpretacion: Del 100% de los encuestados, el 82% que corresponde a 9 operarios
manifiestan que no existe ruido proveniente de factores externos a su puesto de trabajo, y, por
otro lado, el 18% restante que corresponde a 2 operarios que afirman que existen ruidos
provenientes de factores externos a su puesto de trabajo, por lo que se debe poner importancia
en el factor de riesgo fisico denominado ruido.

4.2.2.11. Pregunta 11
En el puesto de trabajo las condiciones presentes son:
Figura 19

Tabulacion de la Pregunta 11. Tipo de lluminacion
Pregunta 11 0%

En el puesto de trabajo las condiciones
presentes son:

Ventanas amplias con una
P 0 0%

iluminacion apropiada

Espacios cerrados sin 11| 100% ® Ventanas amplias con una iluminacion apropiada

. AP . 0

iluminacion apropiada m Espacios cerrados sin iluminacion apropiada
Total 11| 100%

Nota. Elaborado por la Autora.

Interpretacion: El 100% de los encuestados que representa a los 11 operarios del area
de produccion de la compania manifiestan que sus puestos de trabajo presentan condiciones de
espacios cerrados sin iluminacion apropiada, por lo que se debe corroborar si existe
iluminacion artificial adecuada dentro de la empresa para llevar a cabo las tareas del proceso
de produccion.

4.2.2.12. Pregunta 12
La iluminacion del puesto de trabajo es dada por el tipo de focos:

Figura 20

Tabulacion de la Pregunta 12.

Pregunta 12 .
La iluminacion del puesto de trabajo es TIpO de Focos
dada por focos: 0%
Incandescente 0 0% ® Incandescente
Led 11 | 100% = Led
Fluorescente 0 0% ® Fluorescente
Total 11 | 100%

Nota. Elaborado por la Autora.

Interpretacion: El 100% de los encuestados que representa a los 11 operarios del area
de produccién de la compania afirma que dentro de cada uno de sus puestos de trabajo tiene
iluminacion artificial con luces led, por lo que es indispensable analizar si la cantidad de luz es
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adecuada, por este motivo se aflade una pregunta adicional donde se determina el nivel de
iluminacion disponible en los puestos de trabajo.

La pregunta adicional se detalla como La cantidad de iluminacion disponible en su
puesto de trabajo es, y sus datos se tabulan a continuacion:
Figura 21
Tabulacion de la Pregunta 12.1.

Pregunta 12.1 Nivel de Il . -,
La cantidad de iluminacion disponible en Ive _e ur_nlnauon
su puesto de trabajo es: Disponible
Bueno 1 9% 18% 0% 9%
Aceptable 8 73%
Deficiente 2 18%
Malo 0 0%
ol = LUck mBueno m Aceptable m Deficiente Malo

Nota. Elaborado por la Autora.

Interpretacion: Del 100% de los encuestados que corresponde a los 11 operarios del
area de produccion de la compaiiia, el 73% que representa a 8 operarios manifiestan que la
cantidad de iluminacion disponible en su puesto de trabajo es aceptable, del mismo modo 1
operario que corresponde al 9% afirma que tiene una buena cantidad de iluminacién y
unicamente el 18% que corresponde a 2 operarios manifiestan que el nivel de iluminacion es
deficiente.

4.2.2.13. Pregunta 13

Conoce usted si ;se les da mantenimiento a las luminarias de su puesto de trabajo
y de las instalaciones de la compaiiia?

Figura 22

Tabulacion de la Pregunta 13.

Pregunta 13 Mantenimiento de Luminarias

Conoce usted si ¢se les da mantenimiento
a las luminarias de su puesto de trabajo y
de las instalaciones de la compafiia?

m Si
Si 2 18% = No
No 9 82%
Total 11 100%

Nota. Elaborado por la Autora.

Interpretacion: De los 11 operarios del area de produccion que corresponden al 100%
de encuestados, el 82% que corresponde a 9 operarios manifiestan que desconocen si se realiza
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mantenimiento de las luminarias de su puesto de trabajo y las instalaciones de la compaiia y
el 18% restante que corresponde a 2 operarios afirman que, si tienen conocimiento sobre el
mantenimiento que realizan a las luminarias de la empresa, lo que deja evidenciado de cierto
modo la falta de comunicacion interna en la empresa.

4.2.2.14. Pregunta 14
Existen maquinarias o equipos que generen radiaciones?

Figura 23
Tabulacion de la Pregunta 14.
Pregunta 14 Equipos con Radiacién
¢Existen maquinarias o equipos que 0%
generen radiaciones? )
Si 0 0% =
No 11 100% = o
Total 11 100%

Nota. Elaborado por la Autora.

Interpretacion: El 100% de los encuestados que corresponde a los 11 operarios del
area de produccion de la compaiia manifiestan que no existe maquinaria o equipos que generen
radiaciones dentro de los puestos de trabajo.

4.2.2.15. Pregunta 15
.De las siguientes condiciones, cudles considera usted que esta expuesto en su
puesto de trabajo?

Figura 24
Tabulacion de la Pregunta 15.

Pregunta 15 ..
d Condiciones de

(De las siguientes condiciones, 9%
cuales considera usted que esta expuesto en pe ratura
su puesto de trabajo?

B Temperaturas
Temperaturas bajas (frias) 1] 9% 1% bajasp(frias)
Temperaturas altas (calientes) | 3 | 27% ® Temperaturas
Temperatura normal (20-25°C) | 7 | 64% altas (calientes)
Total 11[100%

Nota. Elaborado por la Autora.

Interpretacion: Del 100% de los encuestados que corresponde a los 11 operarios, el
64% que representa a 7 operarios consideran que estan expuestos a una temperatura operativa
normal (20°C — 25°C), el 27% que corresponde a los 3 operarios de coccion manifiestan que
se encuentran expuestos a temperaturas altas y el 9% restante que representa a 1 operario de
almacenamiento alude que se encuentra expuesto a temperaturas bajas. Por este motivo, aun
cuando la mayoria de la muestra estudiada se encuentre bajo condiciones de temperatura
normales, es imprescindible velar por el bienestar de los operarios que se exponen a
temperaturas de calor y frio.
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4.2.2.16. Pregunta 16
JDentro de las funciones de su puesto de trabajo, usted debe permanecer en
camaras frigorificas o cuartos frios? Si su respuesta es afirmativa colocar cuanto tiempo
permanece en ellos.

Figura 25

Tabulacion de la Pregunta 16.

Pregunta 16 .
¢Dentro de las funciones de su puesto de Permanencia er}
trabajo, usted debe permanecer en cdmaras Temperaturas Bajas
frigorificas o cuartos frios? Si su respuesta 9%

es afirmativa colocar cuanto tiempo

permanece en ellos. mSi

Si 1 9% ®No
No 10 91%
Total 11 100%

Nota. Elaborado por la Autora.

Interpretacion: Del 100% de la muestra en estudio, el 9% que representa a 1 operario,
en este caso el operario de almacenamiento, afirma que dentro de las funciones que ejecuta en
su puesto de trabajo permanece dentro de los cuartos frios con un tiempo aproximado de
exposicion de /0 minutos, mientras que el 91% de encuestados que representa a 10 operarios
manifiestan que no se encuentran expuestos a temperaturas bajas.

4.2.2.17. Pregunta 17
JDentro de las funciones de su puesto de trabajo, usted debe realizar actividades
en hornos o marmitas? Si su respuesta es afirmativa colocar cuanto tiempo realiza esta
actividad.

Figura 26

Tabulacion de la Pregunta 17.

Pregunta 17 .
¢Dentro de las funciones de su puesto Permanencia en
de trabajo, usted debe realizar Temperaturas Altas

actividades en hornos o marmitas? Si
su respuesta es afirmativa colocar
cuanto tiempo realiza esta actividad?

Si 3 27% =S
No 8 73% = No
Total 11 100%

Nota. Elaborado por la Autora.
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Interpretacion: Del 100% de los encuestados, el 27% que representa a 3 operarios, en
este caso los operarios de coccion, afirman que dentro de las funciones que ejecuta en su puesto
de trabajo permanece cerca de los hornos o marmitas con un tiempo aproximado de exposicion
de 12 minutos, mientras que el 73% de encuestados que representa a 8 operarios manifiestan
que no se encuentran expuestos a temperaturas altas.

4.2.2.18. Pregunta 18
Se evitan los cambios bruscos de temperatura?

Figura 27

Tabulacion de la Pregunta 18.

Pregunta 18 -
. Cambios de Temperatura
¢ Se evitan los cambios bruscos de
temperatura?
mSi
Si 10 91% = No
No 1 9%
Total 11 100%

Nota. Elaborado por la Autora.

Interpretacion: De los 11 operarios del area de produccion, el 9% que corresponde a
1 operario considera que no se evitan los cambios bruscos de temperatura en su puesto de
trabajo, mientras que el 91% restante considera que se evitan los cambios bruscos de

temperatura.

4.2.2.19. Pregunta 19
JExiste evaluaciones periodicas de la vigilancia a la salud al exponerse a

temperaturas extremas (frio o calor)?
Figura 28

Tabulacion de la Pregunta 19.

- Pregunta 19_ — Vigilancia a Temperaturas Extremas
¢Existe evaluaciones periddicas de la

. 0%
vigilancia a la salud al exponerse a

temperaturas extremas (frio o calor)? m Si
Si 0 0% = No

No 11 100%
Total 11 100%

Nota. Elaborado por la Autora.

Interpretacion: El 100% de los encuestados que corresponde a los 11 operarios del
area de produccion de la compaiia manifiestan que no existen evaluaciones periddicas de la
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vigilancia de la salud al exponerse a temperaturas extremas (calor o frio), por lo que se deben
tomar medidas preventivas para no afrontar enfermedades profesionales a futuro en los

trabajadores.

4.2.2.20. Pregunta 20
En el desarrollo de sus actividades usted ha tenido golpes, cortes o caidas con

alguno de los objetos mencionados en la siguiente lista:
Figura 29

Tabulacion de la Pregunta 20.

Pregunta 20
En el desarrollo de sus actividades usted ha tenido golpes, cortes o
caidas con alguno de los objetos mencionados en la siguiente lista:
Gavetas plasticas apiladas 1] 9%
Maquinas 2 | 18%
Herramientas mal colocadas 2 | 18%
Golpes .
Mesas de trabajo 1] 9%
Materiales 1] 9%
Tuberias metalicas sin aislamiento
Cuchillas
Cortes Méquinas sin tapa .
Herramientas con puntas afiladas
Tuberias metalicas sin aislamiento
. Cables
Caidas Obstaculos en el piso
Ninguno Ninguno 4| 36%
Total 11| 100%

Operarios que han sufrido lesiones leves en su trabajo
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Objetos Peligrosos
H Golpes mCortes ®Caidas = Ninguno

son golpes, cortes y caidas, de los cudles el que mas frecuencia ha tenido son los golpes con 7
personas que afirman haberlos sufrido. Del 100% de los encuestados, 1 operario (9%)
manifiesta haber tenido un golpe con las gavetas plasticas apiladas, 2 operarios (18%)
manifiestan haber tenido golpes contra las méaquinas, 2 operarios mas (18%) manifiestan haber
tenido golpes contra herramientas mal colocadas, 1 operario (9%) manifiesta haber tenido un
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golpe contra la mesa de trabajo, 1 operario (9%) manifiesta haber tenido golpes contra
materiales y el 36% restante que corresponde a 4 operarios manifiestan no haber tenido ningiin
tipo de golpe, corte o caida. Esto deja evidenciado que es necesario poner énfasis en la
adecuacion de los puestos de trabajo para que estos sean mas ordenados y no sigan suscitando
los golpes, para evitar lesiones graves a futuro.

4.2.2.21. Pregunta 21
;Las maquinas del proceso productivo pueden provocar atrapamiento de dedos,
mano o brazo?
Figura 30
Tabulacion de la Pregunta 21.
a2 : Peligro de Atrapamientos
¢Las maquinas del proceso productivo
pueden provocar atrapamiento de dedos,

mano o brazo? mSi
Si 3 27% = No
No 8 73%
Total 11 100%

Nota. Elaborado por la Autora.

Interpretacion: Del 100% de los encuestados, el 27% que representa a 3 operarios,
afirman que las méaquinas del proceso productivo pueden provocar atrapamiento de dedos,
mano o brazo, mientras que el 73% restante de encuestados que representa a § operarios
manifiestan que no hay riesgo de atrapamiento, por lo que este factor se debe analizar
minuciosamente pero no de forma urgente.

4.2.2.22. Pregunta 22

.En su puesto de trabajo levanta o manipula objetos pesados? Colocar el nombre.
Figura 31
Tabulacion de la Pregunta 22.

Pregunta 22
¢En su puesto de trabajo levanta o manipula
objetos pesados? Colocar el nombre del

Manipulacion de Objetos Pesados

objeto )
Si 2 18% =Sl
No 9 82% = No
Total 11 100%

Nota. Elaborado por la Autora.

Interpretacion: De los 11 operarios del area de produccion de la compaiiia, el 18% que
corresponde a 2 operarios manifiestan que manipula objetos pesados dentro de las actividades
que ejecuta en su puesto de trabajo, este objeto se denomina producto terminado y materia
prima, mientras que el 82% restante que representa a 9 operarios, afirman que dentro de sus
funciones no ejecutan el levantamiento o manipulacion de cargas.
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4.2.2.23. Pregunta 23
Realiza levantamiento o manipulacion de objetos pesados en el desarrollo de sus
actividades? De ser afirmativa su respuesta colocar el peso aproximado de estos en kg.

Figura 32
Tabulacion de la Pregunta 23.
: PIEE 2 Manipulacién de Cargas
¢Realiza levantamiento o manipulacion
de objetos pesados en el desarrollo de sus 0%

actividades? De ser afirmativa su
respuesta colocar el peso aproximado de

estos en kg mSi

Si 0 0% = No
No 11 100%
Total 11 100%

Nota. Elaborac

Interpretacion: El 100% de los encuestados que corresponde a los 11 operarios del
area de produccion de la compafiia manifiestan que no realizan el levantamiento o
manipulacién de objetos pesados en el desarrollo de sus actividades, por lo que se puede
considerar que no existe manipulacién de cargas mayores a 25 Kg.

4.2.2.24. Pregunta 24
.Se manejan equipos o herramientas peligrosas, defectuosas o en mal estado?

Figura 33

Tabulacion de la Pregunta 24.

Pregunta 24 Herramientas Peligrosas

¢Se manejan equipos o herramientas
peligrosas, defectuosas o en mal estado?

m Si
i 0
Si 1 9% . No
No 10 91%
Total 11 100%

Nota. Elaborado por la Autora.

Interpretacion: Del 100% de la muestra en estudio, el 9% que representa a 1 operario,
afirma que dentro de las funciones que ejecuta en su puesto de trabajo maneja herramientas o
equipos peligrosos, defectuosos o en mal estado, mientras que el 91% de encuestados que
representa a 10 operarios manifiestan que no existen problemas con las herramientas o equipos
que se usan para realizar los embutidos.
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4.2.2.25. Pregunta 25
.Conoce que instrucciones de seguridad debe aplicar en el uso de equipos o
herramientas?
Figura 34
Tabulacion de la Pregunta 25.
Pregunta 25
¢Conoce que instrucciones de seguridad
debe aplicar en el uso de equipos o
herramientas?

Uso Seguro de Herramientas o Equipos

Si 9 82%
No 2 18%
Total 11 100%

Nota. Elaborado por la Autora.

Interpretacion: De las 11 personas encuestadas, el 82% que corresponde a 9 operarios
del area de produccion de la compania afirman que conocen sobre las instrucciones de
seguridad que deben aplicar para un buen uso de sus herramientas y el 18% restante que
corresponde a 2 personas manifiestan el desconocimiento con las medidas de seguridad que
deben tomar en este tema.

4.2.2.26. Pregunta 26
Los pasillos estan libres de obstaculos?
Figura 35
Tabulacion de la Pregunta 26.
Pregunta 26

Pasillos Libres
0%

¢Los pasillos estan libres de obstaculos?

Si 11 100% mSi
No 0 0% = No
Total 11 100%

Nota. Elaborado por la Autora.

Interpretacion: El 100% de los encuestados que corresponde a los 11 operarios del
area de produccion de la compaiiia manifiestan que los pasillos se encuentran totalmente libres
de obstaculos y limpios, lo que muestra el orden en la empresa.

66

mSi
= No



4.2.2.27. Pregunta 27

JLas distancias entre cada puesto de trabajo permite que se desplace con

facilidad?
Figura 36

Tabulacion de la Pregunta 27.

Pregunta 27

¢Las distancias entre cada puesto de trabajo
permite que se desplace con facilidad?

Si 9 82%
No 2 18%
Total 11 100%

Nota. Elaborado por la Autora.

Desplazamiento Facil

mSi
ENo

Interpretacion: De las 11 personas encuestadas, el 82% que corresponde a 9 operarios
del area de produccion manifiestan que la distancia entre cada puesto de trabajo permite el facil
desplazamiento de los trabajadores y el 18% restante que representan a 2 personas que
manifiestan que no se puede desplazar con facilidad entre las distancias de cada puesto de

trabajo.

4.2.2.28. Pregunta 28

JExiste sefialética que permita identificar los diferentes tipos de riesgos? Si la
respuesta es afirmativa, colocar una x en la sefialética que existe dentro de la compaiia.

Figura 37

Tabulacion de la Pregunta 28.

Pregunta 28

de la compaiiia

¢ Existe sefialética que permita identificar los diferentes tipos de riesgos? Si
la respuesta es afirmativa, colocar una x en la sefialética que existe dentro

jAtencion! Posible caida de objetos 0%
Riesgo eléctrico 0%
Salida de Camiones 11|100%
Peligro de corte y punzonamiento 0%
Atencion a las manos 0%
jAtencion! Riesgo de Atrapamiento 0%
Sl Peligro baja temperatura 11|100%
jAtencion! Caidas a distinto nivel 0%
iAtencion! Riesgo de tropezar 0%
Peligro alta temperatura 11| 100%
iPeligro! Caidas al mismo nivel 0%
Riesgo de corte 0%
Radiaciones No lonizantes 0%
NO Ninguno 0%
Total 11| 100%
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Nota. Elaborado por la Autora.

Interpretacion: Del 100% de los encuestados que representa a los 11 operarios del area
de produccion, todos manifiestan haber identificado sefialética dentro del area de trabajo, estos
manifiestan haber visto el pictograma de salida de camiones, también el pictograma de Peligro,
baja temperatura y el pictograma de Peligro, alta temperatura. Estas sefaléticas estan
evidenciadas a simple vista, ademés de la sefialética tradicional de entrada, salida, salida de
emergencia, etc.

4.2.2.29. Pregunta 29
.Ha sentido molestias de algin tipo por causa del trabajo que realiza?

Figura 38

Tabulacion de la Pregunta 29.

Pregunta 29

¢Ha sentido molestias de algun tipo por
causa del trabajo que realiza?

Molestias por Trabajo

Si 3 27%
No 8 73%
Total 11 100%

Nota. Elaborado por la Autora.

mSj

mNo

Interpretacion: Del 100% de los encuestados que representa a los 11 operarios del area
de produccién de la compaiiia, el 27% que representa a 3 operarios, afirman que han sentido
algun tipo de molestia a consecuencia del trabajo que realizan, mientras que el 73% restante de
encuestados que representa a 8 operarios manifiestan que no han presentado molestia alguna.
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4.2.2.30. Pregunta 30
.Ha sufrido algun accidente laboral en su puesto de trabajo?
Figura 39
Tabulacion de la Pregunta 30.

Pregunta 30 Accidentes Laborales
0%

¢Ha sufrido algun accidente laboral en su

puesto de trabajo? -

Si 0 0%
No 11 100% ,
Total 11 100% mSi mNo

Nota. Elaborado por la Autora.
Interpretacion: El 100% de los encuestados que corresponde a los 11 operarios del
area de produccion de la compafiia manifiestan nunca han sufrido ninglin tipo de accidente
laboral dentro de su puesto de trabajo.

4.2.2.31. Pregunta 31
Encierre en un circulo en la figura A, los lugares donde presenta dolor o molestias
al momento de realizar sus actividades en el trabajo.
Figura 40
Tabulacion de la Pregunta 31.

Pregunta 31

Encierre en un circulo en la figura A los lugares donde presenta dolor o molestias al
momento de realizar sus actividades en el trabajo. Y en la figura B indique los lugares en
donde tiene dolor o molestias luego de su jornada laboral

Cuello 0%
Hombros 0%
Brazos 0%
Mufiecas 1 9%
Figura A Columna 0%
Cintura 0%
Piernas 0%
Tobillos 0%
Pies 0%
Cuello 0%
Hombros 0%
Brazos 0%
Mufecas 0%
Figura B Columna 0%
Cintura 1 9%
Piernas 0%
Tobillos 1 9%
Pies 0%
Ninguno 8 73%
Tntal 11 10N0A

Lugares donde hay presencia de Dolor

con Molestias
SO & 2 No) RN No o]

Ninaiinn




Interpretacion: La Figura 40 muestra las partes de cuerpo donde los operarios pueden
sentir dolor, del 100% de los encuestados que representan a los 11 operarios del 4rea de
produccion, el 73% que corresponde a 8 operarios afirman no presentar ningiin tipo de molestia
ni en la parte frontal, ni trasera, del cuerpo a causa de la ejecucion de sus labores en el trabajo.
Por otro lado, 2 operarios que representa el 18% de los encuestados, manifiestan que presentan
dolores y molestias en las mufiecas y los tobillos, respectivamente de la parte frontal del cuerpo
a causa de realizar las actividades de su trabajo. Y, un operario que representa el 9% manifiesta
que percibe dolor en sus tobillos en la parte trasera del cuerpo a causa de ejecutar sus
actividades en el trabajo.

Una vez tabuladas las 31 preguntas de la encuesta aplicada a los 11 trabajadores, se
tiene entonces en resumen que los operarios tienen conocimiento en prevencion de riesgos para
cuidar la seguridad y salud en el trabajo. Asi mismo la mayoria de operarios considera que
trabaja en condiciones adecuadas y que recibe el equipo de proteccidon personal necesario.

Sin embargo, también con la tabulacion de las encuestas se logro evidenciar que existen
factores de riesgo que deben ser estudiados, por ejemplo, el ruido debido a que algunos
operarios consideran que la comunicacion entre ellos es deficiente debido al ruido emitido por
las maquinas, equipos y herramientas. Otro factor de riesgo importante para tomar en cuenta
son las temperaturas extremas, como la exposicion de los operarios al frio y calor.

4.2.3. Matriz de Identificacion de Riesgos

Seguido a la aplicacion del Checklist de Verificacion Inicial de Riesgos, la Encuesta 'y
la observacion de las actividades del proceso productivo de embutidos, se logré elaborar una
matriz que permite identificar los posibles factores de riesgo, tanto fisicos como mecanicos a
los que estan expuestos los operarios en cada uno de sus puestos de trabajo. Esta matriz se
detalla a continuacion, en la Tabla 13.

Tabla 13

Matriz de Identificacion de Riesgos.

UNIVERSIDAD NACIONAL DE CHIMBORAZO Sengatet i
FACULTAD DE INGENIERIA - INGENIERIA INDUSTRIAL
MATRIZ DE IDENTIFICACION INICIAL DE RIESGOS

Lugar: Agua Santa Aliaguasanta CIA.LTDA Evaluacién: Inicial
Canton Salcedo, Via Latacunga — Ambato,
. ., km 2 ¥ panamericana norte principal Sn Sn, Fecha de
Direccion: .. . ., 6 12 2022
! ! Esqg. A Quinientos Metros Del Cementerio Evaluacion:
Sector. Ru.
. Fecha de
Lugar destinado ., . o
a: g Elaboracion de embutidos. Ultima
’ Evaluacion:
Ndmero de 11 personas N° de 8 N° de 3 N° Personas 0
Personas: P ' Hombres: Mujeres: Vulnerables:
Evaluador / es: Nicolle Yelena Tejada Martinez. Pagina: ldel
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IDENTIFICACION INICIAL DE RIESGOS POR AREAS

p . - Descripcion del Tipo de
Areas Procesos Riesgos Identificados _p _p
Riesgo Riesgo
Presencia de objetos Riesgo
Golpes - -
Descarga de plasticos en el suelo. Mecaénico
materia prima. . . . Presencia de piso Riesgo
P Caidas al mismo nivel. P . g .
- reshaloso o mojado. Mecanico
Recepcion de . . .
L. Presencia de Materia  Riesgo
Materia Prima Golpes . . .
. Prima almacenada. Mecanico
(AREA 1) _ )
Almacenamiento . PR Riesgo
. Temperatura baja Cuarto frio (4°C) .
en el cuarto frio. Fisico
. . . Presencia de piso Riesgo
Caidas al mismo nivel. P . g .
resbaloso 0 mojado. Mecénico
. . . Presencia de piso Riesgo
Caidas al mismo nivel. P . g .
. resbaloso o mojado. Mecénico
Ablandamiento .
Golpes Presencia de objetos Riesgo
Acondicionamiento " Mecanico
(AREA 2) L Presencia de poca Riesgo
lluminacion escasa L e .
Corte de carne iluminacion artificial.  Fisico
en fibras. Manipulacién de Riesgo
Cortes _p g .
cuchillas. Mecénico
. . . Presencia de piso Riesgo
., Caidas al mismo nivel. P . g .
Curacién curado de carmne resbaloso o mojado. Mecénico
(AREA 3) Choque con objetos Presencia de tinas de  Riesgo
inmoviles. agua sal. Mecaénico
. . Presenci i Ri
Caidas al mismo nivel. esencia de p .SO esgo_
resbaloso o mojado. Mecanico
Picado . Choque con objetos Presencia de la Riesgo
4 Picado de carne . . L. . .
(AREA 4) inmoviles. maquina de picado. Mecénico
. Presencia de la Riesgo
Ruido L. . . g
maquina de picado. Fisico
. . . Presencia de piso Riesgo
Caidas al mismo nivel. P . g .
resbaloso o mojado. Mecénico
. Pesado de . . .
Pesaje rodUCEo en Choque con objetos Presencia de lamesa  Riesgo
(AREA 5) P inmoviles. metalica. Mecaénico
proceso. . .
L Presencia de poca Riesgo
Iluminacion escasa o o .
iluminacion artificial. ~ Fisico
. . . Presencia de piso Riesgo
Caidas al mismo nivel. P . g .
resbaloso o mojado. Mecanico
Choque con objetos Presencia de la Riesgo
Molienda . inmoviles. méaquina de molienda. Mecénico
% Molido de carne .
(AREA 6) . . Riesgo
Golpes Presencia de objetos. -
Mecanico
. Presencia de la Riesgo
Ruido L. . . g
maquina de molienda.  Fisico
Mezclado Caidas al mismo nivel Presencia de piso Riesgo
(AREA7) ' reshaloso o mojado. Mecanico
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Mezclado de
carne con
aditivos.

Embutido Formado del

(AREA 8) embutido.
Coccion Formado del

(AREA 9) embutido.

Enfriamiento Enfriamiento del

(AREA 10) embutido.
Empacado Empacado del
(AREA 11) embutido.

Almacenamiento
del embutido.

Almacenamiento
(AREA 13)

Choque con objetos
inmoviles.

Ruido

Caidas al mismo nivel.

Cortes

Choque con objetos
inmoviles.

Golpes

Ruido

Caidas al mismo nivel.

Choque con objetos
inmoviles.

Quemaduras
Temperatura alta
Caidas al mismo nivel.
Golpes

Temperatura baja
Caidas al mismo nivel.

Quemaduras

Vibraciones mano brazo

Temperatura alta

Caidas al mismo nivel.

Temperatura baja

Presencia de la
maquina mezcladora.
Presencia de la
maquina mezcladora.
Presencia de piso
resbaloso 0 mojado.
Presencia de salientes
en la maqguina
embutidora.
Presencia de la

maquina de molienda.

Presencia de objetos.

Presencia de la
maquina de
embutidora.
Presencia de piso
resbaloso o mojado.
Presencia de la
marmita.
Manipulacién de
objetos calientes.
Presencia de la
marmita (70-75°C)
Presencia de piso
resbaloso o mojado.

Presencia de objetos.

Cuarto frio (4°C).

Presencia de piso
reshaloso o mojado.
Manipulacién de
objetos calientes.
Empacado
semiautomatico de
productos.
Presencia de la
maquina selladora
(60°C).

Presencia de piso
resbaloso o mojado.

Cuarto frio (4°C).

Riesgo
Mecanico
Riesgo
Fisico
Riesgo
Mecanico

Riesgo
Mecéanico

Riesgo
Mecanico
Riesgo
Mecanico

Riesgo
Fisico
Riesgo
Mecanico
Riesgo
Mecanico
Riesgo
Mecanico
Riesgo
Fisico
Riesgo
Mecanico
Riesgo
Mecanico
Riesgo
Fisico
Riesgo
Mecanico
Riesgo
Mecanico

Riesgo
Fisico

Riesgo
Fisico
Riesgo
Mecanico
Riesgo
Fisico

Nota. En el etiquetado (AREA 12) no se ha encontrado factor de riesgo por tal motivo
no se la ha colocado en la matriz, las etiquetas son adhesivas y no necesitan ser cortadas por el

operario. Elaborado por la Autora.
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En esta tabla, se ha identificado un total de 31 riesgos mecéanicos y 12 riesgos fisicos en
el area de produccion, de estos en el area de Recepcion de Materia Prima (Area 1) se
encontraron 4 riesgos mecénicos y 1 riesgo fisico al igual que en Embutido (Area 8); en cambio
en las areas de Acondicionamiento (Area 2), Curacion (Area 3), Molienda (Area 6) y Coccion
(Area 9) se hallaron 3 riesgos mecénicos y 1 riesgos fisico, de este tltimo tipo no se registro
en el Area 3.

Se detecto la presencia de 2 riesgos mecanicos correspondientes en el Picado (Area 4),
Pesaje (Area 5), Mezclado (Area 7), Enfriamiento (Area 10) y Empacado (Area 11) y 1
referente a riesgos fisicos a excepcion del Area 11 donde se encontraron 2 de este tipo de riesgo,
mientras que en el drea de Almacenamiento (Area 13) se localizé 1 riesgo fisico y mecénico.

4.3.Medicion de Factores de Riesgo del Area de Produccién de la Compaiiia

En el area de produccion de la compaiiia se deberia realizar la medicion de los Riesgos
Fisicos empleando equipos de medicion calibrados y homologados para obtener datos
cuantitativos y mediante un analisis llegar a una evaluacion mas acercada a la realidad del
ambiente laboral en estudio, pero por motivos de confidencialidad y acceso a la informacién
por parte de la empresa se ha decidido de manera conjunta con la Gerente General que se realice
una evaluacion inicial sin la utilizacion de instrumentos externos de registro de datos, para
formalizar este acuerdo se establecid un acta (Veéase Anexo 6) emitida por la representante
legal.

Por tal motivo, se decidié emplear dos metodologias para demostrar cuantitativamente
la incidencia de este tipo de riesgos en la compaiia, la primera metodologia denominada
“Método de William Fine” y la segunda “Matriz IPERC”, de forma que se pueda sustentar los
resultados obtenidos y verificar que se esta aplicando de forma correcta dichos métodos.

4.4.Evaluacién de los Factores de Riesgo del Area de Produccién de la Compaiiia

Evaluar la criticidad de los factores de riesgo identificados dentro de una empresa es de
vital importancia puesto que una vez que se identifiquen los niveles de riesgo de cada factor,
se pueden determinar medidas de control que conlleven al aseguramiento del puesto de trabajo
y labores con respaldo 6ptimo que salvaguarden la integridad y salud de los trabajadores,
personal involucrado al proceso de produccion y a la compaiiia.

Bajo esta premisa, para la evaluacion de los factores de riesgo identificados en la
Compafiia Alimenticia Agua Santa Aliaguasanta Cia. Ltda., se aplican dos métodos para
aumentar la veracidad del presente proyecto de investigacion. Estos métodos son reconocidos
y permite evaluar los riesgos de forma cuantitativa, los dos métodos permiten la final establecer
medidas de control que deberan ser empleadas para disminuir la probabilidad de ocurrencia de
incidentes y accidentes laborales para los trabajadores de la empresa.

Dichos métodos son: la Metodologia de William Fine y el método de la Matriz de
Identificacion de Peligros, Evaluacion de Riesgos y Controles (LP.E.R.C.), los respectivos
parametros de evaluacion de estas dos metodologias se encuentran descritos en el apartado
2.3.6 y 2.3.7 del marco tedrico de esta investigacion.

73



4.4.1. Evaluacion de Riesgos del Area de Produccion de la Compaiiia Agua Santa

Aliaguasanta Cia. Ltda., mediante el método de William Fine.

Como ya se mencion6 con anterioridad, se utiliza la Metodologia de William Fine, y
se elabora una matriz que permite la evaluacion de riesgos para el area de produccion de la
Compaiiia Agua Santa Aliaguasanta CIA LTDA. Esta matriz se muestra a continuacion en la
Tabla 14.
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Tabla 14

Matriz de Evaluacion de Riesgos de la Compariia Agua Santa AliAguasanta Cia Ltda.

MATRIZ DE EVALUACION DE RIESGOS DE LA COMPANIA AGUA SANTA

ALIAGUASANTA CIA LTDA

Metodologia de William Fine

Puesto Evaluacion . . .
- . . Factor de Magnitud Nivel de Acciony
de Cadigo Peligro Riesgo . . . T
. Riesgo P E del Riesgo Riesgo Temporizacion
Trabajo
No se requiere
. . , accion especifica,
Objetos en el piso Mecanico 10 05 5 p .
puede omitirse la
<§E correccion
@ ] No se requiere
E Caida de accion es qeciﬁca
< 020  Piso himedo resbaladizo Mecéanico  personas al 3 6 18 p . ’
o . . puede omitirse la
0 mismo nivel .
- correccion
<§‘: No se requiere
Cables de balanzas .- accion especifica,
"'DJ f o . Mecanico 1 6 6 Pe
- eléctricas en el piso puede omitirse la
0 correccion
S - : No se requiere
o Gavetas plasticas apiladas . g .
L . ) L Caida de accion especifica,
O de materia prima sin Mecanico . 6 0,5 15 ..
L objetos por puede omitirse la
@ 030 resguardos .,
desplome o correccion
Apilamiento de canastas , . derrumbamiento No se requiere
P Mecanico 6 3 18 q

con materia prima

accion especifica,
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040

070

Movilizaciéon de materia
prima e insumos de un
sitio a otro

Transporte de canastas
con materia prima
apiladas

Falta de iluminacién

Objetos en el piso

Obstaculos en el piso

Espacio reducido

Falta de iluminacién

Mecanico
Mecanico
Caida de
objetos en
manipulacion
Fisicos
Mecanico
Mecéanico

Mecénico Choque contra
objetos moviles

Fisicos

10

10

3

0,5

10

0,5

10

10

15

18

10

50

30

10

puede omitirse la
correccion
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la
correccion
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la
correccion
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la
correccion
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion
No es emergencia,
RIESGO ero debe
MODERADO Pero a
corregirse
No es emergencia,
RIESGO ero debe
MODERADO P _
corregirse

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion
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162

200

380

Interruptores en mal
estado

Falta de aislamiento en
cables

Interruptores sin
protecciones

Cables de luminaria sin
proteccion

Luminaria rota o en mal

estado

Lamparas averiadas

Proteccion de lamparas en
mal estado

Mecanico

Mecanico

Mecanico

Mecéanico

Mecanico

Fisicos

Fisicos

Contacto
Eléctrico
Indirecto

Explosiones

lluminacién

10

10

0,5

10

0,5

10

10

10

1,5

30

25

15

10

10

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion
No es emergencia,
RIESGO ero debe
MODERADO P _
corregirse
No es emergencia,
RIESGO ero debe
MODERADO P _
corregirse

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion
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DESPIECE

020

030

040

Piso irregular

Piso hiimedo reshaladizo

Piso con resto de grasa
animal

Objetos en el piso

Materia prima acumulada
en la mesa de despiece

Manipulacion de producto
carnico

Traslado manual de brazo
de res a mesa de despiece

Mecanico

Mecéanico

Mecanico

Mecanico

Mecanico

Mecéanico

Mecéanico

Caida de
personas al
mismo nivel

Caida de
objetos por
desplome o

derrumbamiento

Caida de
objetos en
manipulacion

10

10

3

6

10

0,5

0,5

0,5

50

18

30

18

No es emergencia,
pero debe
corregirse

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

RIESGO
MODERADO

correccion
No es emergencia,
RIESGO ero debe
MODERADO P )
corregirse

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion
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070

090

100

380

EPP (mandil, guantes)
lleno de grasa de animal

Manipulacion de producto
carnico

Espacio reducido

Gavetas plasticas apiladas
sin resguardos

Despiece del brazo de res
de forma manual
utilizando cuchillas

Mal estado del mango de
resguardo del cuchillo

Choque de cuchilla con
meson en el despiece

Lamparas averiadas

Mecanico

Mecéanico

Mecanico

Mecanico

Mecanico

Mecanico

Mecanico

Fisicos

Choque contra
objetos moviles

Golpes/cortes
por objetos o
herramientas

Proyeccion de
fragmentos o
particulas

lluminacién

10

0,5

6

10

10

0,5

0,5

30

18

30

18

15

30

15

15

No es emergencia,
pero debe
corregirse

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

RIESGO
MODERADO

correccion
No es emergencia,
RIESGO ero debe
MODERADO P _
corregirse

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion
No es emergencia,
RIESGO ero debe
MODERADO Pero a
corregirse

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,

79



MOLIENDA

020

040

090

110

Proteccion de lamparas en
mal estado

Piso hiimedo reshaladizo

Piso resbaladizo con resto
de carne

Transporte de gavetas con
carne de res

Manipulacion de insumos

Maquina sin tapa de
cierre al momento de
operar

Falta de proteccion en las
partes moviles de las
maquinas

Mecanico

Mecéanico

Mecanico

Mecanico

Mecanico

Mecéanico

Mecanico

Caida de
personas al
mismo nivel

Caida de
objetos en
manipulacion

Golpes/cortes
por objetos o
herramientas
Atrapamiento
por o entre
objetos

10

0,5

10

0,5

10

10

puede omitirse la
correccion
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la
correccion
RIE No es emergencia,
5 25 MODESFS A?DO pero d(_abe
corregirse
GO No es emergencia,
1 30 - CF;II;R e pero dfabe
corregirse
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la
correccion
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la
correccion
No es emergencia,

1 30 RIESGO pero debe

MODERADO _
corregirse

RIESGO Se requiere una

15 75 -
NOTABLE  correccion urgente
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MEZCLADO

162

200

330

340

020

Espacio reducido

Cables en el piso

Cables sin aislamiento

Tableros de energia
eléctrica sin proteccion ni
sefialética

Funcionamiento y
operacion de maquina
para moler insumos

Inicio del funcionamiento
y operacion de maquina
para moler insumos

Piso humedo resbaladizo

Piso con restos de pasta
fina

Mecanico

Mecéanico

Mecanico

Mecanico

Fisicos

Fisicos

Mecanico

Mecéanico

Contacto
Eléctrico
Indirecto

Explosiones

Ruido

Vibraciones

Caida de
personas al
mismo nivel

10

10

0,5

10

0,5

10

0,5

No es emergencia,
RIESGO

60 MODERADO pero debe

corregirse
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la
correccion
No es emergencia,
30 RIESGO pero debe
MODERADO _
corregirse
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la
correccion

15

15

RIESGO Se requiere una

180 -
NOTABLE  correccion urgente

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion
No es emergencia,

10

36 RIESGO pero debe

MODERADO _
corregirse
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040

070

110

Obijetos en el piso

Traslado de gavetas con
producto

Manipulacion de pasta
fina elaborada

Materiales en el piso

Falta de iluminacién

Espacio reducido

Levantamiento de tapa
con giro residual del
mecanismo de la maquina

Mecanico
Mecénico ]
Caida de
objetos en
manipulacion
Mecanico
Mecanico
- Choque contra
Fisicos . o
objetos moviles
Mecénico
Atrapamiento
Mecénico por o entre
objetos

10

10

0,5

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la
correccion

No es emergencia,
pero debe
corregirse

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

18

18

RIESGO

36 MODERADO

18

10

RIESGO
NOTABLE

Se requiere una

180 .,
correccion urgente
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EMB
UTID

@)

162

200

330

340

020

Falta de iluminacién

Espacio reducido

Cables de la maquina sin
aislamiento

Cables rotos sin
proteccion

Tablero eléctrico sin tapa
de proteccion ni
sefalética

Funcionamiento y
operacion de maquina
para mezclar insumos

Inicio del funcionamiento
y operacion de maquina
para moler insumos

Piso hiimedo reshaladizo

Fisicos

Mecéanico

Mecanico

Mecanico

Mecanico

Fisicos

Fisicos

Mecanico

Contacto
Eléctrico
Indirecto

Explosiones

Ruido

Vibraciones

10

0,5

0,5

0,5

0,5

10

10

No es emergencia,
RIESGO

30 MODERADO pero debe

corregirse
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la
correccion
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la
correccion
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la
correccion
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la
correccion

15

15

7,5

15

RIESGO
NOTABLE

Se requiere una

180 .
correccion urgente

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,

10

10
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030

050

090

110

Obijetos en el piso

Material de envoltura de
embutido sobre tableros
eléctricos

Protector de luminaria

roto

Colgantes de embutido
operando sin supervision

Espacio reducido

Tuberias metalicas sin
aislamiento

Maéquina operando sin
proteccion de embutido

Caida de
personas al

Mecanico  mismo nivel 3

Mecanico Caida de 3

objetos por
desplome o
Mecanico derrumbamiento 3

Caida de

Mecéanico objetos 0,5

desprendidos
Mecénico 1

Golpes/cortes

por objetos o

herramientas
Mecanico 1
Mecénico 0,5

10

0,5

10

18

30

7,5

0,5

10

15

puede omitirse la
correccion
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion
No es emergencia,
RIESGO ero debe
MODERADO P )
corregirse

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
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z

COCCION

162

200

380

020

Espacio reducido

Cables expuestos sin
proteccion

Falta de aislamiento en
cables

Tablero eléctrico sin tapa
de proteccion ni
sefialética

Lamparas averiadas

Piso irregular al ingreso
del horno de coccion

Objetos en el piso

Mecanico

Mecéanico

Mecanico

Mecéanico

Fisicos

Mecanico

Mecanico

puede omitirse la
correccion
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la
correccion
RIE No es emergencia,
10 05 5 25 MODESFS A?DO pero d(_abe
Contacto corregirse
Eléctrico No se requiere
Indirecto accion especifica,
puede omitirse la
correccion
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la
correccion
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la
correccion
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la
correccion
No se requiere
accion especifica,

Atrapamiento
por o entre
objetos 10 05 1 5

Explosiones 6 05 5 15

lluminacién 6 0,5 5 15

Caida de 1 3 5 15
personas al
mismo nivel
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040

070

150

Varillas colgantes de
acero inoxidable con
salchichas

Espacio reducido

Espacio reducido para la
circulacion del coche
movil de salchichas

Objetos en el piso

Ingreso y salida de coche
con producto en proceso
al horno de coccion con
alta temperatura mayor a
70°C

Registrador de
temperatura en mal estado

Mecanico

Mecanico

Mecanico

Mecanico

Fisicos

Fisicos

Caida de
objetos en
manipulacion

Choque contra
objetos moéviles

Contacto
Térmico

10

10

0,5

0,5

0,5

10

15

10

15

30

MODERADO

puede omitirse la
correccion
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la
correccion
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la
correccion
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la
correccion
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la
correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No es emergencia,
pero debe
corregirse
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162

200

211

020

EMPAQUE

040

Cables sin aislamiento

Tablero eléctrico sin tapa
de proteccion ni
sefialética

Tablero eléctrico
instalado junto al horno
con temperatura mayor a
70°C

Obijetos en el piso

Piso humedo resbaladizo

Cables en el piso

Traslado de gavetas
plasticas sin resguardos

Mecanico

Fisicos

Mecanico

Mecanico

Mecanico

Mecanico

Contacto
Eléctrico
Indirecto

Explosiones

Incendios

Caida de
personas al
mismo nivel

Caida de
objetos en
manipulacion

10

0,5

0,5

0,5

0,5

15

15

15

15

18

15

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion
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070

110

150

200

Manipulacion manual de
embutidos

Espacio reducido para el
transito de producto
terminado

Objetos en el piso

Atasco del material en
proceso de sellado de la
maquina

Espacio reducido

Colocaciéon manual del
producto en la maquina
selladora con temperatura
de 60°C

Tablero eléctrico sin tapa
de proteccion ni
sefialética

Mecanico

Mecanico

Mecéanico

Mecanico

Mecanico

Fisicos

Fisicos

Choque contra
objetos moviles

Atrapamiento
por o entre
objetos

Contacto
Térmico

Explosiones

10

0,5

0,5

0,5

0,5

18

18

18

15

15

15

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion
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ALMACENAMIENTO

020

030

040

Obijetos en el piso

Piso humedo resbaladizo

Gavetas plasticas apiladas
de producto terminado sin

resguardos

Movilizacion de producto
terminado de un sitio a

otro

Transporte de canastas
con producto terminado

apolado

Falta de iluminacién

Obijetos en el piso

Mecanico
Caida de
personas al
mismo nivel
Mecanico
Caida de
L, . objetos por
Mecéanico J P
desplome o
derrumbamiento
Mecéanico
Mecanico
Caida de
objetos en
manipulacion
Fisicos
Mecanico

10

0,5

0,5

10

0,5

18

18

15

15

18

10

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion
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070

162

150

200

Obstaculos en el piso

Espacio reducido

Falta de iluminacién

Interruptores en mal
estado

Falta de aislamiento en
cables

Interruptores sin
protecciones

Ingreso y salida de
producto terminado al
cuarto frio de
congeladores con baja
temperatura menor a 4°C
Cables de luminaria sin
proteccion

Mecanico

Mecanico

Fisicos

Mecanico

Mecéanico

Mecanico

Fisicos

Mecanico

Choque contra
objetos moviles

Contacto
Eléctrico
Indirecto

Contacto
Térmico

Explosiones

10

3

10

10

10

0,5

10

0,5

10

50

30

10

10

1,5

30

15

10

RIESGO
MODERADO

RIESGO
MODERADO

RIESGO
MODERADO

No es emergencia,
pero debe
corregirse

No es emergencia,
pero debe
corregirse

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No es emergencia,
pero debe
corregirse

No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la

correccion

No se requiere
accion especifica,

90



Luminaria rota o en mal
estado

Mecéanico 1 3

15

Nota. Elaborado por la Autora.

puede omitirse la
correccion
No se requiere
accion especifica,
puede omitirse la
correccion
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Una vez evaluados todos los posibles factores de riesgo en el proceso de produccion de
la Compaiiia Agua Santa AliAguasanta Cia Ltda., se obtiene como resultado la Tabla 15 que
muestra en resumen el total de cada nivel de riesgo que se encontrd en la compaiiia, asi como
las accion y temporizacion que se debe tomar para los mismos.

Tabla 15
Resumen de la Evaluacion de Riesgos del Area de Produccién de la Compaiiia Agua Santa
Aliaguasanta Cia. Ltda.

RESUMEN DE RIESGOS IDENTIFICADOS EN EL
AREA DE PRODUCCION DE LA Compaiila de Alimentos

COMPANIA AGUA SANTA ALIAGUASANTA CIA. LTDA. leltl
Sdnia

TOTAL DE RIESGOS IDENTIFICADOS

empress | ACTIVIDAD DE it
Recepcién de
- peion 15 4 i . . 19
< X Materia Prima
|_
~ .
<ZE - Despiece 11 5 - - - 16
N g .
<'G  Molienda 5 5 2 - - 12
o)
g < Mezclado 11 3 2 - - 16
Z
§<§E < Embutido 11 2 - - - 13
<
é 3  Coccion 10 1 - - - 11
9 E Empaque 11 - - - - 11
<
Almacenamiento 13 3 ; ; ; 16
Se requiere
No se una
requiere . correccion  Detencion
accion Noes — Serequiere inmediata No jnmediata
., " 2z o emergencia, una debe
Accion y Temponzacmn espi(:;‘;ca, pero debe correccion  comenzarse ac?is/ilcjlad 114
pu corregirse urgente el trabajo )
omitirse la hastagquese  peligrosa
correccion haya reducido
el riesgo

Nota. Elaborado por la Autora.

En la Tabla 15, se detalla que en el area de molienda y en el rea de mezclado, se tiene
4 riesgos notables que, dentro de la evaluacion ejecutada, son los riesgos mas peligrosos que
se encontraron dentro del area de produccion de la compania en estudio, para este tipo de
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riesgos la medida de accion que se debe tomar es la correccion inmediata y que bajo ninguna
circunstancia se debe iniciar el trabajo en estas areas hasta que se haya reducido el riesgo.

Se encontrd también un total de 23 riesgos del tipo moderado, divididos en todos los
puestos de trabajo del area de produccion de la compaiiia excepto en el area de empaque, para
este tipo de riesgos no es emergencia corregirlos, sin embargo, se debe tomar medidas
preventivas para que no se vuelvan riesgos mas fuertes en un futuro.
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Tabla 16

Resumen detallado de la Evaluacion de Riesgos del Area de Produccién de la Compariiia Agua Santa Aliaguasanta Cia. Ltda.

RESUMEN DE RIESGOS IDENTIFICADOS EN LA COMPANIA A;u:"
AGUA SANTA ALIAGUASANTA CIA. LTDA. S
ACTIVIDAD TOTAL DE RIESGOS IDENTIFICADOS Total
EMPRESA Riesgo Factor de Riesgo .
DE TRABAJD 1% % |JAGEREBIE Moderaco Notable [[AION [GHVEN Riesocs
Mecanico C:fuda de_ personas al 3 ) _ _ _ 3
mismo nivel
Caida de objetos por
la_f Mecéanico desplome o 2 - - - - 2
:(! derrumbamiento
; Recepcion de  Mecanico Cald_a de o_bljetos en 4 ) _ _ . 4
% Materia Prima gfmlpulauon b
S Mecanico ’ogue contra objetos 1 2 - - - 3
B! moviles
3 Mecanico Cor_ltacto Eléctrico 5 1 i i . 3
< Indirecto
g Mecénico Explosiones 1 1 - - - 2
é Fisico lluminacién 2 - - - - 2
2 )
< N Cz?uda de_personas al 2 5 i i . 4
Z Mecénico mismo nivel
< Caida de objetos por
3 Despiece desplome o 2 - - - - 2
Mecanico derrumbamiento
Caida de objetos en ) 1 i i . 3

Mecénico manipulacion



Molienda

Mezclado

Mecanico

Mecéanico

Mecanico
Fisico

Mecanico

Mecanico

Mecanico
Mecéanico
Mecéanico
Mecanico
Fisico

Fisico

Mecanico

Mecanico

Mecanico

Choque contra objetos
moviles

Golpes/cortes por
objetos o herramientas
Proyeccion de
fragmentos o
particulas

Iluminacién

Caida de personas al
mismo nivel

Caida de objetos en
manipulacion
Golpes/cortes por
objetos 0
herramientas
Atrapamiento por o
entre objetos
Contacto Eléctrico
Indirecto
Explosiones

Ruido

Vibraciones

Caida de personas al
mismo nivel

Caida de objetos en
manipulacion
Choque contra
objetos moviles

N

[ I N N
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Embutido

Cocciodn

Mecanico
Mecanico
Mecéanico
Fisico

Fisico

Mecéanico

Mecanico

Mecéanico

Mecéanico
Mecéanico
Mecéanico
Mecanico
Fisico

Mecéanico

Mecanico

Atrapamiento por o
entre objetos
Contacto Eléctrico
Indirecto
Explosiones

Ruido

Vibraciones

Caida de personas al
mismo nivel

Caida de objetos por
desplome o
derrumbamiento
Caida de objetos
desprendidos
Golpes/cortes por
objetos 0
herramientas
Atrapamiento por o
entre objetos
Contacto Eléctrico
Indirecto
Explosiones
lluminacion

Caida de personas al
mismo nivel

Caida de objetos en
manipulacion
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Empaque

Almacenamiento

Mecanico
Mecanico

Mecéanico
Mecanico
Mecanico
Mecéanico
Mecéanico
Mecéanico
Mecanico
Fisico

Fisico

Mecéanico

Mecanico

Mecanico

Mecanico

Choque contra
objetos maviles
Contacto Térmico
Contacto Eléctrico
Indirecto
Explosiones
Incendios

Caida de personas al
mismo nivel

Caida de objetos en
manipulacion
Choque contra
objetos moviles
Atrapamiento por o
entre objetos
Contacto Térmico
Explosiones

Caida de personas al
mismo nivel

Caida de objetos por
desplome o
derrumbamiento
Caida de objetos en
manipulacion
Choque contra
objetos mdviles

-

W kR e

N PN

N DN
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Contacto Eléctrico ) 1 3
Mecanico Indirecto
Fisico Contacto Térmico 1 - - - - 1
Mecénico Explosiones 2 - - - - 2
Se requiere
No se una -
. S correccion Det .,
requ_lc?re No es ? inmediata. | e encflon
accion . requiere  Nodebe inmediata
., i e emergencia,
Accién y Temporizacion especifica, una  comenzarse dela 114
pero debe ., | trabai -
puede corredirse correccion el tranajo  actjvidad
omitirse la g urgente haStsa‘j/‘;e ¢ peligrosa
correccion reducido el
riesgo

Nota. Elaborado por la Autora.
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Se recalca que del total de 114 riesgos evaluados en el area de produccion de la
compaiiia alimenticia Agua Santa Aliaguasanta Cia. Ltda., §7 riesgos corresponden al tipo de
riesgo denominado aceptable, 1o que quiere decir que estos riesgos no requieren una correccion
y se tienen bajo control, sin embargo, no se deben descuidar porque implicarian un aumento en
el nivel de riesgos y provocar accidentes o incidentes agudos o graves en los operarios.

4.4.2. Evaluaciéon de Riesgos del Area de Produccién de la Compaiiia Agua Santa

Aliaguasanta Cia. Ltda., mediante el método I.P.E.R.C.

La evaluacion del area de produccion de la compaiia detallada en la Tabla 17 se realiza
también mediante la Matriz [ PE.R.C., en la cual se destaca la estimacion de los riesgos como
Trivial, Tolerable, Moderado, Importante o Intolerable, de los cuales, la primera estimacion
que corresponde a trivial son a los cuales no se les debe poner cuidado, los tolerables se debe
mantener la accidon preventiva, y los tres ultimos que corresponde a moderado, importante e
intolerables, se les debera proponer medidas de control inmediatas, es decir controles
correctivos y también preventivos para reducir, mitigar o eliminar en manera de lo posible
dichos factores de riesgo.
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Tabla 17
Matriz de Evaluacion de Riesgos del Area de Produccion de la Compariiia Agua Santa Aliaguasanta Cia. Ltda. mediante el Método I.PE.R.C.

UNIVERSIDAD NACIONAL DE CHIMBORAZO RIS
FACULTAD DE INGENIERIA - INGENIERIA INDUSTRIAL
MATRIZ DE IDENTIFICACION DE PELIGROS, EVALUACION Y CONTROL DE RIESGOS

Agua
Santa

Lugar: Agua Santa Aliaguasanta CIA. LTDA Evaluacion: Inicial [ periédica
X . 7 L . . -
Direccion: Canton Salcedo, Via Ijatacunga Ambato, km 2 %; panamericana norte principal Sn Sn, Esq. A Quinientos ~ Fecha de.z' 10 de abril del 2024
Metros Del Cementerio Sector. Ru. Evaluacion:

Lugar destinado
a:

NuUmero de
Personas:

Elaboracion de embutidos.

11 personas.

Evaluador/es: Nicolle Yelena Tejada Martinez.

N° de Hombres:

8

N° de Mujeres:

Fecha de Ultima
Evaluacion:

Pagina: ldel

METODO I.P.E.R.C.

o
RIESGOS PROBABILIDAD (P) 6 RIESGO
I
o o~
+ @
o ~ 8 5 <
2 2 g S 5 2
4} 0 = &) o < [a)
[a) s = 2 [a) o
= < 2 3 s 2 I W
Z I 2 FacToRrDE g g ® = =z >
Z E RIESGO PELIGROS  PROBABILI 3 |5 g A &
° 9 DADDE CONSECUEN & E5 £ 8 © B  pyg
& < OCURRENCI ciA g 8- & 38 & 4
> A g S 3 = W =
o = Py ) a [=]
3 o 2 g w Z
@ O S o
L g = 8 a
2 3 E =z
r
001 R Objetos en el piso ~\MeENOs una  Lesién sin 1 3 2 1 7 1 7
(o) £ vezal afio incapacidad
P
r E c
R E Caida de . . o
002 A p Personas al Piso humgdo Almenos una 'Le5|on_sm 1 3 5 2 8 1 8
c mismo nivel resbaladizo vezal mes incapacidad
D
|
v
R O o
N Cables de balanzas Almenos una  Lesién sin
003 eléctricas en el piso  vezalafio incapacidad 1 3 2 1 7 1 7

MEDIDAS DE CONTROL SUGERIDAS

NIVEL DEL ) B RESPONSABLE
RIESGO Controles L . Equipo de proteccion
Sefializacion / advertencias -
de - dministrati personal / Medidas de
ingenieria 0 controles administrativos - oo parael Trabajador
Capacitacion al personal
Tolerable Aplicacién de un sob_re el c'orrecto Gerente General
Plan5S funcionamiento del
Programa 5 S
Limpieza periédica de los
" . Personal
Tolerable - pasillos del rea de -
Especializado

produccién cada 2 horas

Adecuacién de Plan de inspeccion de libre
Tolerable canaletas ocultas . Gerente General
acceso por vias
para cables
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004

005

006

007

008

009

010

011

012

013

014

015

016

017

018

019

m QO ZO0=-0TmoOm> mo

>=203m-4>»=

> -1 0

m O

>—23m4H4>»<Z

>Z—-10 0

Caida de objetos
por desplome o
derrumbamiento

Caida de objetos
en manipulacién

Choque contra
objetos méviles

Contacto
Eléctrico
Indirecto

Explosiones

lluminacién

Gavetas plasticas
apiladas de materia
prima sin
resguardos
Apilamiento de
canastas con
materia prima

Movilizacién de
materia prima e
insumos de un sitio
aotro
Transporte de
canastas con
materia prima
apiladas

Falta de iluminacién

Objetos en el piso

Obstaculos en el
piso

Espacio reducido

Falta de iluminacién

Interruptores en mal
estado

Falta de aislamiento
en cables

Interruptores sin
protecciones

Cables de luminaria
sin proteccién

Luminaria rota o en
mal estado

Lamparas averiadas

Proteccion de
lamparas en mal
estado

Almenos una
vezal afio

Almenos una
vezal afio

Almenos una
vezal mes

Almenos una

vezal mes

Almenos una
vezal afio

Almenos una
vezal afio

Almenos una
vezal mes

Almenos una
vezal dia

Almenos una
vezal afio

Almenos una

vezal afio

Almenos una
vezal afio

Almenos una
vezal afio

Almenos una
vezal afio

Almenos una
vezal afio

Almenos una

vezal afio

Almenos una
vezal afio

Lesion sin
incapacidad

Lesion sin
incapacidad

Disconfort/Inc
omodidad

Disconfort/Inc
omodidad

Lesion sin
incapacidad

Lesion sin
incapacidad

Dafio a la salud
reversible

Lesion sin
incapacidad

Lesion sin
incapacidad

Lesion sin
incapacidad

Lesion sin
incapacidad

Lesion con
incapacidad
temporal

Dafio a la salud

irreversible

Dafio a la salud
irreversible

Disconfort/Inc
omodidad

Disconfort/Inc
omodidad

i

16

14

18

18

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Realizar un estudio
especializado para el
correcto apilamiento

de gavetas

Realizar un estudio
especializado para el
correcto apilamiento

de canastas

Mantenimiento de
coches de transporte
Mantenimiento de

coches de transporte

Mantenimiento de
luminarias

Aplicacion de un
Plan 5S

Implementacion de 58

en el area de
produccion de la
compafifa

Aplicacion de un
estudio del disefio
del puesto de trabajo

Mantenimiento de
luminarias

Mantenimeinto de
interruptores

Aplicacion de
aislamiento adecuado
alos cables

Mantenimiento
preventivo del
sistema eléctrico de
toda la compafiia
Adecuacion de
canaletas ocultas
para cables
Mantenimiento
correctivo y
preventivo de las
luminarias de forma
periédica
Sustitucion de
luminarias en mal
estado
Mantenimiento de
proteccion de
luminarias

Advertencias de
apilamientos de
gavetas/canastas

Advertencias de
apilamientos de
gavetas/canastas

Advertencias de
apilamientos de
gavetas/canastas

Capacitacion al personal
sobre el correcto
funcionamiento del
Programa 5 S

Control de pasillos libres de
objetos y limpio.
Capacitacion a los operarios
del area de produccién
sobre el funcionamiento
correcto del Plan 58

Sefializacion de pasillos,
maquinaria y lugares de
caminata dentro del area de
produccion

Capacitacion a los operarios
de produccion sobre la mala
manipulacion de contactos
eléctricos
Capacitacion a los operarios
de produccién sobre la mala
manipulacién de contactos
eléctricos
Capacitacion a los operarios

de produccién sobre la mala Uso adecuado de equipo de

manipulacién de contactos
eléctricos
Capacitacion sobre
actuacion y evacuacion en
caso de explosiones

Capacitacion sobre
actuacion y evacuacion en
caso de explosiones

Organizacion adecuada de
herramientas y enséres
utilizado en el proceso de
produccion de forma
inividual

proteccion personal

Jefe de Planta

Jefe de Planta

Gerente General

Gerente General

Cerente General

Gerente General

Jefe de Planta

Jefe de Planta

Gerente General

Gerente General

Gerente General

Cerente General

Cerente General

Gerente General

Gerente General

Gerente General

101



020

021

022

023

024

025

026

027

028

029

030

031

032

mo DOOUO»WmTmUO

moOm=7"0®vmo

moOom=7101®mo

Piso irregular

Piso himedo
reshaladizo
Caida de
ersonas al .
pe . Piso con resto de
mismo nivel

grasa animal

Objetos en el piso

Materia prima
Caida de objetos  acumuladaen la
pordesplome o  mesa de despiece
derrumbamiento

Manipulacion de
producto céarnico

Traslado manual de
brazo de res a mesa
de despiece

EPP (mandil,
guantes) lleno de
grasa de animal

Caida de objetos
en manipulacién

Manipulacion de
producto carnico

Espacio reducido

Choque contra
objetos méviles
Gavetas plasticas
apiladas sin
resguardos

Despiece del brazo
de res de forma
manual utilizando

cuchillas
Golpes/cortes
por objetos o
herramientas
Mal estado del
mango de
resguardo del
cuchillo

Almenos una
vezal mes

Almenos una
vezal mes

Almenos una
vezal mes

Almenos una
vezal afio

Al menos una
vezal afio

Almenos una
vezal afio

Almenos una

vezal mes

Almenos una
vezal dia

Almenos una
vezal afio

Almenos una
vezaldia

Almenos una
vezal afio

Almenos una
vezal afio

Almenos una
vezal mes

Lesién con
incapacidad
temporal
Lesion sin
incapacidad

Lesion con
incapacidad
temporal

Lesion sin
incapacidad

Lesion sin
incapacidad

Lesion sin
incapacidad

Disconfort/Inc
omodidad

Disconfort/Inc
omodidad

Lesion sin
incapacidad

Lesi6n sin
incapacidad

Lesion sin
incapacidad

Lesién con
incapacidad
temporal

Lesién con
incapacidad
temporal

16

16

18

16

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Sefializacion de piso
irregular

Limpieza periédica de los
- pasillos del area de
produccion cada 2 horas

Instalacion de Limpieza periddica de los

bandas . 5
L pasillos del &rea de
antideslizantes en el "
piso produccion cada 2 horas

Capacitacion al personal
Aplicacién de un sobre el correcto
Plan5S funcionamiento del
Programa 5 S
Aplicacion de un
espacio adecuado
para acumular la
materia prima cerca
de la mesa de
despiece

Capacitacion sobre manejo

de carnicos
Dotacién de equipos
mecénicos
controlados
manualmente para
transporte de carga
Dotacion de equipos
mecénicos
controlados —en
manualmente para
transporte de carga
Aplicacion de
estudio para
establecer el nimero
adecuado de gavetas
para transporte

Capacitacion sobre
transporte de carnicos

Capacitacién sobre
manipulacién de camicos

Sefializacion de pasillos,

Control de pasillos o
maquinaria y lugares de

libres de objetos y
limpios produccion
Realizar un estudio
especializado para el
correcto apilamiento
de gavetas
Inspeccion
cuidadosa de
mangos, filos, zonas
de
ajuste, partes
méviles, cortantes y
susceptibles de

nraveccidn
inspeccion

cuidadosa de
mangos, filos, zonas
de
ajuste, partes
méviles, cortantes y
susceptibles de

nravarciAn

Advertencias de
apilamientos de
gavetas/canastas

manejo de herramientas
cortopunzantes

manejo de herramientas
cortopunzantes

caminata dentro del 4rea de

Capacitacion sobre correcto

Capacitacién sobre correcto

Respetar la sefialética de
forma obligatoria

Uso adecuado de equipo de
proteccién persnal

Uso adecuado de equipo de
proteccion persnal

Uso adecuado de equipo de
proteccion persnal

Uso adecuado de equipo de
proteccién persnal

Cambio de guantes de
caucho al momento de
transportar el producto en
proceso

Cambio de guantes de
caucho al momento de
transportar el producto en
proceso

Organizacién adecuada de
herramientas y enséres
utilizado en el proceso de
produccion de forma
inividua

Uso adecuado de equipo de
proteccién persnal

Uso adecuado de equipo de
proteccion persnal

Jefe de Planta

Personal
Especializado

Cerente General

Cerente General

Gerente General

Jefe de Planta

Cerente General

Cerente General

Jefe de Planta

Jefe de Planta

Jefe de Planta

Jefe de Planta

Jefe de Planta
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033

034

035

036

037

038

039

041

042

Proyeccién de  Choque de cuchilla

proteccion ni
sefialética

D i Almenos una  Lesion sin
fragmentos o con meson en el . . 1 8
E N . vezal mes incapacidad
particulas despiece
S
P Lémparas averiadas Almenos una Disconfort/Inc 1 7
1 mp vezal afio omodidad
E fluminacién Proteccion de
C . Almenos una Disconfort/Inc
lamparas en mal ~ . 1 7
E vezal afio omodidad
estado
Piso himedo Almenos una Disconfort/Inc 1 9
Caida de resbaladizo vezal dia omodidad
Personas al
mismo nivel Piso resbaladizo ~ Almenosuna  Lesion sin 1 9
conresto de came  vezal dia incapacidad
Transporte de Almenos una Disconfort/Inc
gavetas con came . 1 8
vezal afio omodidad
deres
Caida de objetos
en manipulacién . ” .
P Manipulacién de  Al'menos una Disconfort/Inc 1 8
insumos vezal mes omodidad
Golpes/cortes  Méquina sin tapa Lo
P . q Ny P Almenos una  Lesion sin
por objetos o de cierre al N . . 7
. vezal afio incapacidad
herramientas  momento de operar
(0] M
P o]
E L -
. Falta de proteccion .
R 1 Atrapamiento Lesion con
en las partes Almenosuna . .
A E poro entre - o incapacidad 1 14
X moviles de las vezal afio
D N objetos maquinas temporal
o D q
R A
Atrapamiento . . Almenos una  Lesion sin
por o entre Espacio reducido . . 1 8
5 vezal mes incapacidad
objetos
. Almenos una  Lesion sin
Cables en el piso vezal mes incapacidad ! 8
Contacto P
Eléctrico
Indirecto Cables sin Almenos una Dafio a la salud u
aislamiento vezal mes reversible
Tableros de
acometida de ~
. o ... Almenos una Dafio ala salud
BExplosiones  energia eléctica sin " . N 21
vezal afio irreversible

Mantenimiento
adecuado de
cuchillas
Sustitucion de
luminarias en mal
estado
Mantenimiento de
proteccion de
luminarias

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Sefalizacién de Proyeccion
de Particulas

Uso adecuado de equipo de
proteccion persnal

Jefe de Planta

Gerente General

Cerente General

Instalacién de
bandas
antideslizantes en el
piso
Mantenimiento de

TEERETE coches de transporte

Dotacién de equipos
mecanicos
controlados
manualmente para
transporte de cargas
Mantenimiento
correctivo y
preventivo de la
maquinaria

Tolerable

Tolerable

Implementacion de
un sistema de
bloqueo mientras la
maquina se encuentre
en funcionamiento

Aplicacion de un

Tolerable estudio del disefio
del puesto de trabajo
Adecuacion de
Tolerable canaletas ocultas

para cables
Mantenimiento
preventivo del
sistema eléctrico de
toda la compafiia
Mantenimiento
correctivo y
preventivo de
Tableros de
acometida de energia
eléctrica

Limpieza periddica de los
pasillos del area de
produccion cada 2 horas

Limpieza periddica de los
pasillos del area de
produccion cada 2 horas

Advertencias de
apilamientos de
gavetas/canastas

Sefializacion de pasillos,
maquinaria y lugares de
caminata dentro del &rea de
produccion

Uso adecuado de equipo de
proteccion persnal

Traslado adecuado del
equipo de apoyo para
transporte

Advertencia de maquina sin Uso adecuado de equipo de

tapa de cierre

Sefializacion de
atrapamiento cerca a la
méaquina

Sefializacion de pasillos,
maquinaria y lugares de
caminata dentro del rea de
produccion

Sefializacion de contacto
eléctrico indirecto

Capacitacion a los operarios
de produccion sobre la mala

manipulacion de contactos
eléctricos

Sefializacion de contacto
eléctico indirecto
Capacitacion sobre
actuacion y evacuacion en
caso de explosiones

proteccion persnal

Aislamiento en medida de lo
posible del contacto directo
con la maquin

Organizacion adecuada de
herramientas y enséres
utilizado en el proceso de
produccion de forma
inividual

Manejo adecuado de
contactos eléctricos

Personal
Especializado

Gerente General

Jefe de Planta

Cerente General

Gerente General

Gerente General

Jefe de Planta

Gerente General

Cerente General

Gerente General

103



047

049

050

051

052

053

054

055

056

057

058

m O

>0zm-r0O0Z

>0zm=-r0Z

Ruido

Vibraciones

Funcionamiento y
operacion de
maquina para moler
insumos

Inicio del
funcionamiento y
operacion de
maquina para moler
insumos

Almenos una Disconfort/Inc
vezal dia omodidad

Almenos una Disconfort/Inc
vezal mes omodidad

Tolerable

TOO>»mmTTO

oOcourroNmZ

Caida de
personas al
mismo nivel

Caida de objetos
en manipulacién

Choque contra
objetos moviles

Atrapamiento
por o entre
objetos

Piso himedo
resbaladizo

Piso con restos de
pasta fina

Objetos en el piso

Traslado de
gavetas con
producto

Manipulacién de
pasta fina elaborada

Materiales en el

piso

Falta de iluminacion

Espacio reducido

Levantamiento de
tapa con giro
residual del
mecanismo de la
maquina

Falta de iluminacion

Espacio reducido

Almenosuna  Lesion sin
vezal mes incapacidad

Almenos una  Lesion sin
vezal dia incapacidad

Almenos una  Lesion sin
vezal afio incapacidad

Almenos una  Lesion sin
vezal afio incapacidad

Almenos una  Lesion sin
vezal dia incapacidad

Almenos una  Lesion sin
vezal afio incapacidad

Almenos una  Lesion sin
vezal mes incapacidad

Almenos una  Lesion sin
vezal mes incapacidad

Almenos una Dafio a la salud
vezal afio reversible

Almenos una Disconfort/Inc
vezal dia omodidad

Almenosuna  Lesion sin
vezal mes incapacidad

[,

14

Mantenimiento
correctivo y
preventivo de las
maquinas en un
periodo de tiempo no
mayor a un afio con
el objetivo de que no
generen ruido por
suciedad o falta de
ventilacion

Mantenimiento
correctivo y
preventivo de la
magquinaria

Aumento, en medida de lo
posile, la distancia entre la
fuente y el receptor para
que de manera organica se
disminuya el ruido y
también el tiempo de
exposicion

Advertencia de vibraciones
en la maquina

Uso equipo de proteccién
auditiva individual
Brindar la capacitacion al
personal sobre los efectos
negativos de la exposicion
al ruido

Aislamiento en medida de lo
posible del contacto directo
con la maquin

Gerente General

Gerente General

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Instalacion de
bandas
antideslizantes en el
piso

Aplicacion de un
Plan5S

Mantenimiento de
coches de transporte

Dotacion de equipos
mecénicos
controlados
manualmente para
transporte de cargas

Aplicacién de un
Plan5S

Mantenimiento de
luminarias

Anplicacion de un
estudio del disefio
del puesto de trabajo

Implementaci6n de
un sistema de
bloqueo mientras la
maquina se encuentre
en funcionamiento

Implementaci6n de
luminarias de alta
potencia

Aplicacion de un
estudio del disefio
del puesto de trabajo

Limpieza periddica de los
pasillos del &rea de
produccién cada 2 horas
Limpieza periédica de los
pasillos del rea de
produccion cada 2 horas
con personal especializado
Capacitacion al personal
sobre el correcto
funcionamiento del
Programa 5 S
Advertencias de
apilamientos de
gavetas/canastas
Capacitacion a los operarios
del departamento de
produccién sobre el
correcto levantamiento
carga manual y los efectos
que produce un
levantamiento incorrecto
Capacitacion al personal
sobre el correcto
funcionamiento del
Programa 5 S

Sefalizacion de pasillos,
maquinaria y lugares de
caminata dentro del area de
produccién

Sefializacion de
atrapamiento cerca a la
maquina

Aviso de uso de luminarias
con luzblanca para mejor
visualizacién y menos
cansancio visual

Sefializacion de pasillos,
maquinaria y lugares de
caminata dentro del rea de
produccién

Uso de botas de caucho
con planta antideslizante

Traslado adecuado del
equipo de apoyo para
transporte

Organizacion adecuada de
herramientas y enséres
utilizado en el proceso de
produccién de forma
inividual

Aislamiento en medida de lo
posible del contacto directo
con la maquina

Organizacion adecuada de
herramientas y enséres
utilizado en el proceso de
produccién de forma
inividual

Personal
Especializado

Gerente General

Gerente General

Jefe de Planta

Gerente General

Gerente General

Gerente General

Jefe de Planta

Gerente General

Gerente General

Jefe de Planta
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059

060

061

062

063

064

065

066

067

068

069

070

Cables de la U
PP Almenosuna  Lesion sin
méquina sin . B 8
3 ) vezal mes incapacidad
aislamiento
Contacto
Eléctrico
Indirecto . .
Cables rotos sin  Almenos una Disconfort/Inc 7
proteccion vezal afio omodidad
P Tabl léctri
E a 'ero electrico Lesién con
M . sin tapa de Almenosuna . .
Explosiones R N incapacidad 1 21
M E proteccion ni vezal afio
P permanente
£ z sefialética
z C
c L
L A
D
A . .
D (0] Funcionamiento y
o Ruido opera_cwn de  Almenos ,una Dlsconfc_)nllnc 1 9
maquina para vezal dia omodidad
mezclar insumos
Inicio del
. funmonamlento y Almenos una Disconfort/Inc
Vibraciones operacion de ¥ 8
R vezal mes omodidad
maquina para moler
insumos
Piso himedo Almenos una  Lesion sin s
Caida de reshaladizo vezal mes incapacidad
personas al
mismo nivel [P
o . . Almenos una  Lesion sin
Objetos en el piso " . ' 7
P vezal afio incapacidad
E
R .
A Material de
D emborturade  Almenosuna  Lesion sin 9
o E  Caidade objetos embutldolsol?re vezal dia incapacidad
tableros eléctricos
R M pordesplome o
B derrumbamiento
D U Protector de Almenos una  Lesion sin 7
E T luminaria roto vezal afio incapacidad
I
E D
B . Colgantes de o
M O  Caida de objetos _g Almenos una  Lesion sin
. embutido operando . . 8
B desprendidos . S vezal mes incapacidad
U sin supervision
T
|
. . Almenosuna  Lesion sin
D Espacio reducido vezal mes incapacidad 8
[¢] Golpes/cortes P
por objetos o
herramientas
Tuberias metélicas Almenosuna  Lesion sin 7
sin aislamiento vezal afio incapacidad

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Mantenimiento
preventivo del
sistema eléctrico de
toda la compafiia
Sustitucion de cables
rotos de forma
inmediata y
adecuacion de
protecciones
Mantenimiento
correctivo y
preventivo de
Tableros de
acometida de energia
eléctrica
Mantenimiento
correctivo y
preventivo de las
maquinas en un
periodo de tiempo no
mayor a un afio con
el objetivo de que no
generen ruido por
suciedad o falta de
ventilacion

Mantenimiento
correctivo y

Capacitacion a los operarios

de produccién sobre la mala

manipulacion de contactos
eléctricos

Sefializacion de contacto
eléctico indirecto

Sefializacion de contacto
eléctico indirecto
Capacitacion sobre
actuacion y evacuacion en
caso de explosiones

Aumento, en medida de lo
posile, la distancia entre la
fuente y el receptor para
que de manera orgéanica se
disminuya el ruido y
también el tiempo de
exposicion

Advertencia de vibraciones

Manejo adecuado de
contactos eléctricos

Manejo adecuado de
contactos eléctricos

Uso equipo de proteccion
auditiva individual
Brindar la capacitacion al
personal sobre los efectos
negativos de la exposicion
al ruido

Aislamiento en medida de lo

Gerente General

Cerente General

Gerente General

Gerente General

preventivo de la en la maquina posible del contacto directo  Gerente General
maquinaria con la maquin
Limpieza periddica de los personal
pasillos del 4rea de — Especialzado

Aplicacion de un
Plan58S

Adecuar un espacio
fisico especifico para
el almacenamiento de
la emboltura del
embutido

Sustituir de forma

inmediata el protector

de luminaria

Implementacién de

un sistema de uso

mediante mando del
operario

Aplicacion de un
estudio del disefio
del puesto de trabajo

Enterrar las tuberias
metélicas dentro del
piso para evitar
golpes o choques

produccién cada 2 horas

Capacitacion al personal
sobre el correcto
funcionamiento del
Programa 5 S
Capacitacion a los operarios
de produccién sobre el
almacenamiento adecuado
de la envoltura del
embutido

Sefalizacion de pasillos,
maquinaria y lugares de
caminata dentro del area de
produccion

Uso adecuado del equipo
de proteccion personal

Organizacion adecuada de
herramientas y enséres
utilizado en el proceso de
produccion de forma
inividual

Gerente General

Cerente General

Jefe de Planta

Jefe de Planta

Jefe de Planta

Gerente General
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071

072

073

074

075

076

077

078

079

080

081

082

083

m o O—XT>»0mTVO

OQu—-——2cwzZm

Oo—-—-H4cwZm

Maquina operando

. 9 Almenosuna  Lesion sin
sin produccién de

vezal afio incapacidad

. embutido
Atrapamiento
por o entre
objetos
. . Almenos una Disconfort/Inc
Espacio reducido .
vezal mes omodidad
Cables expuestos Al menos una Dafio a la salud
sin proteccion vezal afio reversible
Contacto
Eléctrico
Indirecto . . U
Falta de aislamiento Almenosuna  Lesion sin
en cables vezal afio incapacidad
Tablero eléctrico
. sin tapa de Almenos una Dafio a la salud
Bxplosiones [ o . .
proteccion ni vezal afio irreversible
sefialética

Almenos una Disconfort/Inc

lluminacién  L&mparas averiadas = .
mp vezal afio omodidad

16

14

O—XT>»XTmTUTO

m O

ZO0-0000

zO0-000O0

Piso irregular al
ingreso del homno
Caida de de coccion
personas al
mismo nivel . . Almenosuna Lesion sin
Objetos en el piso n . .
vezal afio incapacidad

Almenos una  Lesion sin
vezal mes incapacidad

Varillas colgantes
de acero inoxidable
con salchichas

Almenos una  Lesion sin
vezal afio incapacidad

Caida de objetos

en manipulacion U
P Almenos una  Lesion sin

Espacio reducido o . .
vezal afio incapacidad

Espacio reducido
para la circulacion  Almenosuna  Lesion sin
del coche mévilde  vezal mes incapacidad
Choque contra salchichas
objetos méviles

Almenos una  Lesion sin

Objetos en el piso . .
! P vez al mes incapacidad

Ingreso y salida de
coche con producto
Contacto en proceso al horno Al'menos una Disconfort/Inc
Térmico de coccion conalta  vezal mes omodidad
temperatura mayor
a70°C

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Implementacién de
un sistema de
bloqueo mientras la —
méguina se encuentre
sin producto

Organizacion adecuada de
herramientas y enséres
utilizado en el proceso de
produccion de forma
inividual

Sefalizacion de pasillos,
maquinaria y lugares de
caminata dentro del &rea de
produccion

Aplicacion de un
estudio del disefio
del puesto de trabajo

Mantenimiento  Capacitacion a los operarios
preventivo del de produccién sobre la mala
sistema eléctrico de  manipulacion de contactos
toda la compafiia eléctricos
Mantenimiento  Capacitacion a los operarios
preventivo del de produccién sobre la mala
sistema eléctrico de  manipulacién de contactos

toda la compafiia eléctricos
Mantenimiento [
. Sefializacion de contacto
correctivo y PR
R eléctico indirecto .
preventivo de P Manejo adecuado de
Capacitacion sobre o
Tableros de i - contactos eléctricos
. . actuacion y evacuacion en
acometida de energia .
P caso de explosiones
eléctrica

Sustitucion de
luminarias en mal —
estado

Gerente General

Jefe de Planta

Cerente General

Cerente General

Cerente General

Gerente General

Sefializacion de piso Respetar la sefialética de
irregular forma obligatoria

Capacitacion al personal
Aplicacion de un sobre el correcto
Plan5S funcionamiento del
Programa 5 S

Uso adecuado del equipo
de proteccion personal

Organizacion adecuada de
herramientas y enséres
utilizado en el proceso de
produccion de forma
inividual
Organizacion adecuada de
herramientas y enséres
utilizado en el proceso de
produccion de forma
inividual

Sefializacion de pasillos,
maquinaria y lugares de
caminata dentro del area de
produccién

Aplicacion de un
estudio del disefio
del puesto de trabajo

Sefializacion de pasillos,
maquinaria y lugares de
caminata dentro del &rea de
produccién

Aplicacion de un
estudio del disefio
del puesto de trabajo

Capacitacion al personal
Aplicacion de un sobre el correcto
Plan58 funcionamiento del
Programa 5 S

Capacitacion al personal
sobre el adecuado
transporte y manipulacion
del producto al momento de
ingresar al area de coccion

Control periédico de
indices de calor
dentro del area de
coccion

Uso adecuado del equipo
de proteccién personal

Jefe de Planta

Gerente General

Jefe de Planta

Jefe de Planta

Jefe de Planta

Gerente General

Jefe de Planta
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084

085

086

087

088

089

090

091

092

093

094

095

096

097

m o O—XT>»20mTO

ZO0-0000

ZO0-0000

Contacto
Térmico

Contacto
Eléctrico
Indirecto

Explosiones

Incendios

Registrador de
temperatura en mal
estado

Cables sin
aislamiento

Tablero eléctrico
sin tapa de
proteccion ni
sefialética

Tablero eléctrico
instalado junto al
hormo con
temperatura mayor
a70°C

Lesion con
Almenos una . .
N incapacidad
vezal dia
temporal

Almenosuna  Lesion sin
vezal afio incapacidad

Almenos una Dafio a la salud
vezal afio reversible

Almenos una Dafio a la salud
vezal afio reversible

18

14

14

m o O—XT>»2X0mTUTO

mcO>» TZm

mcO>»movIm

Caida de
personas al
mismo nivel

Caida de objetos
en manipulacion

Choque contra
objetos méviles

Atrapamiento
por o entre
objetos

Contacto
Térmico

Objetos en el piso

Piso himedo
resbaladizo

Cables en el piso

Traslado de
gavetas plasticas
sin resguardos

Manipulacion
manual de
embutidos

Espacio reducido
para el transito de
producto terminado

Objetos en el piso

Atasco del material
en proceso de
sellado de la
maquina

Espacio reducido

Colocacion manual

del producto en la

maquina selladora

con temperatura de
60°C

Almenos una  Lesion sin
vezal mes incapacidad

Almenosuna  Lesion sin
vezal mes incapacidad

Almenos una  Lesion sin
vezal afio incapacidad

Almenos una  Lesion sin

vezal mes incapacidad

Almenosuna  Lesion sin
vezal afio incapacidad

Almenosuna  Lesion sin
vezal mes incapacidad

Almenos una  Lesion sin
vezal mes incapacidad

Almenos una  Lesion sin
vezal afio incapacidad

Almenosuna  Lesion sin
vezal afio incapacidad

Almenos una Disconfort/Inc
vezal mes omodidad

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Mantenimiento
corretivo inmediato
del registrador de
temperatura

Mantenimiento
preventivo del
sistema eléctrico de
toda la compafifa
Mantenimiento
correctivo y
preventivo de
Tableros de
acometida de energia
eléctrica

Redisefio de la
distribucion de planta
de la empresa

Capacitacion a los operarios
sobre la importancia de
mantener una temperatura
adecuada en el cuerpo

Capacitacion a los operarios

de produccion sobre la mala

manipulacién de contactos
eléctricos

Sefializacion de contacto
eléctico indirecto
Capacitacion sobre
actuacion y evacuacion en
caso de explosiones

Sefializacion de contacto
eléctrico e incendio

Manejo adecuado de
contactos eléctricos

Manejo adecuado de
contactos eléctricos

Cerente General

Cerente General

Cerente General

Cerente General

Aplicacién de un
Plan5S

Adecuacion de
canaletas ocultas
para cables

Mantenimiento de
coches de transporte

Dotacién de equipos
mecanicos
controlados
manualmente para
transporte de cargas

Aplicacién de un
estudio del disefio
del puesto de trabajo

Aplicacion de un
Plan 58S

Mantenimiento de la
maquina selladora

Anplicacion de un
estudio del disefio
del puesto de trabajo

Capacitacion al personal
sobre el correcto
funcionamiento del
Programa 5 S
Limpieza periédica de los
pasillos del &rea de
produccion cada 2 horas

Sefializacion de contacto
eléctrico indirecto

Advertencias de
apilamientos de
gavetas/canastas

Sefalizacion del peso
permitido de carga manual

Sefializacion de pasillos,
maquinaria y lugares de
caminata dentro del rea de
produccion

Capacitacion al personal
sobre el correcto
funcionamiento del
Programa 5 S

Sefalizacién de maquina de
sellado

Sefializacion de pasillos,
maquinaria y lugares de
caminata dentro del rea de
produccion

Traslado adecuado del
equipo de apoyo para
transporte

Organizacion adecuada de
herramientas y enséres
utilizado en el proceso de
produccién de forma
inividual

Organizacion adecuada de
herramientas y enséres
utilizado en el proceso de
produccién de forma
inividual

Uso adecuado del equipo
de proteccién personal

Cerente General

Personal
Especializado

Cerente General

Gerente General

Cerente General

Jefe de Planta

Cerente General

Cerente General

Jefe de Planta

Jefe de Planta
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098

099

100

101

102

103

104

105

106

107

108

109

110

111

Explosiones

Tablero eléctrico
sin tapa de
proteccion ni
sefialética

Almenos una
vezal afio

Lesion sin
incapacidad
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Caida de
personas al
mismo nivel

Caida de objetos
por desplome o
derrumbamiento

Caida de objetos
en manipulacion

Choque contra
objetos moviles

Contacto
Eléctrico
Indirecto

Objetos en el piso

Piso himedo
reshaladizo

Gavetas plasticas
apiladas de
producto terminado
sin resguardos

Movilizacion de
producto terminado
de un sitio a otro

Transporte de
canastas con
producto terminado
apolado

Falta de iluminacion

Objetos en el piso

Obstaculos en el
piso

Espacio reducido

Falta de iluminacion

Interruptores en mal
estado

Falta de aislamiento
en cables

Interruptores sin
protecciones

Almenos una
vezal afio

Almenos una
vezal mes

Almenos una
vezal afio

Almenos una
vezalafio

Almenos una
vezal mes

Almenos una
vezal afio

Almenos una
vezal mes

Almenos una
vezal afio

Almenos una
vezal mes

Almenos una
vezal mes

Almenos una

vezal afio

Almenos una
vezal mes

Almenos una
vezalafio

Lesion sin
incapacidad

Lesién sin
incapacidad

Lesién sin
incapacidad

Lesién sin
incapacidad

Lesién sin
incapacidad

Lesion sin
incapacidad
Lesién sin
incapacidad

Lesion sin
incapacidad

Lesion sin
incapacidad
Lesién sin
incapacidad
Lesion sin
incapacidad

Lesién sin
incapacidad

Lesién sin
incapacidad

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Mantenimiento
correctivo y
preventivo de

Sefializacion de contacto
eléctico indirecto
Capacitacion sobre

Manejo adecuado de

Gerente General

Tableros de - 9 contactos eléctricos
N . actuacion y evacuacion en
acometida de energia N
P caso de explosiones
eléctrica
Capacitacion al personal
Aplicacion de un sobre el correcto
P . ) Gerente General
Plan5S funcionamiento del
Programa 5 S
Limpieza periédica de los
P N P . Personal
- pasillos del &rea de - L
Especializado

produccién cada 2 horas

Realizar un estudio
especializado para el
correcto apilamiento

de gavetas

Advertencias de
apilamientos de
gavetas/canastas

Mantenimiento de Sefializacién del peso
coches de transporte permitido de carga manual.

Sefializacién del peso
permitido de carga manual.
Capacitacion a los operarios
del departamento de
produccién sobre el
correcto levantamiento
carga manual y los efectos
que produce un
levantamiento incorrecto.

Mantenimiento de
coches de transporte

Mantenimiento de
luminarias

Capacitacion al personal
Aplicacion de un sobre el correcto
Plan5S funcionamiento del
Programa 5 S

Control de pasillos libres de
Implementaci6n de 58 objetos y limpio.
en el area de Capacitacion a los operarios
produccién de la del é&rea de produccion
compafiia sobre el funcionamiento
correcto del Plan 55

Sefializacién de pasillos,
maquinaria y lugares de
caminata dentro del drea de
produccién

Aplicacién de un
estudio del disefio
del puesto de trabajo

Mantenimiento de
luminarias

Capacitacion a los operarios
Mantenimeinto de  de produccién sobre la mala

interruptores manipulacion de contactos
eléctricos
S, Capacitacion a los operarios
Aplicacién de P " P
. 3 de produccién sobre la mala
aislamiento adecuado . -
manipulacién de contactos
alos cables

eléctricos
Mantenimiento  Capacitacion a los operarios
preventivo del de produccién sobre la mala
sistema eléctrico de  manipulacién de contactos
toda la compafiia eléctricos

Uso de equipos mecénicos
controlados manualmente
para transporte de cargas

Uso de equipos mecéanicos
controlados manualmente
para transporte de cargas

Organizacién adecuada de
herramientas y enséres
utilizado en el proceso de
produccién de forma
inividual

Uso adecuado de equipo de
proteccion personal

Jefe de Planta

Jefe de Planta

Jefe de Planta

Gerente General

Gerente General

Gerente General

Jefe de Planta

Gerente General

Gerente General

Gerente General

Gerente General
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112

113

114

Ingreso y salida de
producto terminado

Contacto alcuarto friode  Almenosuna  Lesion sin
Térmico congeladores con  vezal afio incapacidad
baja temperatura
menor a 4°C

Cables de luminaria Almenosuna  Lesion sin
sin proteccion vezal afio incapacidad
Explosiones
Luminariarotaoen Almenosuna  Lesion sin
mal estado vezal afio incapacidad

Nota. Elaborado por la Autora. Para mejor visualizacion, la Matriz I.LP.E.R.C., del area de produccion de la Compaiiia Alimenticia Agua Santa

Tolerable

Tolerable

Tolerable

Adecuacion de
canaletas ocultas
para cables
Sustitucion de
luminarias en mal
estado

Capacitacion a los operarios
sobre la importancia de
mantener una temperatura
adecuada en el cuerpo

Jefe de Planta

Capacitacion sobre
actuacion y evacuacion en Gerente General
caso de explosiones

Gerente General

Aliaguasanta Cia. Ltda., se establece descrita en el documento mencionado en el siguiente enlace: https://unachedu-

my.sharepoint.com/:b:/g/personal/nytejada fii unach edu ec/EcMmWdgrdNSPrHESa NH6VsB6¢3g9CtJ7GA0oS gRWt5zKA?e=NoxemC

de los resultados obtenidos en la evaluacion del area de produccion de la Compaiia Agua Santa Aliaguasanta Cia. Ltda

Una vez realizada la evaluacion de los riesgos mediante la metodologia I.P.E.R.C., a continuacion, en la Tabla 18 se muestra un resumen
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Tabla 18. Resumen de la Evaluacion de Riesgos mediante el Método . P.E.R.C. del Area de
Produccion de la Comparniia Agua Santa Aliaguasanta Cia. Ltda.

Compa#ia de Alimentos

RESUMEN DE RIESGOS IDENTIFICADOS EN LA COMPARNIA Agua
AGUA SANTA ALIAGUASANTA CIA. LTDA.

TOTAL DE RIESGOS IDENTIFICADOS

EMPRESA  ACTIVIDAD DE TRABAJO — Total Riesgos
Trivial Tolerable Moderade |1 importante . [NNNGICIDENIN "%
< Recepcién de Materia Prima 0 14 3 2 19
E g Despiece 0 11 4 1 16
<< Molienda 0 6 5 1 12
$$ Mezclado 0 10 5 1 16
ok .
< < Embutido 0 10 3 = = 13
Z<  Coccion 0 8 2 1 - 11
L2 Empaque 0 11 - - - 11
82  Almacenamiento 0 16 - - - 16
Se deben hacer esfuerzos para
reducir el riesgo, determinando las
. . N . . s No debe comenzarse el
No se necesita mejorar la inversiones precisas. Las medidas ¥
” . . S trabajo hasta que se haya
accion  preventiva.  Sin para reducir el riesgo deben y 3
N . reducido el riesgo. Puede N
embargo, se deben implantarse en un periodo . No se debe comenzar ni
X . . N . que se precisen recursos - -
considerar soluciones mas determinado. Cuando el riesgo . continuar el trabajo hasta
; . . ) considerables para 5 .
., ) ., No se necesita  rentables o mejoras que no moderado esté asociado con controlar el riesgo. Cuando que se reduzca el riesgo. Si
Acciéon y Tempor]zaC|on adoptarninguna supongan  una  carga consecuencias extremadamente ¢l riesgo corresponda a un no es posible reducir el 114

accion. econémica importante. Se dafiinas (mortal o muy graves), se
requieren  comprobaciones precisara una accién posterior
periédicas para asegurar que para establecer, con mas
se mantiene la eficacia de las precision, la probabilidad de dafio
medidas de control. como base para determinar la
necesidad de mejora de las
medidas de control.

riesgo, incluso con
recursos ilimitados, debe
prohibirse el trabajo.

trabajo que se esta
realizando, debe remediarse
el problema en un tiempo
inferior al de los riesgos
moderados.

Una vez realizada esta metodologia para la identificacion de peligros, evaluacion de
riesgos y controles, se logro identificar un total de 114 factores de riesgo evaluados, entre los
cuales no existid presencia de Riesgos Triviales, se establecio un total de ochenta y seis (86)
Riesgos Tolerables que se definen como los riesgos a los cuales no les hace falta mejorar las
medidas de control preventivas, sin embargo se sugiere tener un control peridodico de estos
riesgos debido a que pueden aumentar y convertirse en un riesgo con una estimacion mas
potencial, también se identific6 un total de veintidos (22) Riesgos Moderados que segun la
metodologia aplicada deben realizarse esfuerzos mancomunados para reducirlos o mitigarlos
en medida de lo posible, seis (6) Riesgos Importantes en donde no se debe iniciar la actividad
mientras el riesgo no haya sido reducido o eliminado y ningiin Riesgo Intolerable, por lo que
no debe pararse toda la produccion dentro de la empresa, lo que pone en evidencia que
ALIAGUASANTA CIA. LTDA busca de manera estrecha gestionar labores para mantener un
alto porcentaje de cumplimiento en materia de Seguridad y Salud Ocupacional.

Es fundamental realizar estudios cuantitativos en la compaiiia para evaluar de forma
significativa los riesgos fisicos con criticidad notable segin la evaluacion inicial, mediante el
uso de equipos adecuados, por lo tanto, posterior a haber realizado la evaluacion inicial se
recomienda medir cuantitativamente el ruido en la etapa de molienda y mezclado que se hace
mediante el uso de un sondémetro, la iluminacion en la etapa de mezclado mediante el uso de
un luxémetro y el contacto térmico en la etapa de coccion a través de un medidor de estrés
térmico, logrando asi determinar especificamente cual es el nivel de exposicion del operario al
factor de riesgo y poder establecer las medidas preventivas idoneas a la realidad del area de
produccion de la Compatfiia Agua Santa Aliaguasanta Cia. Ltda.
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4.5.Plan de Accién Propuesto para el Area de Produccién de la Compaiiia Alimenticia
Agua Santa Aliaguasanta Cia. Ltda.

Un plan de accion se elabora con el objetivo de proponer medidas de control que se
pueden tomar para reducir a un nivel mas bajo a los riegos presentes. Como indica la
metodologia de William Fine, mediante sus criterios de accién y temporizacion, se deben tomar
acciones inmediatas para los riesgos que después de su evaluacion, su estimacion redunde en
Riesgo Moderado, Riesgo Notable, Riesgo Alto y Riesgo Grave.

Las medidas de control descritas dentro de la propuesta del plan de accion se deben
efectuar en el siguiente orden, en medida de lo posible, primero en la fuente, es decir donde se
origina el factor de riesgo, seguido de esto se debe tomar acciones preventivas en el medio lo
que significa que se debe atacar en el canal de transmision entre la fuente y el receptor. Y en
ultimo plano, dotar al receptor, que es el individuo, de todas las medidas de control preventivas
necesarias para que su seguridad e integridad se salvaguarde en primer plano.

No obstante, es importante mencionar que la evaluacion se realizo segun lo dispuesto
en la normativa, que nos describe la proteccion de los riesgos de las actividades con mayor
peligrosidad, esta evaluacion inicial debera ser actualizada segin la empresa vaya
desarrollando sus actividades en los procesos, es decir, si los procesos o actividades son
modificados o estos cambian, deberan estar sometidos a una nueva revision inicial, con la
finalidad de garantizar y asegurar que los trabajadores tengan un seguro y confortable puesto
de trabajo.

Es asi que, con el fin de garantizar la seguridad, salud y proteccion de los trabajadores
asociados al proceso productivo en la elaboracion del embutido de la Compania Agua Santa
Aliaguasanta Cia. Ltda., se describe una serie de medidas técnicas preventivas que busca como
objetivo primordial reducir y/o eliminar los riesgos encontrados.
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A continuacion, en la Tabla 19 se muestra el resultado de la investigacion, que basicamente se resume en un Plan de Accion destinado al

area de produccion de la Compaifiia Agua Santa Aliaguasanta Cia. Ltda.

Tabla 19

Matriz de Plan de Accién para el Area de Produccién de la Compaiiia Alimenticia Agua Santa Aliaguasanta Cia. Ltda.

PLAN DE ACCION PARA LA COMPANIA
AGUA SANTA ALIAGUASANTA CIA. LTDA.

Puesto .
. . Tipo de . .. .
de Peligro Riesgo . Fuente Medio Receptor Procedimiento de Trabajo
. Riesgo
Trabajo

Fuente
El operario Medio Receptor
luego de Implementar  Capacitar a
realizar sus un Plan 5S en los operarios

S N actividades o el area de para que

c Organizacion L . L

= Capacitacion antes de su produccion de continlen

= del lugar de . -

o g Implementa alos tiempo de lacompafila  con el Plan

© trabajo y ., .

= . cibn de 5S  operarios del descanso, debe con el 5S una vez

) pasillos , ] .

k= , Choque en el &rea area de recoger todas objetivo de que se haya

s Obstaculos . cercanos - . .

en el piso contra objetos Moderado luedo de de produccion  las herramientas que hayauna implementad

[<B) ,oo. - . .

ke P moviles eal igar las produccién sobre el e insumos adecuada 0 Yy entiendan

:E labores de la funcionamient empleados para organizacion  sobre la

o . compaiiia o correcto del el desarrollo de de los puestos importancia

b correspondie L .

S ntes Plan 5S sus actividades detrabajoy  de tener un

ad ' y guardarlos 0 se reduzca los lugar de
colocarlos en riesgos de trabajo libre
superficies que  choques o de desorden
no obstaculicen tropiezos. y obstéculos.

el paso.
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Espacio
reducido

Choque
contra objetos Moderado
moviles

Reubicacion
de
maquinaria y
equipos.

Control y
sefializacid
n de
pasillos
libres de
objetos y
limpios

Organizacion
adecuada de
herramientas
y enseres
utilizado en el
proceso de
produccion de
forma
individual

Fuente

El representante
legal en
conjunto con el
delegado del
SSO vy deun
experto, deben
reubicar las
maquinas,
equipos y
elementos en
los lugares
donde existan
espacios
reducidos,
priorizando
aquellos lugares
de mayor
acceso y
transito de
personal y
materia prima,
de tal manera
que logren
obtener un
espacio mas
amplio y libre
de obstéculos.

Medio
Realizar
controles
aleatorios que
permitan
mantener los
pasillos libres
de objetos 0
herramientas
que
obstaculicen
el paso y
provoguen
caidas y
sefializar el
area con
lineas de
color que
permita el
transito.

Receptor

El operario
debe tener
todas sus
herramientas
y enseres
usados para
el proceso de
produccién
organizados
de forma que
ocupen el
menor
espacio
posible
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Interruptore
_p Contacto
s sin .
. eléctrico
proteccione .
indirecto
Cables de
luminaria .
. Explosiones
sin
proteccion

Capacitacion

Mantenimie
alos
Adecuacion . operarios de
. preventivo .,
del espacio . produccion
Moderado _, . del sistema
fisico de los o sobre la mala
. eléctrico de . .,
interruptores manipulacion
toda la
o de contactos
compafiia L.
eléctricos
Mantenimie
nto
Adecuacion correctivo y
del espacio reventivo
Moderado _, . P P N/A
fisico de las de las
luminarias luminarias
de forma
periddica

Fuente
Colocar
proteccion
adecuada en los
interruptores de
todas las areas
de la compafiia.
Revisién de las
conexiones, en
especial que
haya la
conexién a
tierra.

Fuente

Colocar
proteccion de
canaleta aislante
en los cables de
todas las
luminarias de la
compafiia

Medio
Llevar un
control
constante
sobre el
registro de
mantenimient
0 preventivo
del sistema
eléctrico de
toda la
compaiiia
para evitar
cortocircuitos
0 sobrecargas
en el sistema
eléctrico
Medio
Llevar a cabo
un
mantenimient
0 correctivo
de todas las
luminarias de
la compafiia 'y
a partir de
alli, llevar un
registro de
mantenimient
0 preventivo

Receptor
Capacitar a
los operarios
sobre la mala
manipulacié
n de
contactos
eléctricos y
los efectos
que produce
cuando
entran en
contacto con
el cuerpo
humano

N/A
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Despiece

Piso
irregular

Piso con
resto de
grasa
animal

Caida de
personas al
mismo nivel

Caida de
personas al
mismo nivel

Moderado

Moderado

Cambio del
piso

Instalacion
de bandas
antideslizant
es en el piso

Instalacion
de
sefialética
de piso
irregular en
donde se
identifique
este peligro
y
colocacion
de
proteccion
colectiva

Limpieza
periddica de
los pasillos
del area de
produccién
cada 2
horas

Capacitacion
sobre la
identificacion
de este tipo de
piso y como
prevenir
caidas

Capacitacion
sobre manejo
de residuos
solidos

Fuente

La
representante
legal en
conjunto con el
delegado del
SSO, deben
identificar los
pisos que estén
en mal estado o
irregulares y
solicitar un
mantenimiento
o cambio de los
mismos (segln
corresponda).

Fuente
Instalar bandas
antideslizantes
en toda el area
del piso del
departamento
de produccion
de la planta

constante
adecuado

Medio
Colocar
sefialética de
piso irregular
a la vista de
todos los
operarios y
colocacion de
barreras
cuando el
piso esté en
muy mal
estado.

Medio
Limpiar los
pasillos del
departamento
de produccion
cada 2 horas,
la limpieza
debe
realizarse con
personal

Receptor
Dar
conocimient
0 a todos los
operarios
donde se
encuentra el
piso irregular
y tener
controles
aleatorios de
que se tenga
precaucion al
momento de
cruzar estos
espacios
Receptor
Capacitar al
personal
sobre como
debe manejar
los residuos
que salen del
proceso de
produccién
de embutidos
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EPP lleno
de grasa
animal

Espacio
reducido

Uso de
equipos Apilacion
, mecanicos  de ndimero
Caida de
. controlados  adecuado
objetos en Moderado
. L manualmente de gavetas
manipulacién
para para
transporte de  transporte
cargas
Control y
. sefializacio
Reubicacion
Choque de n de
contra objetos Moderado .. pasillos
. . maquinaria y .
moviles - libres de
quipos. objetos y
limpios

Cambio de
guantes de
caucho al
momento de
transportar el
producto en
proceso

Organizacion
adecuada de
herramientas
y enseres
utilizado en el
proceso de
produccion de
forma
individual

Fuente

En medida de lo

posible,

Implementar el

uso de coches
mecanicos de

carga para que
se transporte las

gavetas con
producto en
transporte,
producto
terminado o

materia prima a

cada parte del
proceso
Fuente

El representante

legal en

conjunto con el

delegado del
SSOydeun

experto, deben

reubicar las
maquinas,
equipos y

capacitado y
especializado
en ese
proceso

Medio
Proponer la
apilacion de
un nimero
adecuado de
gavetas
plasticas con
producto en
proceso para
gue no haya
problemas de
caida de
material al
suelo, etc.

Medio
Realizar
controles
aleatorios que
permitan
mantener los
pasillos libres
de objetos o
herramientas
que

Receptor
Dotar al
receptor del
suficiente
namero de
guantes de
caucho para
gue estén
totalmente
limpios para
el transporte
del producto
en proceso

Receptor

El operario
debe tener
todas sus
herramientas
y enseres
usados para
el proceso de
produccién
organizados
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Mal estado
del mango
de
resguardo
del cuchillo

Golpes/cortes
por objetos o
herramientas

Moderado

Antes de
usarlas
realizar una
inspeccion
cuidadosa de
mangos,
filos, zonas
de
ajuste, partes
moviles,
cortantes y
susceptibles

Tener un
espacio
adecuado

Dotacion de
Guantes para

donde estén manipulacion

todas las

de

herramienta herramientas

s cortantes
ylo
punzantes

cortopunzante
S

elementos en
los lugares
donde existan
espacios
reducidos,
priorizando

aquellos lugares

de mayor
acceso y
transito de
personal y
materia prima,
de tal manera
que logren
obtener un
espacio mas
amplio y libre
de obstéculos.

Fuente
Controlar

exhaustivament

e el disefio
ergonémico de
la herramienta,
a fin de que
sean eficaces
para la

tarea a realizar
por los propios
trabajadores

obstaculicen
el pasoy
provoguen
caidas y
sefializar el
area con
lineas de
color que
permita el
transito.

Medio
Realizar un
almacenamie
nto adecuado
de las
herramientas
para
asegurarse de
la buena
conservacion
para el uso al
gue se
destinan

de forma que
ocupen el
menor
espacio
posible

Receptor
Dotar a los
operarios de
guantes
adecuados
para sus
actividades y
vigilar su
uso.
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Molienda

Manipulaci
on manual
de cargas

Caida de
personas al
mismo nivel

Moderado

de
proyeccion

Uso de
equipos
mecanicos
controlados
manualmente
para
transporte de
cargas

Sefalizacio
n del peso
permitido

de carga
manual

Uso de fajas
lumbares.
Capacitacion
sobre el
correcto
levantamiento
de carga
manual

encargados de
llevarla a cabo

Fuente

En medida de lo

posible,

Implementar el

uso de coches
mecanicos de

carga para que
se transporte las

gavetas con
producto en
transporte,
producto
terminado o

materia prima a

cada parte del
proceso

Medio
Realizar
controles
aleatorios del
peso de la
carga
permitida
para evitar
accidentes en
el lugar de
trabajo

Receptor
Dotar al
personal de
fajas
lumbares
para proteger
su integridad
y Capacitar
al personal
sobre el
correcto
levantamient
0 manual de
cargas, los
pesos
maximos, la
correcta
posturay los
efectos
negativos en
la salud
cuando no se
ejecuta el
levantamient
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Piso Caida de
himedo personas al
resbaladizo mismo nivel

Piso ,
. Caida de
resbaladizo
personas al
con resto . .
mismo nivel
de carne

Instalacion
de bandas
antideslizant
es en el piso

Moderado

Instalacion
de bandas
antideslizant
es en el piso

Moderado

periodica de Dotacion de
caucho con
produccién
antideslizante

periddica de Dotacion de
caucho con
produccién
antideslizante

Fuente
Instalar bandas
antideslizantes
en toda el area
del piso del
departamento
de produccidn
de la planta

Fuente
Instalar bandas
antideslizantes
en toda el area
del piso del
departamento
de produccion
de la planta

Medio
Limpiar los
pasillos del
departamento
de produccion
cada 2 horas,
la limpieza
debe
realizarse con
personal
capacitado y
especializado
en ese
proceso

Medio
Limpiar los
pasillos del
departamento
de produccion
cada 2 horas,
la limpieza
debe

0 de forma
adecuada

Receptor
Dotar a los
operarios del
area de
produccién
dentro de su
EPP botas
con planta
antideslizant
e para evitar
caidas y
resbalones
en los
pasillos del
departament
0

Receptor
Dotar a los
operarios del
area de
produccion
dentro de su
EPP botas
con planta
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Méquina
sin tapa de
cierre al
momento
de operar

Falta de
proteccién
en las
partes
moviles de
las
maquinas

Golpes/cortes
por objetos o
herramientas

Atrapamiento
por o entre
objetos

Moderado

Notable

Implementac
i6n de un
sistema de
bloqueo
mientras la
maquina se
encuentre en
funcionamie
nto

Adecuacion
de
protecciones
en las partes
moviles de
las maquinas

Aislamiento
en medida
de lo
posible del
contacto
directo con
la maquina

Implementa
cién de un
sistema de
bloqueo
mientras la
maquina se
encuentre
en
funcionami
entoy

N/A

N/A

Fuente
Colocar una
guarda son
sistema de

enclavamiento y

bloqueo para
poder ser
utilizada en

algin momento

de peligro

Fuente
Adecuar en
medida de lo
posible
mediante

encapsulamient
0s de goma, las
partes maviles

de las maquinas

realizarse con
personal
capacitado y
especializado
en ese
proceso

Medio

El operario
debe
acercarse a la
maquina solo
en casos
estrictamente
necesarios
con el
objetivo de
reducir el
riesgo de
exposicion
Medio
Proporcionar
directrices
para ser
considerados
durante la

realizacion de

las
actividades

laborales y en

antideslizant
e para evitar
caidas y
resbalones
en los
pasillos del
departament
0

N/A

N/A
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Espacio
reducido

Atrapamiento
por o entre
objetos

Moderado

Reubicacién
de
maquinaria y
equipos.

sefalizacio
n

Control y
sefializacid
nde
pasillos
libres de
objetos y
limpios

Organizacion
adecuada de
herramientas
y enseres
utilizado en el
proceso de
produccion de
forma
individual

para evitas
atrapamientos

Fuente

El representante
legal en
conjunto con el
delegado del
SSOydeun
experto, deben
reubicar las
maquinas,
equipos y
elementos en
los lugares

los entornos
de trabajo,
con el fin de
emplearlos
como
medidas
preventivas
para evitar o
reducir los
riesgos
asociados con
la labor
realizada,
colocar la
sefializacion
en la maquina
en especial en
las partes
peligrosas
Medio
Realizar
controles
aleatorios que
permitan
mantener los
pasillos libres
de objetos o
herramientas
que
obstaculicen
el pasoy

Receptor

El operario
debe tener
todas sus
herramientas
y enseres
usados para
el proceso de
produccion
organizados
de forma que
ocupen el
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Cables sin
aislamiento

Contacto
eléctrico
indirecto

Capacitacion

Mantenimie
alos
., nto .
Adecuacion . operarios de
. preventivo _,
del espacio . produccion
Moderado ., . del sistema
fisico de los . sobre la mala
eléctrico de . .,
cables manipulacion
toda la
o de contactos
compafiia .
eléctricos

donde existan
espacios
reducidos,
priorizando
aquellos lugares
de mayor
acceso y
transito de
personal y
materia prima,
de tal manera
que logren
obtener un
espacio mas
amplio y libre
de obstéculos.

Fuente
Colocar
proteccion de
canaletas de
aislamiento en
todos los cables
que se
encuentran al
aire en las areas
de la compafiia

provoquen menor
caidas y espacio
sefializar el posible

area con

lineas de

color que

permita el

transito.

Medio Receptor
Llevar un Capacitar a
control los operarios
constante de

sobre el produccion
registro de sobre la mala
mantenimient manipulacio
0 preventivo nde

del sistema contactos
eléctricode  eléctricos y
toda la los efectos
compariia gue produce
para evitar cuando

cortocircuitos entran en
0 sobrecargas contacto con
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Funcionami
entoy
operacion
de méquina
para moler
insumos

Ruido Notable

Implementac
i6n de una
barrera
acustica 'y
Mantenimien
to correctivo
y preventivo
de las
maquinas en
un periodo
de tiempo no
mayor a un
afio con el
objetivo de
gue no
generen
ruido por
suciedad o
falta de
ventilacion

Aumento,
en medida
de lo
posible, la
distancia
entre la
fuente y el
receptor
para que de
manera
orgénica se
disminuya
el ruido y
también el
tiempo de
exposicion

Utilizar
equipo de
proteccion

auditiva
individual
Brindar la

capacitacion
al personal
sobre los
efectos
negativos de
la exposicién
al ruido

Fuente
Colocar una
barrera acustica
a la maquina
para moles para
evitar el
traslado del
ruido a otras
areas y realizar
de forma
inmediata un
mantenimiento
correctivo a la
maquinay a
partir de ello
tener un plan de
mantenimiento
correctivo
oportuno
destinado a la
maquina que
emana ruido

en el sistema
eléctrico

Medio
Mantener al
operario lo
mas alejado
de la maquina
gue emana el
ruidoy
minimizar el
tiempo de
exposicion al
minimo, solo
cuando se
requiera la
presencia
especifica del
operario
alado de la
maquina

el cuerpo
humano

Receptor
Dotar al
receptor de
equipo de
proteccion
auditiva para
mitigar la
exposicion al
ruido de la
maquinaria.
Capacitar a
los operarios
del
departament
o0 de
produccién
acerca de las
enfermedade

profesionales
y lesiones
que se
pueden
contraer si
no cuidan
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Mezclado

Piso con
resto de
pasta fina

Manipulaci
On de pasta
fina
elaborada

Caida de
personas al
mismo nivel

Caida de
objetos en
manipulacion

Moderado

Moderado

Instalacion
de bandas
antideslizant
es en el piso

Uso de
equipos
mecanicos
controlados
manualmente
para
transporte de
cargas

Limpieza
periddica de
los pasillos
del area de
produccién
cada 2
horas

Sefalizacio
n del peso
permitido

de carga
manual

Dotacion de
botas de
caucho con
planta
antideslizante

Uso de fajas
lumbares.
Capacitacion
sobre el
correcto
levantamiento
de carga
manual

Fuente
Instalar bandas
antideslizantes
en toda el area
del piso del
departamento
de produccion
de la planta

Fuente

En medida de lo

posible,
Implementar el
uso de coches
mecanicos de
carga para que

se transporte las

gavetas con
producto en
transporte,
producto
terminado o

Medio
Limpiar los
pasillos del
departamento
de produccion
cada 2 horas,
la limpieza
debe
realizarse con
personal
capacitado y
especializado
en ese
proceso

Medio
Realizar
controles
aleatorios del
peso de la
carga
permitida
para evitar
accidentes en
el lugar de
trabajo

sus oidos del
ruido.
Receptor
Dotar a los
operarios del
area de
produccién
dentro de su
EPP botas
con planta
antideslizant
e para evitar
caidas y
resbalones
en los
pasillos del
departament
0

Receptor
Dotar al
personal de
fajas
lumbares
para proteger
su integridad
y Capacitar
al personal
sobre el
correcto
levantamient
0 manual de

125



Levantamie

nto de tapa

con giro Atrapamiento
residual del por o entre
mecanismo objetos

de la

maquina

Adecuacion
de
protecciones
en las partes
moviles de
las maquinas

Notable

Implementa
cion de un
sistema de
bloqueo
mientras la
maquina se
encuentre
en
funcionami
entoy
sefializacid
n

N/A

materia prima a
cada parte del
proceso.

Fuente
Adecuar en
medida de lo
posible
mediante
encapsulamient
0s de goma, las
partes moviles
de las maquinas
para evitas
atrapamientos

cargas, los
pesos
maximos, la
correcta
postura y los
efectos
negativos en
la salud
cuando no se
ejecuta el
levantamient
o de forma
adecuada

Medio

Proporcionar

directrices

para ser

considerados

durante la

realizacién de

las

actividades N/A

laborales y en
los entornos
de trabajo,
con el fin de
emplearlos
como
medidas
preventivas
para evitar o
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Falta de
iluminacién

Atrapamiento
por o entre
objetos

Moderado

Implementac
ion de
luminarias
de alta
potencia

Uso de
luminarias
con luz
blanca para
mejor
visualizacio
n'y menos
cansancio
visual

N/A

Fuente

Implementar en
el departamento

de produccién
luminarias
acorde a un
estudio previo
que permita
identificar el
numero
adecuado de
elementos que
necesita este
espacio

reducir los
riesgos
asociados con
la labor
realizada,
colocar la
sefializacion
en la maquina
en especial en
las partes
peligrosas
Medio

Usar
luminarias de
luz blanca de
alta potencia,
estas
permiten que
la
visualizacion
de objetos sea
mas efectiva
y que los 0jos
se cansen
menos que
con la luz
amarilla

N/A
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Funcionami

entoy

operacion

de maquina Ruido
para

mezclar

insumos

Notable

Implementac
i6n de una
barrera
acustica 'y
Mantenimien
to correctivo
y preventivo
de las
maquinas en
un periodo
de tiempo no
mayor a un
afio con el
objetivo de
que no
generen
ruido por
suciedad o
falta de
ventilacion

Aumento,
en medida
de lo
posible, la
distancia
entre la
fuente y el
receptor
para que de
manera
organica se
disminuya
el ruido y
también el
tiempo de
exposicion

Utilizar
equipo de
proteccion

auditiva
individual
Brindar la

capacitacion
al personal
sobre los
efectos
negativos de
la exposicién
al ruido

Fuente
Colocar una
barrera acustica
a lamaquina
para moles para
evitar el
traslado del
ruido a otras
areas y realizar
de forma
inmediata un
mantenimiento
correctivo a la
maquinay a
partir de ello
tener un plan de
mantenimiento
correctivo
oportuno
destinado a la
maquina que
emana ruido

Medio
Mantener al
operario lo
mas alejado
de la maquina
gue emana el
ruidoy
minimizar el
tiempo de
exposicion al
minimo, solo
cuando se
requiera la
presencia
especifica del
operario
alado de la
maquina

Receptor
Dotar al
receptor de
equipo de
proteccion
auditiva para
mitigar la
exposicion al
ruido de la
maquinaria.
Capacitar a
los operarios
del
departament
ode
produccién
acerca de las
enfermedade

profesionales
y lesiones
que se
pueden
contraer si
no cuidan
sus oidos del
ruido.
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Embutido

Material de
envoltura
de
embutido
sobre
tableros
eléctricos

Cables
expuestos
sin
proteccion

Caida de
objetos por
desplome o
derrumbamie
nto

Contacto
eléctrico
indirecto

Capacitacio
na los
Adecuar un .
. operarios de
espacio .,
. produccion
fisico
- sobre el
especifico .
almacenami
Moderado para el
. ento
almacenamie
adecuado
nto de la
de la
envoltura del
. envoltura
embutido
del
embutido
Mantenimie
., nto
Adecuacion .
del espacio preventivo
Moderado _, . P del sistema
fisico de los L
eléctrico de
cables
toda la
compafiia

N/A

Capacitacion
alos
operarios de
produccién
sobre la mala
manipulacion
de contactos
eléctricos

Fuente
Establecer
dentro del area
de embutido
una estanteria
pequefia que
permita el
almacenamiento
adecuado de la
envoltura del
embutido

Fuente
Colocar
proteccion de
canaletas de
aislamiento en
todos los cables
gue se
encuentran al
aire en las areas
de la compafiia

Medio
Capacitar a
los operarios
de produccion
sobre los
riesgos que se
pueden
generar con la
desorganizaci
ony
colocacién de
la envoltura
de embutido
en lugares
distintos a su
lugar de
almacenamie
nto

Medio
Llevar un
control
constante
sobre el
registro de
mantenimient
0 preventivo
del sistema
eléctrico de
toda la
compariia
para evitar

N/A

Receptor
Capacitar a
los operarios
de
produccién
sobre la mala
manipulacié
n de
contactos
eléctricos y
los efectos
gue produce
cuando
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Coccion

Almacenamiento

Registrador

de Contacto
temperatura _, . Moderado
térmico
en mal
estado
) Choque
Obstéculos q .
. contra objetos Moderado
en el piso L
moviles

Mantenimien
to correctivo
inmediato
del
registrador
de
temperatura

Organizacion
del lugar de
trabajo y
pasillos
cercanos
luego de
realizar las
labores

N/A

Implementa
cién de 5S
en el &rea

de
produccién
de la

compafiia  funcionamient

Capacitacion
alos
operarios
sobre la
importancia
de mantener
una
temperatura
adecuada en
el cuerpo

Capacitacion
alos
operarios del
area de
produccién
sobre el

Fuente
Realizar un
mantenimiento
correctivo al
registrador de
temperatura que
permita
volverlo a tener
en condiciones
Optimas para
detectar
anomalias en la
variacion de
temperatura del
operario

Fuente

El operario
luego de
realizar sus
actividades o
antes de su
tiempo de
descanso, debe

cortocircuitos
0 sobrecargas
en el sistema
eléctrico

N/A

Medio
Implementar
un Plan 5S en
el area de

produccion de

la compafiia
con el
objetivo de

entran en
contacto con
el cuerpo
humano

Receptor
Capacitar a
los operarios
del
departament
ode
produccién
acerca de
mantener
una
temperatura
adecuada al
momento de
entrar a un
area donde
se tiene
emision de
calor o frio
Receptor
Capacitar a
los operarios
para que
contintdien
con el Plan
5S unavez
gue se haya
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Espacio
reducido

contra objetos Moderado

correspondie
ntes.

Reubicacion
de
maquinaria y
equipos.

Control y
sefializacid
n de
pasillos
libres de
objetos y
limpios

o correcto del
Plan 5S

Organizacion
adecuada de
herramientas
y enseres
utilizado en el
proceso de
produccion de
forma
individual

recoger todas

las herramientas

e insumos

empleados para

el desarrollo de
sus actividades
y guardarlos o
colocarlos en
superficies que

no obstaculicen

el paso.
Fuente

El representante

legal en
conjunto con el
delegado del
SSOydeun
experto, deben
reubicar las
maquinas,
equipos y
elementos en
los lugares
donde existan
espacios
reducidos,
priorizando

aquellos lugares

de mayor
acceso y

gue haya una
adecuada
organizacion
de los puestos
de trabajo y
se reduzca los
riesgos de
choques o
tropiezos.

Medio
Realizar
controles
aleatorios que
permitan
mantener los
pasillos libres
de objetos 0
herramientas
que
obstaculicen
el pasoy
provoquen
caidas y
sefializar el
area con
lineas de
color que

implementad
0 Yy entiendan
sobre la
importancia
de tener un
lugar de
trabajo libre
de desorden
y obstéculos.

Receptor

El operario
debe tener
todas sus
herramientas
y enseres
usados para
el proceso de
produccién
organizados
de forma que
ocupen el
menor
espacio
posible

131



Interruptore
ssin
proteccione
S

Contacto
eléctrico
indirecto

Capacitacion

Mantenimie
alos
., nto )
Adecuacion . operarios de
. preventivo .,
del espacio . produccion
Moderado ., . del sistema
fisico de los . sobre la mala
eléctrico de . .,
cables manipulacion
toda la
o de contactos
compafiia .
eléctricos

transito de
personal y
materia prima,
de tal manera
que logren
obtener un
espacio mas
amplio y libre
de obstaculos.

Fuente
Colocar
proteccion de
canaletas de
aislamiento en
todos los cables
que se
encuentran al
aire en las areas
de la compafiia

permita el
transito.

Medio
Llevar un
control
constante
sobre el
registro de
mantenimient
0 preventivo
del sistema
eléctrico de
toda la
compaiiia
para evitar
cortocircuitos
0 sobrecargas
en el sistema
eléctrico

Receptor
Capacitar a
los operarios
de
produccion
sobre la mala
manipulacié
n de
contactos
eléctricos y
los efectos
que produce
cuando
entran en
contacto con
el cuerpo
humano

Nota. Elaborado por la Autora.



El plan de accion descrito en la tabla anteriormente citada, es una propuesta que
contiene medidas de control que permitiran reducir, mitigar o eliminar los factores de riesgos
en medida de lo posible. Este plan describe parametros de control para cada uno de los peligros
identificados en el 4rea de produccion de la Compaiiia Alimenticia Agua Santa Aliaguasanta
Cia. Ltda., es tUnica responsabilidad del Gerente General de la empresa aplicar o tomar en
cuenta dichas medidas de control previo anélisis por parte del Jefe del Area de Produccion.

Por otro lado, las medidas de control especificas para los riesgos evaluados mediante el
Meétodo . PE.R.C, se describen dentro de su matriz desarrollada en la Tabla 17 de la presente
investigacion. En ese documento se describen las medidas de control ingenieriles que se pueden
asociar a la fuente, las medidas administrativas que se pueden asociar al medio y las medidas
de control para el individuo, en donde se deja evidenciado el uso de equipo de proteccion
personal y algunas acciones que mitigan en medida de lo posible los factores de riesgo
identificados.

4.5.1. Equipo de Proteccion Personal de los Operarios de Produccion de la Compaiiia

Alimenticia Agua Santa Aliaguasanta Cia. Ltda.

Dentro de las medidas de control y proteccion para el individuo, es importante dejar por
sentado, el equipo de proteccion personal que debe portar cada uno de los operarios de
produccion de la compaiiia, este debe ser dotado estrictamente por la compafiia y cumplir
especificaciones técnicas de acuerdo a cada tipo de trabajo que realice el operario.

A continuacion, en la Tabla 20 se implementa el equipo de proteccién minimo necesario
para los operarios de produccion de la compaiiia, estos se describen de acuerdo a los criterios
del plan de accion que se establece en este punto de la investigacion.

4.5.2. Mapa de Riesgos del Area de Produccion de la Compaiiia Alimenticia Agua Santa

Aliaguasanta Cia. Ltda.

Dentro de la propuesta de Plan de Accion para el area de produccion de la compaiia de
estudio, es fundamental presentar también un mapa de riesgos que basicamente es una
herramienta que facilita la identificacion de los elementos de riesgo que podrian surgir dentro
de una entidad. Este mapa se presenta a continuacion en el Anexo 7.

4.5.3. Plan de Control de Riesgos para la Compaiiia Agua Santa Aliaguasanta Cia. Ltda.
Para finalizar la parte de propuestas de medidas de control, en el Anexo 8 del presente
documento se describe un plan de control de seguridad enfocado a la compafiia y la prevencion
de riesgos.

133



Tabla 20

Equipo de Proteccion Personal en base a la estimacién de Riesgos del Area de Produccién de la Compaiiia Agua Santa Aliagusanta Cia. Ltda.

EQUIPOS DE PROTECCION PERSONAL (EPP) Y ROPA DE TRABAJO EN EL AREA DE PRODUCCION DE AGUA SANTA ALIAGUASANTA CIA. LTDA

. . . Zona del Cu EPP . P N M de . L .
Riesgo Factor de Riesgo Puesto de Trabajo na get LUero a " Caracteristicas Técnicas Figura arca y Normativa Protocolo para Reposicion Link de Acceso
Proteger Correspondiente Referencia
Obstéculos en el Piso
Choque contra objetos Recepcion de MP
maviles Despiece
Espacio Reducido Casco de
Seguridad
EPP (Mandil, guantes) lleno de . Nota. Para los
f grasa animal Desplece riesgos mecénico
Caida de objetos en 3 rev i
Manipulacién L detallados en El casco de seguridad 3M es més que un simple equipo de proteccion individual. Se deber revisa el buen estado del equipo
Manipulacion de pasta fina - - Lo P antes de cada
Mezclado estas columnas el - Suspension de 4 puntos con probada atenuacion en la transmision de energia. R . SR -
elaborada N X . " " ANSI 789.1-2003,  uso; un buen cuidado del mismo incluiré la no  https:/multimedia.3m.com/m
EPP adecuado  Sistema Mega-Ratchet (ajuste por perilla) que se adapta a diferentes didmetros de L " "
Cabeza . ! S " 3M clase E, exposicion ws/media/7826680/american-
sonelcascoy  cabeza, permitiendo un adecuado ajuste para trabajos exigentes. Permite el excediendo GV C.  a l intermperie por periodos kraos helmet pdf
Espacio Reducido Despiece zapatos de acoplamiento de las orejeras 3M Peltor HIP3E, H7P3E y H10P3E, o de protector ye (alnacen;nient[())) P 0 -
seguridad, facial. ITEIO), ¥2 .
5 R que la radiacion UV e IR podrian afectarlo.
Choque contra objetos Obstécubo i protegiendo la
movikes culos en el Piso cabezay
Almacenamiento extremidades del
Espacio Reducido operador.
Mal
al estado del mengo del Despiece
Golpes/cortes por resguardo del cuchillo
Objetos o herramiertzs Mégquina sin tapa de cierre al end )}
momento de operar Molienda RESISTENCIA A LA ABRASION DE LA SUELA
REQUISITO: Perdida de material debe ser menor o igual a
Falta de proteccion en las 250 mm3.
partes moviles de las maguinas RESISTENCIA A LA FLEXION DE LA SUELA
REQUISITO: Porcentaje (%) de crecimiento debe ser inferior a
Molienda 1/10 de pulgada o k lo mi la incisign no deb
R —— superi:r ;;uzlg: Aa":noe:foegog ::SIE: (e 2 Inciion no dene ser ASTM - D5963  Ruptura o mal estado del zapato.
pacio Reducido . 000 ciclos. ; - - . !
Atraparierto por o Botasde  RESISTENCIA DE LA UNION SUELA/CAPELLADA ASTMD1052  No someterlc'omlnuamerm acondiciones de I'mgs//@@mndustrlal.co/ivg_
X - . K - NTC 2038:1995  humedad critica, temperaturas o agentes content/uploads/2021/10/Fi
entre objetos Pies/Piernas Segquridad ~ REQUISITO: Fuerza minima de rotura 60 N/Cm. SAGA o o "
- L - ASTM F 2412-18A'y quimicos o bacteriolégicos. cha-Tecnica-Botas-
Levantamiento con tapa con Dieléctricas ~ RESISTENCIA DIELECTRICA ) .
. . ) A . . F 2413-18 No usar el calzado estando himedo, ni para 2021E.pdf
giro residual del mecanismo de REQUISITO: Aplicacion de 18 Kv durante 1 minuto, corriente en ) ", .
. P, ASTM F2913  fines deportivos o actividades no especfficas.
la mauina Mezclado fuga no mayor a 1 mA , sin disrupcion.
o RESISTENCIA DE LA PUNTERA AL IMPACTO Y LA COMPRESION
Falta de fluminacion REQUISITO: Resistencia al impacto 200 J y resistencia a la
compresion de 15 KN.
Caida de objetos por - Material de envoltura de RESISTENCIA AL DESLIZAMIENTO
desplome o embutido sobre tableros Embutido PESO CALZADO (1 PIE): 494 gr/TALLA 40
derrumbamiento  eléctricos

134



Interruptores sin protecciones  Recepcion de MP
Cables sin aislamiento Molienda
Contacto eléctrico
indirecto
Cables expuestos sin proteccion Embutido
Interruptores sin protecciones  Almacenamiento
Explosianes Cables de luminarias sin

proteccion

Manos/Brazo

Pies/Piernas

Todo el Cuerpo

Cabeza

Caray Todo el
Cuerpo (Se aplica el

Recepcion de MP - mismo EPP detallado

para contacto
eléctrico indirecto)

Guantes
Diekctricos

Botas de
Seguridad
Dieléctricas

Overol Ignffugo
Antiestatico

Casco Diekctrico
de Seguridad Tipo
ICLASEEY G

Pantalla Facial

Gafas de
Seguridad

Hechos latex natural, utilizando nuestro proceso de fabricacion de inmersion acuosa
respetuoso con el medio ambiente. Los guantes vienen en varias opciones segin
estandares internacionales, colores, longitudes, purios y tamafios. Brinda proteccion
indiviual contra los riesgos elctricos duarntre los trabajos con tension de 500V a

36000V. Equipos de proteccion Categora I11.

RESISTENCIA A LA ABRASION DE LA SUELA
REQUISITO: Perdida de material debe ser menor o igual a

250 mm3.

RESISTENCIA A LA FLEXION DE LA SUELA
REQUISITO: Porcentaje (%) de crecimiento debe ser inferior a
1/10 de pulgada o lo que es lo mismo que la incision no debe ser
superior a 2.54 mmen 50.000 ciclos.

RESISTENCIA DE LA UNION SUELA/CAPELLADA
REQUISITO: Fuerza minima de rotura 60 N/Cm.
RESISTENCIA DIELECTRICA

REQUISITO: Aplicacion de 18 Kv durante 1 minuto, corriente en
fuga no mayor a 1 mA, sin disrupcion.

RESISTENCIA DE LA PUNTERA AL IMPACTO Y LA COMPRESION

REQUISITO: Resistencia al impacto 200 J y resistencia a la
compresion de 15 KN.

RESISTENCIA AL DESLIZAMIENTO

PESO CALZADO (1 PIE): 494 gr/TALLA 40

Confeccionada en tejido inherente de 250g, es decir, que las propiedades que tiene el
tejido son permanentes, independiente del uso y/o lavado del producto, ademés es
confeccionado con costuras de Keviar, la cual es una fibra con alta resistencia al calor y

al corte.
Resiste hasta 9,2 Callcn?.

Posee cinta reflectiva con propiedades ignifugas de 2" en espalda y alrededor de

piernas.

Cumple con proteccion al calor, el soldeo y estatica, ya que evita la formacion de
chispas que pueden producir flama, ademés de la proteccion frente a arco eléctrico.

Elemento parte de un sistema de proteccion para la cabeza tipo | clase Ey G certificado

con los lineamientos de la Norma ANSI Z89.1 2014.
Material en polietileno.
Reata en poliéster de 20mm.

Construccion de policarbonato para proteccion contra impactos y salpicaduras.
Tratamiento exterior resistente a las rayaduras e interior resistente al empafiamiento.
Pantallas faciales con “Easy-Change” (cambio facil) que se montan rapidamente sobre el

amés SM™ H24M
permitiendo un répido reemplazo de la pantalla facial

Formato angular especialmente disefiado para proveer una més proteccion en la zona

del mentdn y cuello.
Sélo son compatibles con el arnés 3M™ H24M

Cubrimiento lateral para mayor visibilidad, proteccion y la aceptacion del usuario.

Ofrece proteccion frente a impacto de particulas de alta velocidad.
Proteccion contra la radiacion UV.
Construccion liviana.

Tratamiento anti-rayadura para una mayor duracion de los lentes y una mejora en la

Vision.
Lentes en policarbonato, altamente resistentes al impacto.
No son resistentes a salpicaduras de solventes quimicos.

w “M\

| N Proinserfer

_ -

THE WORK
WEAR
COMPANY

INSAFE

C\ M

3M

ASTM D120 Cortes, desgaste, perforaciones o areas

EN 609032003 descosidas.

1EC 60903:2002 Hacer una verificacion visual del guante antes  pttps:/prosinfer.com/wp-

NFPA E70t de cada uso, usarlos con sobreguantesy  content/uploads/2022/10/guan
guantes internos de hilo en el caso de estar  te-dielectrico-strom-clase-00-
expuestos a riesgos mecanicos - fisicos. 0-1-2-3-y-4-ficha-tecnica.pdf
Ruptura o mal estado del zapato.

ASTM - D5963 No someter continuamente a condiciones de

ASTM D 1052 humedad - .

. o - pS/vizy( 1 p-
NTC 2038:1995 critica, temperaturas o agentes quimicos o hitosdyoincstrisl coh

ASTM F 2412-18Ay bacteriolgicos.

F2413-18 No usar el calzado estando himedo, ni para
ASTM F2913 fines
deportivos o actividades no especfficas.
EN 340/03
EN ISO 11611/07 (AL-
A2 CLASE 1)

Ruptura, cortes, desgaste o presencia

EN 1149-5/08 rasgaduras, informar y mantenerlo limpio.

EN 1SO 1161208 (AL
A2-BI-Cl)

EC 61482-2/009
(CLASE1)

ANSI Z.89.1- 2014

TIPOICLASEEY G g¢ recomienda realizar inspeccion al casco
antes de cada uso diario, verificando cada
una de sus partes y reemplazando aquellas
que presenten deterioro.

Documento Normativo No deben utilizarse para soldadura por arco
EN 166 ylo corte eléctricos.
No son irompibles.
En caso presentar estos desgastes,
cambiarlo.

Rupturas, desgastes o rayones.

Se recomienda la limpieza después de cada
uso. Deben limpiarse con un pafio suave no
abrasivo,

ANSI Z87.1-2003.

content/uploads/2021/10/Fich
a-Tecnica-Botas-2021E pdf

sJ/www.americansafety.
clinewsletter/documentacion/
ficha-
tecnica/marca/ignifuga/overol
/453039181949-FT-
OVEROL-IGNIFUGO.pdf

https //dotacionesrac.com/wp-
content/uploads/2019/03/FIC
HA-TECNICA-

CASCO DE-
SEGURIDAD_INSAFE 14
06-R-TIPO-I-CLASE-E-Y-
G DOTACIONES RAC.p
df

https://prebecon.com/uploads
[Ficha%20tecnica%20pantall
as%20faciales%20WCP96
v2.pdf

https//multimedia.3m.com/m
ws/media/8988230/3m-ficha-

tecnica.pdf
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Caida al mismo nivel

Ruido

Contacto Térmico

Piso Irregular

Piso con resto de grasa animal

Piso humedo/resbaladizo

Piso resbaladuizo con restos de
carme

Piso con restos de pasta fina

Funcionamiento y operacion de
méquina para moler insumos

Funcionamiento y operacion de
méquina para mezclar insumos

Registrador de temperatura en
mal estado

Despiece

Molienda

Mezclado

Molienda

Mezclado

Coccion

Cabeza/Pies/Piernas

Oidos

Manos/Brazo

Tronco

Botas de
Seguridad
Dieléctricas

Casco de
Seguridad

Bota Industrial

Orejeras con
diadema

Tapones

Guantes
resistentes al calor

Delantal de Cuero

RESISTENCIA A LA ABRASION DE LA SUELA
REQUISITO: Perdida de material debe ser menor o igual a

250 mm3.

RESISTENCIA A LA FLEXION DE LA SUELA
REQUISITO: Porcentaje (%) de crecimiento debe ser inferior a
1/10 de pulgada o lo que es lo mismo que la incision no debe ser
superior a 2.54 mm en 50.000 ciclos.

RESISTENCIA DE LA UNION SUELA/CAPELLADA
REQUISITO: Fuerza minima de rotura 60 N/Cm.
RESISTENCIA DIELECTRICA

REQUISITO: Aplicacion de 18 Kv durante 1 minuto, corriente en
fuga no mayor a 1 mA, sin disrupcion.

RESISTENCIA DE LA PUNTERA AL IMPACTO Y LA COMPRESION

REQUISITO: Resistencia al impacto 200 J y resistencia a la
compresion de 15 KN.

RESISTENCIA AL DESLIZAMIENTO

PESO CALZADO (1 PIE): 494 gr/TALLA 40

El casco de seguridad 3M es més que un simple equipo de proteccion individual.
Suspension de 4 puntos con probada atenuacion en la transmision de energia.

Sistema Mega-Ratchet (ajuste por perilla) que se adapta a diferentes didmetros de

cabeza, permitiendo un adecuado ajuste para trabajos exigentes. Permite el

acoplamiento de las orejeras 3M Peltor HOP3E, H7P3E y H10P3E, o de protector

facial.

Bota de Nitrilo Modificado que mejora la durabilidad, la resistencia a quimicos y
cambios bruscos de temperatura.

Disefio 100% anatomico.

Peso proporcionalmente distribuido.

Revestimiento textil interno con propiedades antimicéticas.

Absorcion de impactos en el talon(shock absorber) y espolon para descalce.
Refuerzo en tobillos y empeine.

Disefio ergonémico.

Plantillas antifatiga incluidas con todas las botas.Suela antideslizante fabricada con la

tecnologia de los neumaticos.

Los protectores auditivos tipo copa de ARMOR brindan una efectiva reduccion de
ruido en ambientes laborales con niveles sobre 85 dB. Las copas estan fabricadas en
pléstico ABS resistente a impactos, las almohadillas de espuma ofrecen un suave sellado
sin excesiva presion, la diadema en acero inoxidable recubierta de espuma y el bajo
peso hacen de esta orejera una de las més cémodas.

Un Gnico tamafio que cubre un amplio rango de tallas.

*NRR=24dB

« Material suave y de gran comodidad al contacto con el canal auditivo.
« Liviano y sin mantenimiento.
« La base del tapon permite sujetarlo mejor e introducirlo mas facilmente en el canal

auditivo.

+ La aleta exterior, al ser més grande, facilita el ajuste y mejora la comodidad. 0y
« Cajita de almacenamiento con clip de sujecion (modelo 1271) |
« Con cordén de poliéster o en PVC: ayuda a evitar pérdidas y asegura que esté

disponible cuando se necesita.

Agarre rugoso

Spray Coated Neoprene
Guantes para la manipulacion de alimentos

Fuerte Carnaza lateral, con grosor de 1.4 mm de primera calidad,
seleccionada y garantizada.

+Cuero curtido con doble bafio de cromo para trabajos extrapesados y alta resistencia.

* Tamario del delantal 1.11 Cm. por 0.62 Cm.
« Elaborado en una pieza para mayor resistencia y durabilidad, ademas se ajusta mejor

al cuerpo.

* Todas las costuras reforzadas, con cintas en cuello y espalda.
+ Cumple con las normas de resistencia de la (NFPA).

SAGA

3M

Prosac

ARMOR

SHOWA

AMC

ASTM - D5963
ASTM D 1052

NTC 2038:1995
ASTM F 2412-18Ay
F 2413-18

ASTM F2913

ANSI Z89.1-2003,
clase E,
excediendo Gy C.

ASTM F2412-18ay
ASTM F2413-18
DIN EN ISP 22568-
122019

Norma Europea
EN 352-1:2002

EN 352-2:1993
IRAM 4126-2:2000

EN 388:2016
EN 407: 2020

Cumple las normas
NFPA

Ruptura o mal estado del zapato.
No someter continuamente a condiciones de

humedad A .

critica, temperaturas o agentes quimicos o Dupsdlvizyonindustial. colv

oo gentes content/uploads/2021/10/Fich
acteriologicos. . . a-Tecnica-Botas-2021E.pdf
No usar el calzado estando himedo, ni para

fines

no

Se debera revisar el buen estado del equipo
antes de cada
uso; un buen cuidado del mismo incluira la no https:/multimedia.3m.com/m

exposicion ws/media/7826680/american-
a la intemperie por periodos largos helmet.pdf

(almacenamiento), ya
que la radiacion UV e IR podrian afectarlo.

https://4552735.app.netsuite.c

om/core/media/media.nl?id=1

4415655&=4552735&h=X0

Tys2xvLYi4llcap7NkOb98w

Rotura, desgaste o presencia de gritetas, se  SKmgo0ZZzHuw5KD50116
debe cambiar, BNj& xt=.pdf&promocode=
&promocodeaction=overwrit

e&sj=ifKQTwIma7tgniNiJiX

pzmnp0%3B1646662774%3

B2760000

https:/amcecuador.com/wp-
content/uploads/2021/06/1012
419-NewFormat-Orejeras-
Armor-27Db-Roja-Con-
Diadema.pdf

Desgaste, rotura o presencia de anomalias.
Mantenerlos limpios y revisarlos antes de
usarlo.

https://www.segutecnica.co
m/downloads/ficha-tecnica-
3m-cubre-calzado-
antiestatico-450-
segutecnica3m-protector-
auditivo-de-siliconas-
insercion-1270-

segutecnica.pdf

Cortes 0 presencia de desgaste, se debe
informar y cambiar.

No utilice guantes que muestren signos de
desgaste. Si es necesario, limpie la superficie
exterior del guante con agua

corriente.

Deseche los guantes usados.

https://www.showagroup.co
m/us-es/shop/8814

https:/amcecuador.com/wp-
content/uploads/2021/08/1011
312-FormatNew-Delantal-de-
Cuero-fabricado-en-

Carnaza_compressed.pdf

Cortes, desgaste o presencia de rotura, se
debe cambiar.

Nota. Elaborado por la Autora.
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CAPITULO V. CONCLUSIONES Y RECOMENCIONES

5.1.Conclusiones

Se logro la identificacion de ciento catorce (114) factores de riesgo en todo el
departamento de produccion de la Compania Agua Santa Aliaguasanta Cia. Ltda., de los cuales,
en el area de recepcion de materia prima se tienen diecinueve (19) factores de riesgo divididos
en nueve (9) riesgos catalogados como fisicos y diez (10) riesgos catalogados como mecanicos.
Por otra parte, en el area de despiece se tienen dieciséis (16) factores de riesgo divididos en dos
(2) riesgos catalogados como fisicos y catorce (14) riesgos catalogados como mecénicos. En el
area de molienda se tienen doce (12) factores de riesgo divididos en cinco (5) riesgos
catalogados como fisicos y siete (7) riesgos catalogados como mecanicos. En el area de
mezclado se tienen dieciséis (16) factores de riesgo divididos en siete (7) riesgos catalogados
como fisicos y nueve (9) riesgos catalogados como mecénicos. En el area de embutido se tienen
trece (13) factores de riesgo divididos en cinco (5) riesgos catalogados como fisicos y ocho (8)
riesgos catalogados como mecanicos. En el area de coccion se tienen once (11) factores de
riesgo divididos en cinco (5) riesgos catalogados como fisicos y seis (6) riesgos catalogados
como mecdanicos. En el area de empaque se tiene once (11) factores de riesgo divididos en dos
(2) riesgos catalogados como fisicos y nueve (9) riesgos catalogados como mecanicos. Y,
finalmente en el area de almacenamiento se encontraron un total de dieciséis (16) factores de
riesgos de los cuales ocho (8) corresponden a riesgos mecanicos y los ocho (8) restantes
corresponden a riesgos fisicos.

Durante el desarrollo de la presente investigacion surgieron algunos acontecimientos,
el primero referente a la confidencialidad y acceso de la informaciéon, donde la compaiiia
redacto un acta de acuerdo para que no ingresaran instrumentos de medicion externos y no se
recaben datos referentes a su proceso de produccion, por lo tanto, la investigadora decidio
emplear un segundo método de evaluacion (Matriz IPERC) que reemplaza la medicidn con los
instrumentos homologados.

Para la evaluacion de los riesgos asociados y para mayor veracidad se emple6 la
metodologia de William T. Fine especifica para identificar la criticidad de los riesgos mecanicos
de los diferentes puestos de trabajo del area de produccion donde se detectd dos (2) riesgos
notables en las dreas de molienda y mezclado que requieren correccion inmediata antes de
reanudar el trabajo, veinte y tres (23) riesgos moderados para los cuales se sugieren medidas
preventivas para evitar que se agraven en el futuro y 87 considerados aceptables y bajo control.
Por otro lado, mediante el Método I.P.E.R.C. utilizado para la evaluacion de riesgos del tipo
mecanicos y fisicos, se logré identificar un total de 114 factores de riesgo evaluados, entre los
cuales no existio presencia de Riesgos Triviales, se establecid un total de ochenta y seis (86)
Riesgos Tolerables, también se identificd un total de veintidds (22) Riesgos Moderados, seis
(6) Riesgos Importantes y ningin Riesgo Intolerable, lo que pone en evidencia que la empresa
busca de manera estrecha gestionar labores para mantener la integridad y seguridad de todo su
talento humano.

Se establecié las medidas de prevencion en la fuente, medio y trabajador para cada
puesto de trabajo del area de produccion, estas medidas indican acciones tanto correctivas
como preventivas priorizando el control de los riesgos en la fuente y en el medio y como ultimo

137



recurso en el trabajador, lo dicho estd dispuesto en la tabla titulada Plan de Accion para la
Compaiiia Agua Santa Aliaguasanta Cia. Ltda, este plan es una propuesta dada por la
investigadora, y es responsabilidad unica del representante legal ponerla en practica.

5.2.Recomendaciones

Con el desarrollo de la presente investigacion, se recomienda realizar un Analisis de
Riesgos para todas las areas de la Compafiia Alimenticia Agua Santa Aliaguasanta Cia. Ltda.,
debido a que existen fatores de riesgos latentes dentro de la empresa como el trabajo mondtono,
el trabajo repetitivo, posturas forzadas, entre otros, correspondientes al tipo de riesgo
denominado ergondmico que se pudo visualizar de forma directa, al igual que los otros tipos
de riesgo (Quimicos, Biologicos, Psicosociales, etc.) que se deberian reducir, mitigar o eliminar
en medida de lo posible.

Es recomendable también realizar una evaluacion de riesgos fisicos, quimicos,
mecdanicos, biologicos, ergonomicos y psicosociales para todas las areas de la Compaiiia
Alimenticia Agua Santa Aliaguasanta Cia. Ltda., para identificar la exposicion de los operarios
a los posibles factores de riesgo y de este modo generar un ambiente de trabajo confortable y
de calidad para todos los trabajadores de la compaiiia.

Se recomienda también realizar estudios cuantitativos en la compaiiia para evaluar de
forma significativa los riesgos fisicos con criticidad notable segin la evaluacion inicial,
mediante el uso de equipos adecuados, estos factores de riesgo son: el ruido en la etapa de
molienda y mezclado que se hace mediante el uso de un sonémetro, la iluminacion en la etapa
de mezclado mediante el uso de un luxémetro y el contacto térmico en la etapa de coccion a
través de un medidor de estrés térmico, logrando asi determinar especificamente cual es el
nivel de exposicion del operario al factor de riesgo y tener una evaluacion mas acertada.

Se aconseja tomar en cuenta ¢ implementar todas las medidas de control descritas en
este documento, debido a que con estas medidas se puede reducir de forma significativa los
factores de riego fisicos y mecénicos previamente identificados y proporcionar un ambiente
laborable mas seguro para los trabajadores.
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ANEXOS
Anexo 1. Metodologia de Aplicacion de la . PE.R.C.

Las etapas del proceso TPERC son las siguientes:
1. Informacicdn prewvia.

. Identificacion de peligros.

. Evaluacian del riesgo.
waloracion del IPERC.

. Adopcion de medidas de contraol.

mom & WM

. Revaloracion del nivel de riesgo.

1. Informacion prewvia
La informacion previa es esencial sobre todo la referente a:

1. Mormas legales, reglamentos v organismos competentes relativos a la
prevencicon de riesgos laborales,

2. Peligros conocidos caracteristicos a nuestras actividades.

2. Datos sobre accidentes, enfermedades profesionales wfo sus calsas, por
alguina actividad parecida a la de su emmpresa u arganizacicn.

<. Estadisticas oficiales.

5., Asociaciones empresariales.
5. Publicaciones t&chicas
ra

SLus propios trabajadores yfo representantes.

Z. Identificacion de peligros
Es= la determinacidn de los elementos peligrosos en todos los aspectos del trabaijo.
Para llevar a cabo esta tarea es necesario identificar los peligros relacionados con
todos los aspectos del trabajo:
= Proceso v actividades de la empresa.
= Arbiente general de los locales de trabajo.
= PMaguinaria, herramientas, 2 instalaciones generales.
= WMedios de transporte interior,
= Procuctos gquirnicos.
= Organizacian del trabaijo.
—omo identificarlos:
» Conocirmiento tedrico.
= Inspecciones planeadas.
= Dbservaciones planeadas.
= &dlisis de la tarea (AST).
= Inwvestigacion de accidentes.
= Z_onsulta a sus trabajadores wio representantes.
Identificacion de trabajadores expuestos:
= Trabajadores fijos.
= Trabajadores que realizan tareas de apoyo (limpieza, mantenimiento, etc. )
= _ontratista, subcontratistas.
= Independientes.
= Termporales.
= Estudiantes, aprendices, trabajadores en practicas.
= Parsornal administrativo.
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La evaluacion de riesgos es el punto de partida de la accidn preventiva en la empresa, es el medio que sirve para controlar
los peligros y actuar antes de gue aparezcan las consecuendas, Asl pues, una vee realizada la evaluacidn, =i ésta pone de
ranifiesto situaciones de peligro, habra gue llevar a cabo las siguientes actuaciones.

& continuacidn se detallan los pasos para la Identificacion de Peligros v Evaluacion de Riesgos v Controles que deberan
reqgistrarse en el formato sugerido por el Ministerio de Trabajo v Promocidn del Ermpleo:
17°.- Definir 1a zona fisica donde se leva a cabo las actividades del trabajo ({ddnde lo hacemos?),

2°.- Definir un proceso f subproceso [ oactividad que realiza, en el cual se va a analizar los peligros existentes (fqus
hacernos? ).

2°,-5e definen las actividades requeridas para el desarrallo del trabajo (dcdmo haceraos la labor?),

4°,- Se snumeran para cada actividad los peligros o factores (situaciones con potendcial de dafio: lesion y enfermedad)
gue podrian afectar al trabajador,

5°,- S8 enumeran para cada peligro o factor los posibles dafios (lesiones o enfermedades ocupacionales) para el
trabajador que estd expuesto al peligro.

&5°,-Werificar si los dafios serfan por falta de medidas de seguridad. Colocamos en dicha columna la letra *S* o si es por
falta de medidas de salud ocupacional colocamos en dicha colurmna las letras "S0"

7°.- Gi la empresa viene confrolando el peligro o factorn, e descrbe en forma clara en la colummna "MEDIDAS DE
COMNTROL EXISTEMTES”,

g°.-Para valorar el indice de Probabilidad se hace uso de las siguientes tablas:

+ indice que sefiala el niimero de personas expuestas al peligro

Indice Personas expuestas
1 Dela3
2 Dedal2
] Mas de 12
+ iIndice que sefala la existenda de procedimientos para el control del peligro
Indice Procedimientos existentes
1 Existen, son satisfactorios v suficientes
2 Existen parcialmente y no son satisfactorios o
suficientes
3 Mo existen
+ indice que sefiala el grado de caparcitacidn del personal para controlar los peligros
Ihdice Capacitacidn
1 Personal entrenado, conoce el peligro v 1o previene
2 Personal parcialmente entrenado, conoce el peligro
pero no toma acciones de control
3 Personal no entrenado, no conoce peligros por 1o
tanto no toma acciones de control accidental

+ El indice de exposicion al peligro dependera si ests relacionado a la falta de medidas de seguridad (5) o
por la falta de medidas de salud ocupacional {(S0O).

Indice Exposicidn al Peligro
1 Al enos 1 wvez al afio (S)
Esporadicarmente (S0
5 Al menos 1 wez al mes (S)
Eventualmente (S0
3 Al menos 1 vez al dia (S)
Eventualmente (S0

El indice de probabiidad es el resultado de surnar los indices de personas expuestas, procedimientos existentes,
capacitacidn y exposicidn al peligro.

9°,- El indice de severidad sefiala el grado de severidad, esto se valora dependiendo si el peligro o factor es de
seguridad (5) o de salud ocupacional (S0

Indice Severidad
1 Lesidn Sin Incapacidad (S)
Disconfort f Incomodidad (SO0
5 Lesion con Ihcapacidad Temporal (S)
Dario a la Salud Reversible (S0
3 Lesicn con Incapacidad Permanente J Muerte
Dafio a la Salud Irreversible

142




10°.- Luego se multiplica &l fhdice de probabiidad con el de severidad, donde obtendremos &l grado de riesgo (T,
T, MO, IM e IT) de acuerdo a lo siguiente:

Estimacion del Grado de Riesgo
Grado de Riesgo Puntaje
Trivial (Tw) 4
Tolerable (TO) De5ag
Moderado (MO) Le9alh
Importante (IM) De 17 a 24
Intolerable (IT) De 25436

11%.- Se sugiere considerar como tiesgo significativo a partir del grado de r iesgo “Importante” sakvo acuerdo del
Comité de Seguridad v Salud en el Trabajo,

12°.- Describir medidas de control propuestas,

El resultado de la evaluacion de los riesgos debe servir para hacer un inventario de acciones, con el fin de disefiar, mantener o
mejorat los controles de los riesgos. Es preciso planificar la implantacidn de las medidas de confrol que sean predsas, tras la
identificacion de peligros y evaluacion de los riesgos.
La aplicacion de las medidas debe estructurarse jerarguicamente. &l establecer prioridades, se tendra en cuenta el resultado
de la evaluacion,
La realizacion del IPERC en el lugar de trabajo debe permitir legar a una conclusion sobre los siguientes aspectos:

+ 5i gl riesgo esta controlado de forma adecuada,

+ Si o o esta, si existen aternativas para reducir los riesgos,
La alternativa que debe considerarse en primer lugar serd siempre la eliminacion del elernento peligroso, Mo obstante, aungue
siempre debe estudiarse esta alternativa, en muchas ocasiones no podra ponerse en practica debido a que el elemento
peligraso y el riesgo forman parte integral de proceso laboral,
En ocasiones, puede ser factible la sustitudion de maguinas, materiales o sustancias gue entran en peligro, Mo obstante, antes
de llevar a cabo la sustitucion deben evaluarse sus consecuencias y andizar si la sustitucidn es la opcidn mas apropiada,
Cuando existen varias alternativas, deben evaluarse las ventajas de cada una de ellas,
Deben decidirse las medidas a adoptar v los equipos de proteccion a utilizar, En esta fase es importante la participacidn de los
trabajadores v trabajadoras para comunicar su experiencia sobre la eficacia de las medidas,

+ Cuales son las prioridades,

+ Si puede tormarse medidas para mejorar el nivel de proteccidn,
Aungue nos encontremnos en niveles de riesgo tolerable (por ejernplo, niveles de ruido por debajo de los limites establecidos)
se puede intentar mejorar las condiciones de trabajo.
Hay que asegurarse de gue las medidas adoptadas no influyvan negativarmente en el nivel de riesgos de ofras personas.

&ntes de suimplantacion, el plan de actuacion debe revisarse, si;

+ Lios nuevos sistemnas de control conduciran a niveles de riesgo aceptables,

+ 5i oz nuevos sisternas de confrol han generado nuevos peligros,

+ La opinidn de los trabajadores v trabajadaoras sobre la mecesidad v operatividad de las nuevas medias de contral,
La evaluacion de riesgos debe ser, en general, un proceso continuo, Paor lo tanto, la adecuacion de las medidas de control
debe estar sujeta a una revision continua y modificarse si es preciso,
La evaluacidn inicial debera revisarse cuando asi o establezca una disposicidn especifica,
En todo caso se revisara si cambian las condidiones de trabajo, v espediamente s se han detectado dafios para la salud o se
haya detectado a través de los confroles periddicos de salud que las medidas preventivas son insuficientes,
Esimismo, debera revisarse la evaluacidn inicial con la periodicidad gue se acuerde entre la empresa v os representantes de los
trabajadores v trabajadoras,

Nota. (ESSALUD, 2014, p. 1)
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Anexo 2. Formato para Aplicacion de la Matriz LPE.R.C.

MATRIZ DE IDENTIFICACION DE PELIGROS, EVALUACION Y CONTROL DE RIESGOS

UNIVERSIDAD NACIONAL DE CHIMBORAZO SEEEEERAS
FACULTAD DE INGENIERIA - INGENIERIA INDUSTRIAL i\‘gt:ll?d

Lugar: Agua Santa Aliaguasanta CIA. LTDA

Direccion:
Metros Del Cementerio Sector. Ru.

Lugar de_stlnado Elaboracién de embutidos.

NUmero de
Personas:

Evaluador/es: Nicolle Yelena Tejada Martinez.

11 personas. N° de Hombres:

Canton Salcedo, Via Latacunga — Ambato, km 2 %2 panamericana norte principal Sn Sn, Esq. A Quinientos ~ Fecha de

Evaluacion: Inicial [ peri¢dica

iy 10 de abril del 2024
Evaluacion:

Fecha de Ultima
Evaluacion:

8 N° de Mujeres: 3

Pagina: ldel

METODO I.P.E.R.C.

o
RIESGOS PROBABILIDAD (P) 6 RIESGO MEDIDAS DE CONTROL SUGERIDAS
¥
om P~
o + @)
o = g a £ o
< < 5 ~ - o g
[re] e B O =) < =
< a) g % = 2 4O
s £ & £ : § £ 2 u
S FACTOR DE =3 § S = m NIVEL DEL
gooa > PELIGROS PROBABILI 5 € 8 s 2 4 ) ) RESPONSABLE
= = RIESGO o e S 5 8w RIESGO Controles Pl q Equipo de proteccion
O 0 DADDE CONSECUEN & E=~ 8 3 o o Sefializacion / adwertencias :
B < 5 58 &§ § & PXS de IR personal / Medidas de
n OCURRENCI CIA 2 3 S & o ul . - o controles administrativos .
LIDJ A s S g S W ] ingenieria Control parael Trabajador
(=%
* g 5 8 § o 2
@ kel k=] 2 @]
S g £ 3 3
T £ 5 =
£ E = =
v
001 o R 1 3 2 1 7 1 7 Tolerable Gerente General
E
P
r E c
R E Caida de
02 , P Personasal 103 2 2 8 1 8 Tolerable personal
b c mismo nivel Especializado
I
r
° 0
003 N 1 3 2 1 7 1 7 Tolerable Cerente General

Nota. Elaborado por la Autora.
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Anexo 3. Formato del Checklist de Verificacion Inicial de Riesgos.

UNIVERSIDAD NACIONAL DE CHIMBORAZO Compoti e At

FACULTAD DE INGENIERIA
CARRERA: INGENIERIA INDUSTRIAL

FECHA: 6 de marzo de 2023

REALIZ

ADO Nicolle Yelena Tejada Martinez

POR:

LUGAR: Agua Santa Aliaguasanta CIA. LTDA

DIRECC Canton Salcedo, Via Latacunga — Ambato, km 2 % panamericana norte principal Sn
ION: Sn, Esg. A Quinientos Metros Del Cementerio Sector. Ru.

CHECK LIST DE VERIFICACION INICIAL DE RIESGOS

item Parametros a Verificar Si  No Observaciones Puntuacion

1 La temperatura es adecuada.

Presencia de iluminacion natural.

Presencia de iluminacion artificial.

La ventilacion es adecuada.

El ruido al interior es el adecuado.

Se evita que el ruido exterior afecte a los habitantes de la
compafiia.

o O W

7 Las instalaciones eléctricas estan en buen estado.

8 Se evita la presencia de humedad en paredes, techos o
pisos.

9 Las areas de la compafiia se encuentran limpias.

10 Los corredores y pasillos se encuentran libres de
obstaculos y objetos almacenados.

11 Cada objeto de la compafiia, tiene un lugar especifico.

12 Los espacios fisicos tienen la altura adecuada.

13 Los materiales de limpieza se almacenan en un lugar
adecuado.

14 Se evita la presencia de polvos.

15 Existe mal olor producto de desagiies o alcantarillas.

16 Correcta manipulacién de materiales de limpieza.

17 Se evita la presencia de insectos en la compafiia.

18 Los desechos orgénicos son manipulados adecuadamente.

19 Los desechos inorganicos son manipulados
adecuadamente.

20 Existe un correcto levantamiento o manipulacién de
cargas.

21 Se evita realizar posturas repetitivas.

22 Se evita realizar posturas forzadas.

23 Se evita realizar movimientos repetitivos.

24 Se busca evitar en medida de lo posible los problemas
personales o familiares.

25 Se evita realizar tareas minuciosas.

26 Se evita realiza trabajos monétonos.

27 Se evita la desmotivacion.
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Nota. Elaborado por la Autora.

Anexo 4. Encuesta de Seguridad y Salud Ocupacional.

ENCUESTA

Empresa: COMPANIA AGUA SANTA ALIAGUASANTA CiA LTDA.
Lugar y Fecha:

Puesto de Trabajo que ocupa:

Evaluador: Nicolle Yelena Tejada Martinez.

Saludos. La presente encuesta tiene como finalidad identificar los factores de riesgo
inherentes al puesto de trabajo en el que usted desempena sus funciones. La informacion
recabada servira para establecer medidas de control que eviten la generacion de accidentes
y/o enfermedades laborales. Favor responda las preguntas con total sinceridad.

1. ;Conoce usted si en este centro de trabajo se ha realizado la evaluacion de
riesgos para la seguridad y salud de los trabajadores?

SI ! NO .0

2. ;Considera usted que las condiciones de trabajo en materia de seguridad
industrial en las cuales desarrolla sus funciones son las adecuadas?

SI O NO O

Si su respuesta es NO, explique las razones:

3. (Ha recibido usted informacion sobre prevencion de riesgos laborales para el

desarrollo de sus actividades?
Si O NO.. O

4. ;Conoce a qué riesgos laborales estaria _expuesto en el desarrollo de sus

actividades?
Mecanicos Fisicos
Caidas de altura O Ruido O
Caidas al mismo nivel O Iluminacion O
Golpes o choques por objetos [ Vibraciones O
Cortes con o por objetos O Temperatura alta O
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Atrapamientos/Aplastamientos [ Temperatura baja O
Caida a distinto nivel O Radiaciones O

Caidas de objetos O

5. En el puesto de trabajo donde realiza sus actividades, ;existe la presencia de

maquinaria, herramientas o equipos que transmitan vibraciones?
Al Cuerpo Entero [] Al Sistema Mano-Brazo []

No hay exposicion a Vibraciones - [
6. ;Dispone protecciones individuales certificadas cuando las vibraciones

producen como minimo molestias?
Guantes. [ Mascarillas [1  Botas [J  Ropa de proteccion [J
Chalecos [ Gafas [0 Protector auditivo [

7. ¢(Tiene conocimiento sise lleva algun programa de mantenimiento preventivo de
las maquinas, herramientas, equipos e instalaciones requeridas para su puesto
de trabajo?

RIS 41 NO O
7.1.Si su respuesta es afirmativa, indique cada cuanto se realiza este mantenimiento.
Nunca O Diario O Semanal [] Quincenal []
Trimestral [ Semestral ] Anual [

8. (Las maquinas, herramientas, equipos que usa en su puesto de trabajo generan
ruidos altos durante un tiempo mayor a 3 minutos? Si su respuesta es afirmativa,

indique el nombre de la maquina, herramienta o equipo que emite el ruido.
st O NO O

Nombre de la fuente generadora de Ruido:
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9. (En una distancia aproximada de 1,5 a 2m, el ruido emitido por maquinas,
herramientas o equipos permite el dialogo o intercambio de informacion entre

dos personas?
Entendible [ Aceptable [
No es entendible [ Necesito alzar mi voz [
10. (El ruido proviene de factores externos a su puesto de trabajo?
st O NO O

11. En el puesto de trabajo las condiciones presentes son:

Ventanas amplias con una iluminacion apropiada [

Espacios cerrados sin iluminacion apropiada O

12. La iluminacién del puesto de trabajo es dada por el tipo focos:

Incandescente [ Led O Fluorescente [

12.1. La cantidad de iluminacion disponible en su puesto de trabajo es:

Bueno ' [ Aceptable [ Deficiente [J Malo [

13. Conoce usted si ;se les da mantenimiento a las luminarias de su puesto de

trabajo y de las instalaciones de la compaiiia?
st , O No~ O
14. ;Existen maquinarias o equipos que generen radiaciones?

SI O NO O

15. (De las siguientes condiciones, cuales considera que esta usted expuesto en su

puesto de trabajo?

Temperaturas bajas (frias) O
Temperaturas altas (calientes) O

Temperatura normal (20-25°C) O
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16. ;| Dentro de las funciones de su puesto de trabajo usted debe permanecer en
camaras frigorificas o cuartos frios? Si su respuesta es afirmativa colocar cuanto

tiempo permanece en ellos.

SI d NO O

Tiempo:

17. (| Dentro de las funciones de su puesto de trabajo usted debe realizar actividades
en hornos o marmitas? Si su respuesta es afirmativa colocar cuanto tiempo

realiza esta actividad.
Si O NO~ O

Tiempo:

18. ;Se evitan los cambios bruscos de temperatura?
st O NO O

19. ;Existe evaluaciones periodicas de la vigilancia a la salud al exponerse a

temperaturas extremas (frio o calor)?
('Y /1A NO O

20. En el desarrollo de sus actividades usted ha tenido golpes, cortes o caidas con

alguno de los objetos mencionados en la siguiente lista:

Golpes Cortes Caidas
Gavetas plasticas apiladas [] Cuchillas [ Cables []
Maquinas [] Miquinas sin tapa [ Obstéculos en el piso [

Herramientas con puntas

afiladas [

Herramientas mal colocadas [l

) Tuberias metalicas si
Mesas de trabajo [ ) ]
aislamiento [

Materiales [

Tuberias metalicas sin

aislamiento [J
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21. ;Las maquinas del proceso productivo pueden provocar atrapamiento de dedos,

mano o brazos?
Si O NO O

22. (En su puesto de trabajo levanta o manipula objetos pesados? Colocar el

nombre.

\IBRES CIENCIAY

nientas pelig

27. (La distancias entre cada puesto de trabajo permite que se desplace con
facilidad?

Si O NO O
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28. ;Existe sefialética que permita identificar los diferentes tipos de riesgos? Si la

respuesta es afirmativa, colocar una x en la seialética que existe dentro de la

compaiiia.
Si O NO O

D || A\

NIZNIZANI N /A AN /”IA
i | |Lelteie || [ ]| (R [, | o | i
O O 0 O O g O
{ATENCION! TGS P IPELIGRO! | RIESGO DE | [ RADIAGIONES
ms%:suf“ " o RiEsGo” TEMPERATURA MISMO NIVEL CORTE NO IONIZANTES

= al @ O O [

29. ;Hasentido molestias de algiin tipo por causa del trabajo que realiza?
By @' [ No O
30. ;Ha sufrido algin accidente laboral en su puesto de trabajo?

SI =i NO O
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31. Encierre en un circulo en la figura A los lugares donde presenta dolor o molestias
al momento de realizar sus actividades en el trabajo. Y en la figura B indique los

lugares en donde tiene dolor o molestias luego de su jornada laboral.

Figura A

Figura B

Nota. Elaborado por la Autora.
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Anexo 5. Aplicacion de encuestas a los operarios de produccion de la compariia en campo.
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Anexo 6. Acta de Acuerdo de No Uso de Equipos de Medicion.

: Compaiiia de Alimentos = >
Agua
SAllld]}

COMPANIA ALIMENTICIA AGUA SANTA
ALIAGUASANTA Cia. Ltda.

ACTA DE ACUERDO

Salcedo, 11 de septiembre del 2023

Srta. Nicolle Yelena Tejada Martinez
Tesista de la Compaiiia Alimenticia Agua Santa Aliaguasanta Cia. Ltda
Presente. —

La presente acta busca constar un acuerdo de compromiso entre la
compafiia a la cual yo, Ing. Mayra Guato represento en calidad de
Gerente General y la Srta. Nicolle Tejada, Tesista de la Universidad
Nacional de Chimborazo. En la presente acta se estipula que NO se
realizarda una evaluacion de riesgos fisicos y mecanicos basados en
estudios cuantitativos de medicién con equipos debido a qué se levanta
esta tesis como una evaluacién inicial de riesgos del area de
produccién de la compaiiia a la cual yo represento.

Atentamente;

Ing. Mayra Guato
Gerente General

COMPARNIA ALIMENTICIA
ALIAGUASANTA CIA. LTDA

Preguntar ing Jenny Guato fono (03)2728-001 Ext 115
THO035-22

e e —

Matriz: Via a Shell Mera Moravia Lote 2 Mera - Telf.:032 728 001
Sucursal Salcedo: Via Lalacunga - Ambato - Km. 2 1/2 Panamericana Norte s/n - Telfs.: 03 2 730-267/ 03 2 726-027 - Cal.: 099 235-656
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Anexo 7. Mapa de Riesgos del Area de Produccién de la Compaiita Alimenticia Agua Santa Aliaguasanta Cia. Ltda.
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o Pesaje A Picado & Curacion  Acondicionamiento Recepcion O I A Caida al mismo nivel & Piso Resbaloso
o A A de MP .
A D A A [y [y | & Mangjo Manual de Cargas Area Sucia
@l = Molienda ~ Mezclado v Emulsificacion & A |
0 g & & A &@ & & A | | gg gg I A'R Espacio Reducida A Riesgo de Corte
Al @ Embutido g8 8 I A Peligro Electricidad & Riesgo de Sobreesfuerzo
0 AA @\ A A Biquetado |
o A q ] A Suglo Iregular Rumido
“ |
) | & Riesgo de Atrapamiento A Caida de Objetos
Are:a_rrle Areade (Catnara de PT on
- Coccion EmEune Almacenamiento : I @ Falta de Iluminacion A Altz Temperatura
= A & A & .{ﬁ}, g | MAPA DE RIESGOS
— ﬁ | e Agua Santa Aliaguasanta CIA. LTDA
_— D A %‘ | Area de Produccin
— T l Ingreso | Realizado por: Nicolle Yelena Tejads Martinez.
== 0 i 0 i Nt O o Fecha: 14104204

Nota. El mapa de riesgos presenta una vista superior del area de produccion de la compatfiia en estudio, a su derecha se tiene la simbologia que
representa cada icono con el riesgo al cual esta relacionado. Elaborado por la Autora.
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Anexo 8. Plan de Control de Riesgos para la Compaiiia Alimenticia Agua Santa Aliagusanta
Cia. Ltda.

LAN DE CONTROL DE
RIESGOS PARA LA

COMPANIA ALIMENTICIA
AGUA SANTA ALIAGUSANTA
CIA. LTDA.

DESARROLLO
Humano Economico Estratégico
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Compaiiia de Alimentos

Agua
2000000 | Miisterio Santa
290®®® | deRelaciones

| Laborales

PLAN DE CONTROL DE RIESGOS PARA LA COMPANIA AGUA SANTA
ALIAGUASANTA CiA. LTDA

En la Constitucion de la Republica del Ecuador creada por la (Asamblea Nacional
Constituyente, 2008, p. 17) en su articulo 33 establece que: “El trabajo es un derecho y un
deber social, y un derecho econdmico, fuente de realizacion personal y base de la economia.
El Estado garantizara a las personas trabajadoras el pleno respeto a su dignidad, una vida
decorosa, remuneraciones y retribuciones justas y el desempefio de un trabajo saludable y
libremente escogido o aceptado”.

El cuerpo legal ibidem, determina también en el articulo 326, numeral 5, que: “Toda persona
tendra derecho a desarrollar sus labores en un ambiente adecuado y propicio, que garantice su
salud, integridad, seguridad, higiene y bienestar” (p.101).

La (Asamblea Nacional Constituyente, 2005) en el Cédigo de Trabajo menciona en su articulo
410 que:

Los empleadores estan obligados a asegurar a sus trabajadores condiciones de trabajo
que no presenten peligro para su salud o vida. Los trabajadores estdn obligados a
acatar las medidas de prevencion, seguridad e higiene determinadas en los
reglamentos y facilitadas por el empleador. Su omision constituye justa causa para la
terminacion del contrato de trabajo (p. 116).

La normativa legal mencionada justifica la creacion de un plan de control de seguridad y salud
ocupacional para el area de produccion de la Compaiiia Agua Santa ALIAGUASANTA CiA.
LTDA, con el objetivo de guiar y crear acciones que permitan prevenir y reducir los accidentes
de esta compaiia.

Con este plan por lo tanto, se va a prevenir y reducir en su maximo posible accidentes,
incidentes y el inicio de enfermedades profesionales que hacen que el ambiente de trabajo no
sea el 6ptimo para la fuerza laboral. Se establece medidas claras para mejorar aquellos aspectos
identificados en las matrices de riesgo levantadas en el area de produccion.

Alcance

Este plan va dirigido para la Compaiia Agua Santa ALIAGUASANTA CiA. LTDA, en
especial al area de produccion en donde laboran 11 personas. El proceso productivo de
elaboracion y conservacion de embutidos describe un total de trece (13) etapas dentro de su
proceso de produccidn, las cuales se detallan a continuacion:
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Figura 41

Proceso Productivo de Embutidos Compariia Agua Santa ALIAGUASANTA CIA. LTDA

Recepcion de .

Acondicionamiento}

Mezclado y o
Emulsificacién} [ Enfriamiento }

Curacion } Molienda Empacado
{ Picado } Pesaje Etiquetado Almacenamiento}

Elaborado por la Autora.

En el area productiva se cuenta con 11 operarios, 3 de ellos desempefian labores en el puesto
de coccion, 2 operarios realizan actividades en el puesto de empaque, 1 operador en la
molienda, 1 operario en recepcion de materia prima al igual que en mezclado, despiece,
almacenamiento y embutido.

Figura 42

Organigrama  Estructural del Area de Produccion de la Compaiiia Agua Santa
ALIAGUASANTA CIA. LTDA

]

Operarios de Coccion (3)

I

Operarios de Empaque (2)

1

Operarios de Molienda (1)

| Operarios de Recepcion MP
(1)

Operarios de Mezclado (1)

1

1

Operarios de Despiece (1)

Area de Produccion

| |Operarios de Almacenamiento
(1)

Operarios de Embutido (1)

I

Nota. Elaborado por la Autora.
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POLITICA DE SEGURIDAD Y SALUD LABORAL DE LA COMPANIA AGUA SANTA
ALIAGUASANTA CIA. LTDA

Compafifa Agua Santa ALIAGUASANTA CIiA. LTDA dedicada a la
fabricacion de productos carnico como: salchicha, salchichén, chorizo, salame,
morcillas, mortadelas, patés, chicarrones finos, jamones, embutidos, etc, incluso snacks
de cerdo., quien realiza un trabajo responsable especialmente para la industria
alimenticia, buscando la satisfaccién de sus clientes y sus colaboradores, con
puntualidad y calidad en la entrega de sus productos, todo esto mencionado por el
(Ministerio de Relaciones Laborales, 2015, p.2).

Con este fin, la Compafiia Agua Santa ALIAGUASANTA CIA. LTDA se compromete
a

« Cumplir con la legislacion vigente aplicable, asi como con los compromisos
adquiridos con las partes interesadas.

« Gestionar y prevenir los riesgos, laborales, de salud, ambientales y de calidad que
se generan como parte de las actividades del trabajo ejecutado.

« Promover, la creacion de una cultura basada en el compromiso con la seguridad,
lasalud y el ambiente, mediante la continua informaciony supervision de las tareas
propias de la ejecucion de los trabajadores solicitados.

« Comunicar y promover la adopcion de estos compromisos a sus colaboradores.

« Comprometer la optimizacion los recursos economicos, técnicos, y humanos

» Mejorar continuamente en seguridad, salud de los trabajadores.

«  Cumplir con la legislacion vigente en Seguridad y Salud, (Ministerio de Relaciones
Laborales, 2015, p. 2)

Ing. Mayra Aracely Guato Suarez
REPRESENTATE LEGAL
C.1: 0502660194

PLAN DE CONTROL DE RIESGOS

RAZON SOCIAL Y DOMICILIO:

COMPANIA ALIMENTICIA AGUA SANTA ALIAGUASANTA CIA. LTDA
Canton Salcedo, via Latacunga — Ambato, Km 2 !4 panamericana norte principal S/N. Sn Esq.
A 500m del cementerio sector Rumipamba.
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ACTIVIDAD ECONOMICA PRINCIPAL:

Fabricacion de productos carnicos: salchicha, salchichon, chorizo, salame, morcillas,
mortadelas, patés, chicarrones finos, jamones, embutidos, etc, incluso snacks de cerdo.

OBJETIVOS DEL PLAN DE CONTROL DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
El (Ministerio de Relaciones Laborales, 2015) establece que;

1. Cumplir con toda la normativa nacional vigente
2. Prevenir los riesgos laborales, sean estos provenientes de accidentes de trabajo
oenfermedad profesional, sefialando los actos o condiciones inseguras.
3. Crear una cultura de prevencion de Riesgos Laborales en las actividades
detrabajo (p. 3).
CAPITULO 1
DISPOSICIONES REGLAMENTARIAS

Articulo 1.- OBLIGACIONES DE LA COMPANIA ALIMENTICIA AGUA SANTA
ALIAGUASANTA CIA. LTDA

(Ministerio de Relaciones Laborales, 2015) dice que el empleador tendrd las siguientes
obligaciones en materia de seguridad y salud en el trabajo:

a) Formular la politica empresarial y hacerla conocer a todo el personal que se
encuentre bajo su direccion.

b) Formular objetivos, planes y programas y apoyar el cumplimiento de los mismos,
involucrando la participacion de los trabajadores.

c) Identificar y evaluar los riesgos, en forma inicial y periédicamente, con el fin de
programar planes de accion preventivos y correctivos.

d) Controlar los riesgos identificados, en su origen, en el medio de trasmision y en el
trabajador, privilegiando las medidas colectivas sobre las individuales. En caso de
que estas medidas sean insuficientes, se debera proporcionar, sin costo alguno para
el trabajador, la ropa de trabajo y/o de proteccidn personal necesarios.

e) Cumplir y hacer cumplir las disposiciones del Plan de Control de Seguridad y
Prevencion de Riesgos y difundirlo entre todos sus trabajadores (p.3)

Articulo 2.- DERECHOS Y OBLIGACIONES DE LOS TRABAJADORES

Los trabajadores tendran el derecho a:

a) Desarrollar sus labores en un ambiente de trabajo adecuado que garantice su salud,
seguridad y bienestar.

b) Sin perjuicio de cumplir con sus obligaciones laborales, los trabajadores tienen
derecho a interrumpir su actividad cuando, por motivos razonables, considere que
existe un peligro inminente que ponga en riesgo su seguridad o la de otros
trabajadores, previa la notificacion y verificacion de su patrono. En tal supuesto,
no podran sufrir perjuicio alguno, a menos que hubieran obrado de mala fe o
cometido negligencia grave.

160



c) A-recibir informacidon sobre los riesgos laborales.

d) Solicitar inspecciones al centro de trabajo.

e) Conocimiento y confidencialidad de los examenes médicos, (Ministerio de
Relaciones Laborales, 2015, p. 4).

Los trabajadores tendran las siguientes obligaciones en materia de prevencion de riesgos
laborales:

a) Cumplir con las normas, reglamentos e instrucciones de los programas de
Seguridad y Salud en el Trabajo que se apliquen en el lugar de trabajo, asi como
con las instrucciones que les impartan sus superiores jerarquicos directos.

b) Usar adecuadamente los instrumentos y materiales de trabajo, asi como los equipos
de proteccion individual y colectiva, cuando aplique.

c) No operar o manipular equipos, maquinarias, herramientas u otros elementos para
los cuales no hayan sido autorizados y, en caso de ser necesarios, capacitados.

d) Informar a sus superiores acerca de acciones o condiciones inseguras de cualquier
situacion de trabajo (actividades, equipos, instalaciones, herramientas, entre otras),
gue a su juicio entrafie, por motivos razonables un peligro para la Seguridad o la
Salud de los trabajadores.

e) Informar a su jefe directo oportunamente, sobre cualquier dolencia que sufran y
que se haya originado como consecuencia de las labores que realizan o de las
condiciones y ambiente de trabajo, (Ministerio de Relaciones Laborales, 2015, p.
4).

Articulo 3.- PROHIBICIONES DE LA COMPANIA ALIMENTICIA AGUA SANTA
ALIAGUASANTA CIA. LTDA

El (Ministerio de Relaciones Laborales, 2015) establece que quedara totalmente
prohibido:

a) Obligar a sus trabajadores a laborar en ambientes insalubres; salvo que previamente
se adopten las medidas preventivas necesarias para la defensa de la salud.

b) Permitir a los trabajadores que realicen sus actividades en estado de embriaguez o
bajo de la accién de cualquier téxico.

c) Facultar al trabajador el desempefio de sus labores, sin el uso de la ropa de trabajo
y equipo de proteccion personal.

d) Permitir el trabajo en maquinas, equipos, herramientas o locales que no cuenten
con las defensas o guardas de proteccion u otras seguridades que garanticen la
integridad fisica de los trabajadores.

e) Dejar de cumplir las disposiciones o indicaciones que sobre prevencion de riegos
establezcan las autoridades competentes en materia de Seguridad y Salud del
trabajo.

f) Permitir que el trabajador realice una labor riesgosa para la cual no fue entrenado
previamente.

g) Contratar nifias y nifios y adolescentes, queda prohibido (p. 4).
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Articulo 4.- PROHIBICIONES A LOS TRABAJADORES

Segtin el (Ministerio de Relaciones Laborales, 2015) esta prohibido a los trabajadores:

a) Participar en rifias, juegos de azar o bromas en lugares y horas de trabajo. Cometer
imprudencias, bromas o actos que puedan causar accidentes de trabajo.

b) Consumir drogas o alcohol en el trabajo o en cualquier instalacion de la entidad. A
la persona que infrinja esta regla se le retirara del area de trabajo y se le suspendera
inmediatamente de sus funciones.

c) Efectuar trabajos no autorizados, sin el debido permiso o entrenamiento previos.

d) Modificar, destruir, remover sistemas de seguridad o accesorios de proteccion de
los equipos, herramientas, maquinaria y areas restringidas con que cuenta la entidad

(p. 5)

Articulo 5.- INCUMPLIMIENTO Y SANCIONES - INCENTIVOS

LA COMPANIA ALIMENTICIA AGUA SANTA ALIAGUASANTA CIA. LTDA
adoptard las medidas necesarias para sancionar, a quienes por accién u omision
incumplan lo previsto en el presente documento y demdas normas sobre prevencion de
riesgos laborales. La sancion se aplicara tomando en consideracion, entre otros, la
gravedad de la falta cometida, el nimero de personas afectadas, la gravedad de las
lesiones o los dafios producidos o que hubieran podido producirse por la ausencia o
deficiencia de las medidas preventivas necesarias y si se trata de un caso de
reincidencia, (Ministerio de Relaciones Laborales, 2015, p. 5)

Articulo 6.-

En caso de incumplimiento de las disposiciones constantes en el presente plan, se
aplicaran las sanciones que disponen el Cddigo del Trabajo y el Reglamento de
Seguridad y Salud de los Trabajadores y Mejoramiento del Medio Ambiente de Trabajo
(Decreto Ejecutivo 2393) y de acuerdo a la gravedad de la falta cometida segun se
indica a continuacion.

a) FALTAS LEVES: Se consideran faltas leves aquellas que contravienen los
reglamentos, leyes y normas, que no ponen en peligro la integridad fisica del
trabajador, de sus comparieros de trabajo o de los bienes de la empresa.

b) FALTAS GRAVES: Se consideran faltas graves todas las transgresiones que
causen dafios fisicos o econdmicos a los trabajadores, a la empresa o a terceros
relacionados con la empresa, asi como aquellas transgresiones que, sin causar
efectivamente dafios fisicos o econémicos, impliquen alto riesgo de producirlos.

c) FALTAS MUY GRAVES: Se consideran faltas muy graves todo evento que cause
dafios fisicos o econdmicos a los trabajadores, a los bienes de la empresa o a la
integridad de terceros relacionados con la empresa 0 que sean un evento
reincidente, (Ministerio de Relaciones Laborales, 2015, p. 5).
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CAPITULO 11
DEL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD Y SALUD: ORGANIZACION Y
FUNCIONES
Articulo 7.- DELEGADO DE SEGURIDAD Y SALUD DEL TRABAJO:

“Se elegira de entre todos los colaboradores, por votacion y mayoria simple un delegado de
Seguridad y Salud del Trabajo, porque el nimero de trabajadores no supera las 15 personas;
y estara registrado ante el Ministerio de Relaciones Laborales” (Comunidad Andina, 2006, p.
8).

Articulo 8.-

La (Comunidad Andina, 2006) establece que el Delegado de Seguridad y Salud en el Trabajo,
como representante de los trabajadores, colaborara al interior de la empresa en materia de
Prevencion de Riesgos Laborales (p. 8).

Articulo. 9.- RESPONSABILIDADES DEL DELEGADO DE SEGURIDAD Y SALUD
DEL TRABAJO

Responsabilidades de las autoridades de la institucion responsabilidades de la autoridad
nominadora o su delegado/a:

a. La o el representante legal asumird la plena responsabilidad de la seguridad y la
salud ocupacional de las y los servidores y trabajadores de la Secretaria de
Derechos Humanos, determinando en la Politica de Seguridad, el financiamiento
de los programas de seguridad y salud; asi como la evaluacion de su cumplimiento.

b. La o el representante legal de la Secretaria de Derechos Humanos, debera cumplir
y hacer cumplir todas las disposiciones de seguridad y salud ocupacional y
ambiente laboral en el trabajo que se hallen vigentes, a mas de las normas
establecidas en el presente Reglamento.

c. La o el representante legal de Secretaria de Derechos Humanos, sera responsable
de las sanciones derivadas por el incumplimiento de la normativa legal vigente en
materia de Prevencion de Riesgos Laborales.

d. La o el representante legal tiene la potestad de prohibir o paralizar los trabajos en
los que advierta riesgos inminentes de accidentes, (Comunidad Andina, 2006, p.
10).

Articulo 9.- MEDICO OCUPACIONAL DE VISITA PERIODICA:

Se contara con la asistencia periodica de un médico ocupacional, registrado en el Ministerio de
Relaciones Laborales, conforme la ley; el mismo que de encargara de:

a) “Aplicacion del programa de vigilancia de la salud.

b) Capacitar sobre prevencion de enfermedades profesionales, ademés de dictar charlas en
temas de salud ocupacional”, (Ministerio de Relaciones Laborales, 2015, p. 6).
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Articulo 10.- RESPONSABILIDAD DEL EMPLEADOR O PATRONO

En materia de Seguridad y Salud en el Trabajo, el Patrono tendrd las siguientes
responsabilidades:
a) Liderary facilitar el cumplimento del presente documento.
b) Asignar recursos para la adecuada ejecucion de las disposiciones descritas en este
Plan de Control de Seguridad, asi como para la prevencion de los Riesgos
Laborales.
c) Mantener permanente comunicacion con todos sus trabajadores, sobre todo para la
prevencion e identificacion de riesgos, actos o condiciones inseguras.
d) Desarrollar y ejecutar programas preventivos basados en la identificacion de
riesgos, aplicando controles en la fuente, en el medio de transmision y en el
trabajador, (Ministerio de Relaciones Laborales, 2015, p. 6).

CAPITULO 111
PREVENCION DE RIESGOS DE LA POBLACION VULNERABLE
Tabla 1
Personal del Area de Produccién de la Compaiiia Alimenticia AGUA SANTA ALIAGUASANTA
CIA. LTDA

PERSONAL PERMANENTE
Operario HOMBRES MUJERES TOTAL
8 3 11
Elaborado por la Autora.

JORNADA LABORAL
Area de Produccion; Lunes a Viernes, de 08H00 a 17H00
Articulo 11.- PERSONAL FEMENINO

El (Ministerio de Relaciones Laborales, 2015) establece que, en caso de contar con personal
femenino, se debe salvaguardar la salud reproductiva, evitando exposiciones a factores de

riesgo, que pueden incidir sobre la trabajadora o su hijo (a), (p. 7).

CAPITULO IV
DE LA PREVENCION DE RIESGOS PROPIOS DE LA ACTIVIDAD LABORAL

Articulo 15.- Se visualiza la Matriz de Riesgos Laborales, véase Tabla 14 del punto 4.4
Evaluacion de los factores de riesgos del area de produccion de la compafia.
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CAPITULO V
PROGRAMA DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPACIONAL DE LA
COMPANIA ALIMENTICIA AGUA SANTA ALIAGUASANTA CIA. LTDA
Articulo 16.- Coordinacion del Plan de Seguridad Industrial
La coordinacion del Plan de Control del area de produccion de embutidos de la Compafiia
Alimenticia AGUA SANTA ALIAGUASANTA CIA. LTDA, estard a cargo de la
Representante Legal en compaiiia del Delegado de Seguridad y Salud en el trabajo.

Articulo 17.- Recursos
Son cuatro tipos de recursos que se van a emplear en este plan de control:

1. RECURSOS HUMANOS: Representante legal, delegado de seguridad y salud en el
trabajo y personal del &rea de produccion; se contratara personal externo para
capacitaciones en caso de ser necesario.

2. RECURSOS FiSICOS: Oficina, computador, marcadores, equipos e instrumentos.

3. RECURSOS TECNOLOGICOS: Ayudas audiovisuales, softwares en caso de ser
necesario, internet, celulares, etc.

4. RECURSO FINANCIERO: Los recursos se establecen en el PAC y POA de la
compafia.

Articulo 18.- Servicios de Emergencia
Los servicios de emergencia previstos son:

El teléfono general de emergencias es el 911 v

Policia: 03 2271533 B

Cruz Roja: 03 2812216 E[I

Bomberos 03 2726102

Articulo 19.- Equipo de Proteccion Personal

El equipo de proteccion personal o conocido cominmente como EPP, se encuentra detallado
en la Tabla 18, del apartado 4.5.1.

Articulo 20.- Formacion a los trabajadores en Seguridad y Salud en el Trabajo

La capacitacion es fundamental cuando se realiza un plan sin importar el alcance de este, por

lo que se ha previsto realizar charlas, capacitaciones y simulacros de aspectos importantes en
el area de seguridad industrial en la produccion de embutidos, en la Tabla 2.
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Tabla 2

Charlas, Capacitaciones y Simulacros previstos

UNIVERSIDAD NACIONAL DE CHIMBORAZO e
FACULTAD DE INGENIERIA 15\3]41‘]'{1“
CARRERA: INGENIERIA INDUSTRIAL >
FECHA: 6 de marzo de 2023
REALIZADO

Nicolle Yelena Tejada Martinez
POR: )

LUGAR: Agua Santa Aliaguasanta CIA. LTDA
DIRECCION: Cantén Salcedo, Via Latacunga — Ambato, km 2 % panamericana norte principal Sn Sn, Esq. A Quinientos Metros Del Cementerio Sector. Ru.

CHARLAS, CAPACITACIONES Y SIMULACROS

Nombre del Curso Participantes Ene. Feb.  Mar. Abr. May. Jun. Jul. Ago. Sep. Oct. Nov. Dic.
1 Induccién al Personal (Nuevo) Personal nuevo 1h
2 Socializacion Matriz de Riesgos Personal de produccion th
3 Uso correcto del EPP Personal de produccion 1h
4 Identificacion de situaciones de peligro enel trabajo  Personal de produccion 1h
5 Trabajos en Temperaturas Altas Personal de produccion 1h
6 Trabajos en Temperaturas Bajas Personal de produccion 1h
7 Mangjo de Extintores Personal de produccion 1h
8 Riesgos Psicosociales Personal de produccion 1h
9 Riesgos Mecanicos y como Evitarlos Personal de produccion 1h
10 Riesgos Fisicos, ;Donde Aparecen? Personal de produccion th
11 ;Cémo actuar ante un accidente laboral? Personal de produccion 1h
12 Simulacro de Accidente Laboral en el Area de Coccion Personal de produccion th
13 Reinduccion Personal th

Nota. Elaborado por la Autora.

CAPITULO VI
PLAN DE ACCION
Para la Compafiia Alimenticia AGUA SANTA ALIAGUASANTA CIA. LTDA se proponen las
siguientes medidas de prevencion enfocadas en la fuente, el medio y el trabajador; Estas
medidas estan dispuestas seguin los riesgos asociados encontrados a través de la evaluacion
obtenida tanto en el Método de William Fine como en el Método de IPERC.

Este Plan de accion se lo puede visualizar en la Tabla 19, denominada “Matriz de Plan de
Accién para el Area de Produccion de la Compaiiia Alimenticia Agua Santa Aliaguasanta Cia.
Ltda”.
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Tabla 3

CAPITULO VII

SENALIZACION

Senializacion Empleada en la Compaiiia.

Caracteristica Uso Ejemplo
PROHIBICION: N
Redonda, con pictograma "rohibido el paso,
negro, fondo blanco, borde y proE!E!go f estauon?r, @
banda roja prohibido fumar, entre e =
otros. AUTORIZADO M]

OBLIGACIONES:

Obliga un comportamiento
determinado, es redonda, con
pictograma blanco y fondo
azul

SOCORRO @)
SALVAMENTO:
Indicacion de sefiales para
evacuacion, es rectangular
0 cuadradacon pictograma
blanco,fondo verde

ADVERTENCIA:

Advierte peligros
existentes. Triangulo
equildtero de borde vy

pictograma negro sobre
fondo amarillo
ADVERTENCIA
ESPECIFICA:

Advierte peligros, se han
colocado en los lugares
donde se han identificado
riesgos notables y
moderados.

Uso de equipos de
proteccion personal

Vias de

punto
auxilios, teléfono de
emergencia, ducha de

seguridad, lavaojos

Riesgo eléctrico, riesgo
de ruido, hombres
trabajando,entre otros.

Riesgo de caida al
mismo  nivel, piso
resbaloso, manejo
manual de cargas, area
sucia, espacio reducido,
riesgo de atrapamiento,
altas temperaturas, entre
otras.

evacuacion,
salidas de emergencia,

de  primeros + _’ﬂ

PRIMEROS
AUXILIOS

@

ES OBLIGATORIO
EL USO DE CASCO

SALIDA DE

A A A\
AR
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RELATIVAS A EQUIPOS

CONTRA INCENDIOS:
Indican la ubicacion o lugar

encuentran Extintores, hidrantes, EXTINTOR

donde se )

equipos de control de monitoreos, pulsadores

incendios. Sonrectangulares dealarmas. | ““I_@
0 cuadradas, con l
pictograma negro y fondo
rojo

Nota. (Ministerio de Relaciones Laborales, 2015, p. 9 — 10 ). Elaborado por la Autora.

CAPITULO VIII

PROCEDIMIENTOS REQUERIDOS PARA LA PREVENCION EN MATERIA DE

SEGURIDAD

Articulo 21.- Investigacion Y Analisis de Accidentes e Incidentes y Reporte

Tabla 4

Procedimiento para la Investigacion de Accidentes e Incidentes ocurridos

UNIVERSIDAD NACIONAL DE CHIMBORAZO \’”‘
FACULTAD DE INGENIERIA

CARRERA: INGENIERIA INDUSTRIAL

REALIZADO POR: Nicolle Yelena Tejada Martinez

METODOLOGIA

LUGAR: Agua Santa Aliaguasanta CIA. LTDA

DIRECCION: Canton Salcedo, Via Latacunga — Ambato, km 2 /2 panamericana norte

OBJETIVO Definir el orige_n de accidenj[es o Incidentes laborables para su posterior
control preventivo y correctivo.

RESPONSABLE  Representante Legal

DIRIGIDO A Operarios del Area de Produccion

El representante legal que es el responsable de la seguridad y salud en
conjnto con el delegado, acudiran al lugar donde se suscito el accidente
laboral e investigaran las causas del hecho mediante formularios
correspondientes al MDT y formularan posibles acciones preventivas,
ademas de realizar los informes pertinentes para que este tipo de accidentes
no vuelvan a ocurrir.

Nota. Elaborado por la Autora.
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Articulo 22.- Inspecciones Planeadas de Seguridad y Cumplimiento de Procedimientos

Tabla 5

Actividades que Generan Accidentes e Incidentes Laborales.

UNIVERSIDAD NACIONAL DE CHIMBORAZO

FACULTAD DE INGENIERIA

CARRERA: INGENIERIA INDUSTRIAL

REALIZADO POR:

Nicolle Yelena Tejada Martinez

METODOLOGIA

TECNICAS

INSTRUMENTOS

LUGAR: Agua Santa Aliaguasanta CIA. LTDA

DIRECCION: Canton Salcedo, Via Latacunga — Ambato, km 2 4 panamericana norte

OBJETIVO Establecgr las actividades que generan accidentes e incidentes laborales con
frecuencia

RESPONSABLE Representante Legal

DIRIGIDO A Operarios del Area de Produccion

Cada operario sera responsable previo al ingreso a su puesto de trabajo de
colocarse el EPP dotado y revisar las condiciones del lugar donde va a
desarrollar sus actividades, con el fin de comprobar que todo este en orden.
Si durante la jornada de trabajo perciben anomalias o situaciones de riesgos
deben informar de manera inmediata a su superior para adoptar medidas
preventivas y correctivas, ademas si estos riesgos no involucran un peligro a
la vida se debe realziar un informe dirigido al delegado de seguridad y salud
en el trabajo psta que se realicen las medidas pertinentes.

Inspecciones de Seguridad: Sirven para verificar el estado de los diferentes
procesos, maquinas instrumentos e inmobiliario que se encuentran em los
puestos de trabajo, estas inspecciones se pueden realizar de forma periddica
(mensual, trimestral o semestral; segin sea el caso). Se emplea un check list
que es realizado por la representante legal.

Los instrumentos requeridos en este apartado son las Matrices de Riesgos
Laborales, Procedimeintos, Check List, Mapa de Riesgos, etc.

Nota. Elaborado por la Autora.
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Articulo 23.- Actualizacion y Socializacion del Reglamento de Seguridad y Salud de la

Compafia

Tabla 6

Reglamento de Seguridad y Salud en el Trabajo

UNIVERSIDAD NACIONAL DE CHIMBORAZO Ao

FACULTAD DE INGENIERIA
CARRERA: INGENIERIA INDUSTRIAL

REALIZADO POR: Nicolle Yelena Tejada Martinez

DIRIGIDO A

LUGAR: Agua Santa Aliaguasanta CIA. LTDA
DIRECCION: Canton Salcedo, Via Latacunga — Ambato, km 2 ' panamericana norte
OBJETIVO Establecer un Guia metodologica para el cumplimiento de la normativa legal

RESPONSABLE Representante Legal

METODOLOGIA

y la mejora del ambiente de trabajo

Operarios del Area de Produccion

Este documento normativo debe ser actualizado y esto deb ser socializado a
los diferentes miembros del area de produccién, ademas debe contener
materiales especificos para un facil cumplimientos.

Nota. Elaborado por la Autora.

CAPITULO IX
NORMATIVA LEGAL EMPLEADA

La normativa que esta detallada, se ha considerado segun lo establece el (Ministerio de
Relaciones Laborales, 2015).

L]

Instrumento Andino de Seguridad y Salud en el Trabajo. Decision 584
Reglamento al instrumento andino de Seguridad y Salud. Resolucién 957
Reglamento de Seguridad y salud de los trabajadores y mejoramiento del
medio ambiente de trabajo. Decreto 2393

Reglamento para el funcionamiento de los servicios médicos de empresas.
Acuerdo No. 1404

Coloresy Sefiales de Seguridad. Norma Técnica Ecuatoriana INEN 1SO 3864-
1

Colores de identificacion de tuberias Norma Técnica Ecuatoriana INEN
440:84

Transporte, Almacenamiento y Manejo de materiales peligrosos. Norma
Técnica Ecuatoriana INEN 2266

Etiquetado de Precaucion. Norma Técnica Ecuatoriana INEN 2288
Extintores portatiles Inspeccidn, Mantenimiento y Recarga. Norma Técnica
Ecuatoriana INEN 739

Reglamento de Seguridad y Salud para la Construccién y Obras Publicas.
Acuerdo N° 174

Convenios Internacionales OIT ratificados por la Republica del Ecuador.
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» Acuerdo Ministerial 220. Guia para elaboracion de Reglamentos Internos de
Seguridad y Salud en el Trabajo (p. 1)

CAPITULO X
DISPOSICIONES GENERALES O FINALES
El (Ministerio de Relaciones Laborales, 2015) expone lo siguiente:
Quedan incorporadas al presente Plan de Control de Prevencion de Riesgos, todas las
disposiciones contenidas en el Codigo de Trabajo, sus reglamentos, los reglamentos
sobre seguridad y salud ocupacional en general, las normas y disposiciones emitidas
por el IESS y las normas internacionales de obligatorio cumplimiento en el Pais, las
mismas que prevaleceran en todo caso, (p. 12).

Srta. Nicolle Yelena Tejada Martinez Ing. Mayra Aracely Guato Suarez
Tesista Representante Legal
C.1: 0803537596 C.1: 0502660194

REFERENCIAS
Asamblea Nacional Constituyente. (2005). Cédigo del Trabajo.

Asamblea Nacional Constituyente. (2008). Constitucion de la Republica del Ecuador.
Montecristi.

Comunidad Andina. (2006). Resolucion 957 Reglamento del Instrumento Andino de Seguridad
vy Salud en el Trabajo.

Ministerio de Relaciones Laborales. (2015). FORMATO MODELO DE PLAN MINIMO DE
PREVENCION DE RIESGOS. Pichincha-Ecuador: Direccion de Seguridad y Salud en el
Trabajo.

171



